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Fachcurriculum Bewegung und Sport

2. Biennium und Abschlussklasse
Der Unterricht von Bewegung und Sport bietet den Schiller:innen vielfaltige Korper-, Bewegungs-, Sport- und Sozialerfahrungen. Das regelmaRige
und zielgerichtete Bewegen und Sporttreiben fordert in hohem Mal3e die ganzheitliche Entwicklung der Jugendlichen. Dies tragt zum physischen
und psychischen Wohlbefinden jeder und jedes Einzelnen bei und leistet einen entscheidenden Beitrag zur Lernfahigkeit und Gesundheit der
Schiler:innen.
Ein zeitgemaBer Unterricht ermdoglicht abwechslungsreiche und freudvolle Kérpererfahrungen, bei denen die Schiiler:innen ihre motorischen
Eigenschaften verbessern, sportliche Fertigkeiten erlernen und Bewegungsabldufe individuell und auch selbstandig gestalten. Die Schiiler:innen
nehmen den eigenen Koérper bewusst wahr und setzen sich individuelle Lern- und Leistungsziele. Durch Neugierde, Offenheit und Mut lernen sie
die Risiken richtig einzuschatzen und verantwortungsvoll und selbstbewusst zu handeln. Sie meistern auch schwierige Situationen und gewinnen
dadurch Vertrauen zu sich selbst und anderen. Sie erfahren Zugehorigkeit und Solidaritat, bringen die eigenen Bedirfnisse ein und nehmen
Ricksicht auf andere. Die Integration von Schiler:innen mit Beeintrachtigungen bietet die Moglichkeit einer gegenseitigen positiven Einflussnahme.
Durch die gesellschaftlichen Anforderungen ergibt sich zunehmend die Notwendigkeit Schiler:innen besondere Kompetenzen zu vermitteln, die es
ihnen ermoglichen den spateren beruflichen Alltag korrekt, korperbewusst und gesundheitsfordernd zu bewaltigen. Die Teilnahme an
verschiedenen Turnieren und Workshops im In- und Ausland bietet den Schiiler:innen einen Austausch und Vergleich mit Jugendlichen anderer
Realitaten.
Die Schiiler:innen kennen und schatzen die Auswirkungen regelmaRiger sportlicher Aktivitat und stehen einem aktiven Lebensstil positiv gegentiber.
Die erreichte sportliche Handlungskompetenz fihrt zu einer bewegungs- und sportbezogenen ldentitat. Die Jugendlichen entwickeln das Bedrfnis,
gesundheitsbewusst zu leben, um die psychophysischen Erfordernisse beim Studium und im Beruf, beim Sport und in der Freizeit angemessen
bewaltigen zu konnen. Die Schiiler:innen handeln sicherheits- und umweltbewusst und nutzen Maéglichkeiten technischer Hilfsmittel sinnvoll.
Bei der Austibung der verschiedenen Tatigkeiten im reguldren Sportunterricht und der schulerganzenden Tatigkeiten (Sportgruppe, Wahlfacher,
Turniere usw.) wird die Vielzahl von vorhandenen Sportstatten und —anlagen im Raum Auer genutzt: Turnhallen, Kletterhalle, Fitnessraum,
Tennisplatze, Fullballplatz, Trimm-Dich-Pfad, Freischwimmbad, Wanderwege im Biotop Castelfeder, in Auer in den angrenzenden Gemeinden, der
Eislaufplatz.




Kompetenzen am Ende der 5. Klasse
Die Schulerin, der Schiler kann:

e Verschiedene Individual- und Mannschaftssportarten ausfiihren, technisch-taktische Bewegungsabldufe situationsgerecht und zielorientiert

anwenden sowie die Fitness mit entsprechenden Mallnahmen verbessern.

e Den Wert von aktiver Sportaustibung fiir die Gesundheit erkennen und einen aktiven Lebensstil pflegen.

e Sich Leistungsvergleichen im Sinne einer korrekten Ethik und unter Beachtung der geltenden Regeln und des Fairplay stellen sowie

Sportaktivitaten fir sich und andere organisieren und verschiedene Rollen Gibernehmen.

e Sich kritisch mit der Welt des Sports und der technischen Entwicklung auseinandersetzen und Bewegung, Spiel und Sport in Einklang mit

Natur, Umwelt und notwendigen Sicherheitsaspekten ausiiben.

2. Biennium

Fertigkeiten

Kenntnisse

Methodische und didaktische
Umsetzungsmaoglichkeiten

Hinweise,

Korpererfahrung und Bewegungsgestaltung

motorische Bewegungsabldaufe auch unter
Belastung korrekt ausfiihren

Haltungsschulung, Arbeitsergonomie

Rhythmus bei Bewegungsablaufen auch mit
dem Partner  abstimmen, Kreativitat
entwickeln

unterschiedliche Bewegungsrhythmen

¢ Funktionsgymnastik, Kraft- und Fitnesstraining

e Bewegung an und mit Geraten

e elementare Bewegungstatigkeiten wie Stitzen,
Handstehen, Drehen, Rollen, Uberschlagen,
Balancieren, Schwingen und Springen, Gleiten,
Klettern.

o Dehnfahigkeit,  Schnellkraft,
Korperspannung, Gleichgewichts-,
sowie Entspannungsfahigkeit

¢ Helfen und Sichern

e Gymnastik mit Musik, gesundheitsorientierte
Gymnastik, elementare tanzerische Techniken

Haltekraft,
Rhythmus-




e Gestaltung gymnastischer und tanzerischer
Bewegungsformen
e theoretische Grundlagen zu Bedeutung und

Erscheinungsformen von Bewegung und Sport

Sportmotorische Qualifikationen

Bewegungsablaufe unter Anwendung der | technische Elemente und Grundlagen
richtigen Technik festigen mehrerer Sportarten
Trainingsmethoden situationsgerecht | Prinzipien und Methoden der

auswahlen und anwenden

Leistungsverbesserung

Freude an Bewegung, Spiel und sportlicher
Leistung zeigen

Vielfaltiges sportmotorisches Kénnen

Erfolgserlebnisse und Wohlbefinden durch
gesteigerte Leistungsfahigkeit schaffen

e grundlegende Fertigkeiten des Laufens,
Springens und Werfens in vielfdltigen Formen

e Beweglichkeit, Konzentration und Reaktion,
Taktik

e Laufen, Springen, Werfen

e Kraftausdauer

e Bewegungserfahrung in
Ausdauersportarten

* Muskeltraining ohne Gerate, mit einfachen und
mit speziellen Fitnessgeraten

e Ubungen zum Ausgleich einseitiger Belastungen
und zur Vorbeugung und Beseitigung muskularer
Dysbalancen

freizeitrelevanten

Bewegungs- und Sportspiele

Verschiedene Riickschlagspiele ausiiben

Sportspiele

Aktiv an Mannschaftsspielen teilnehmen und
eigene Starken einbringen

Mannschaftsspiele

Regeln einhalten und fair spielen

Regeln und Fairness

e technische Fertigkeiten der Ballannahme und —
abgabe, gegebenenfalls auch Ballmitnahme

e taktische Verhaltensweisen in Angriffs- und
Verteidigungssituationen

e verschiedene Spielformen und Trendsportarten

e wesentliche internationale Spielregeln

¢ Schiedsrichtertatigkeit

Bewegung und Sport im Freien und im Wasser

Verantwortung (ibernehmen fiir einen
schonenden Umgang mit der Natur

Umweltgerechter Sport in der Natur

¢ Gelandelaufe, Orientierungslaufe und —spiele,
Trendsportarten im Freien, Wintersportarten




Sich in der Natur und am Berg bewegen und
orientieren

Orientierung und Sicherheit

e Bewegungserfahrung im offenen Geldande,
Einschdatzen von Gefahren und Vermittlung
grundlegender Sicherheitsaspekte

In verschiedenen Lagen schwimmen, im
Wasser spielen

Spiel und Sport im Wasser

¢ Festigen der 4 Schwimmstile

e Rettungsschwimmen, Springen und Tauchen in
unterschiedlichen Situationen, Wasserspringen,
Wasserball

¢ Wassergymnastik




Abschlussklasse

Fertigkeiten

Kenntnisse

Methodische und didaktische
Umsetzungsmoglichkeiten

Hinweise,

Korpererfahrung und Bewegungsgestaltung

Die personliche sportmotorische Entwicklung
organisieren und fordern

Bewegungs- und Sporterziehung

Bewegungsrhythmus und
Bewegungsgestaltung an sportliche Techniken
anpassen

Bewegungsrhythmus und Bewegungsfluss

Die eigenen sportlichen Fahigkeiten und
Leistungen einschdtzen und mittels objektiver
Kriterien einordnen

Spezifische sportliche Leistungskriterien

* Funktionsgymnastik, Kraft- und Fitnesstraining

* Bewegung an und mit Geraten

e elementare Bewegungstatigkeiten wie Stitzen,
Handstehen, Drehen, Rollen, Uberschlagen,
Balancieren, Schwingen und Springen, Gleiten,
Klettern.

. Dehnfahigkeit, Schnellkraft,
Kérperspannung, Gleichgewichts-,
sowie Entspannungsfahigkeit
 Helfen und Sichern

e Gymnastik mit Musik, gesundheitsorientierte
Gymnastik, elementare tanzerische Techniken

e Gestaltung gymnastischer und tanzerischer

Haltekraft,
Rhythmus-

Bewegungsformen

e Erstellen von Stundenbildern zu den oben
angefiihrten Inhalten und deren praktische
Umsetzung

e Vertiefung der theoretischen Kenntnisse zu
Bedeutung  und  Erscheinungsformen  von
Bewegung und Sport

o Moglichkeiten und Grenzen der

Erscheinungsformen im Sport kritisch hinterfragen

Sportmotorische Qualifikationen

Bewegungsablaufe unter Anwendung der
richtigen Technik gezielt einsetzen

technische Elemente und

mehrerer Sportarten

Grundlagen

e Beweglichkeit, Konzentration und Reaktion,

Taktik




Physisches und psychisches Wohlbefinden
durch geplantes Uben herstellen

Fitness und Gesundheitssport

e Laufen, Springen, Werfen

e Kraftausdauer

e Bewegungserfahrung in
Ausdauersportarten

o gezieltes Krafttraining ohne Gerdte, mit
Kleingeraten und mit Fitnessgeraten

e Ubungen zum Ausgleich einseitiger Belastungen
und zur Vorbeugung bzw. Beseitigung muskularer
Dysbalancen

freizeitrelevanten

Bewegungs- und Sportspiele

Bei Sportspielen und Mannschaftsspielen
aktiv und fair teilnehmen

Mannschafts- und Sportspiele

Einzel- und Mannschaftsbewerbe
situationsgerecht organisieren und auswerten

Organisation und Auswertung

e Festigen der technischen
verschiedenen Ballspielen

e taktische Verhaltensweisen in Angriffs- und
Verteidigungssituationen

e verschiedene Spielformen und Trendsportarten
e wesentliche internationale Spielregeln

¢ Schiedsrichtertatigkeit

¢ Entwickeln neuer Spiele und Spielformen

Fertigkeiten in

Bewegung und Sport im Freien und im Wasser

Verantwortung (ibernehmen fir einen
schonenden Umgang mit der Natur

Umweltgerechter Sport in der Natur

Sich in der Natur und am Berg bewegen und
orientieren

Orientierung und Sicherheit

e Gelandelaufe, Orientierungslaufe und —spiele,
Trendsportarten im Freien, Wintersportarten

e Bewegungserfahrung im offenen Geldande,
Einschdatzen von Gefahren und Vermittlung
grundlegender Sicherheitsaspekte

In mehreren Lagen schwimmen, tauchen und
im Wasser spielen

Schwimmtechniken,
Sportaktivitaten

Spiel-

und

¢ Festigen der 4 Schwimmstile

e Rettungsschwimmen, Springen und Tauchen in
unterschiedlichen Situationen, Wasserspringen,
Wasserball

¢ Wassergymnastik




Bewertungskriterien fiir das Fach: Bewegung und Sport

Bezugnehmend auf die Schiilercharta, auf die RRL fir die Fachoberschulen, auf den Artikel 2 (Bewertung) des Oberstufengesetzes (Landesgesetz
Nr. 11 vom 24.09.2010), auf den Beschluss der Landesregierung Nr. 1020 vom 04.07.2011, auf die Fachcurricula und auf den Bewertungsbeschluss
des Lehrerkollegiums vom 18.11.2020 legt die Fachgruppe folgende Bewertungskriterien fiir ihr Fach fest.

- Sportliches Eigenschafts- und Fertigkeitsniveau
Fachliche Kriterien und - Kognitive Qualifikationen (Wissen, Bedeutungs- und Erscheinungsformen des Sports)
weitere Kriterien - Handlungsbereitschaft (Einsatz, Mitarbeit, Interesse, Motivation, Lernfortschritt)

- Beteiligung an schulinternen und -externen Meisterschaften und Turnieren

- Leistungskontrollen durch Testverfahren (standarisierte Eigenschafts- und Fertigkeitstests)

- Bewertung der Technik und der Asthetik bei Bewegungsabldufen

- Bewertung von Bewegungsfolgen

- Personliche Beobachtung des Bemiihens, des Disziplin, der Mitarbeit, des individuellen Fortschritts, des sozialen
Verhaltens

- Bewertung von Referaten, von miindlichen und schriftlichen Zusammenfassungen

- Schriftliche und miindliche Abfragung von theoretischen Inhalten und Regelkunde

- Bewertung von kleinen Unterrichtsgestaltungen, alleine oder zu zweit (allgemeines Aufwarmen, bis maximal 40 mit
spezifischem Inhalt)

- Beobachtung von Schiedsrichtertatigkeit

- Beobachtung bei der Teilnahme an verschiedenen Schulsportmeisterschaften

- Praktische Test- und Beobachtungsverfahren 100%

- Schriftliche und mindliche Verarbeitung von theoretischen Inhalten — 70-100%

- Schiedsrichtertatigkeit — 80%

- Schulmeisterschaften (intern und extern) — 50-70%

- Mitarbeit — 80-100%

Bewertungselemente
und- verfahren

Gewichtung der
Bewertungselemente
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- Mitarbeit (werden schriftliche Arbeitsauftrage dreimal nicht abgegeben, ergibt sich eine negative Mitarbeitsnote)

- Einsatz
- Handlungsbereitschaft
Bewertung - Beobachtung des individuellen Fortschrittes
individueller - Disziplin
Lernfortschritte und - Teamfahigkeit
der Lern- und - Kooperationsbereitschaft
Arbeitshaltung - Vergessen der Sportsachen (Turnschuhe, T-Shirt, Hosen): sollten diese pro Semester 6fters vergessen werden, ergibt

sich eine negative Mitarbeitsnote
- nicht Teilnahme am praktischen Sportunterricht ohne begriindete Entschuldigung (bei mehrmaligem Eintreten, wird
dies mit einer negativen Mitarbeitsnote bewertet
Die Endnote entsteht unter der Berlicksichtigung des arithmetischen Mittels des zweiten Semesters, der Arbeitshaltung und
Zusammensetzung der Durchschnittes wahrend des gesamten Schuljahres, dem respektvollen Umgang mit den Mitschilern, dem
Endbewertung nichtunterrichtenden Personal und der Lehrperson, der sachgerechten Verwendung der Gerate und der Einrichtungen, der
Punktlichkeit.

Die Notenskala geht von 4 bis 10

Die festgelegten Bewertungskriterien sind fiir alle Lehrpersonen der Fachgruppe verbindlich. Die einzelne Lehrperson kann zu Beginn des
Schuljahres jeweils noch individuelle Erlauterungen und Vorgangsweisen festlegen.

GemaR den Zielsetzungen und Aufgaben der Rahmenrichtlinien und des Fachcurriculums wird bei der Bewertung versucht, die sportliche
Handlungsfahigkeit (mit deren messbaren und zu wertenden Leistungen), die kognitiven Qualifikationen und die sportliche Handlungsbereitschaft
in ihren einzelnen Elementen moglichst objektiv zu erfassen. Ein besonderer Stellenwert fallt dabei auf die formative Bewertung — nur so kann eine
ausgewogene und faire Bewertung dem Grundsatz der Kompetenzaneignung It. Rahmenrichtlinien gerecht werden.

Auer, Mai 2024

Prof. Cattani Michele, Galassiti David, Zelger Iris, Zwerger Barbara
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Fachcurriculum Deutsch

2. Biennium und Abschlussklasse
Kompetenzen am Ende der 5. Klasse
Die Schilerin, der Schiiler kann

e in Diskussionen eigene Gedanken und Meinungen prazise und klar formulieren, Giberzeugend argumentieren und wirksam auf die Argumente
anderer reagieren

e verbale, nonverbale und paraverbale Mittel bewusst und kreativ einsetzen, um komplexe Inhalte wirkungsvoll zu vermitteln

e in unterschiedlichen Textsorten Sachverhalte differenziert darlegen und dabei kommunikative, inhaltliche und formale Aspekte
beriicksichtigen

e eigene Schreibkompetenz und Schreibentwicklung kritisch reflektieren

e Lesetechniken und Lesestrategien zur Erfassung von Informationen und Textstrukturen selbststéandig anwenden

e literarische, Sach- und Medientexte unterschiedlicher Art in ihren Aussagen, Absichten und formalen Strukturen verstehen

e Gemeinsamkeiten und Unterschiede zwischen verschiedenen Sprachebenen, Sprachvarietiten und zwischen gesprochener und
geschriebener Sprache im eigenen Sprachlernprozess beriicksichtigen

e die Elemente des Regelsystems und Kommunikationsmediums Sprache bewusst und situationsgerecht einsetzen

e Texte und Themen als personliche Bereicherung erleben und als Erweiterung des eigenen Horizonts erfahren

12



2. Biennium
(3. und 4. Klasse)

Fertigkeiten

Kenntnisse

Methodische und didaktische Hinweise,
Umsetzungsmoglichkeiten

Hoéren und Sprechen

in unterschiedlichen Diskussionen und Debatten auf
Strategien des Argumentierens reagieren und diese
bewusst einsetzen

Redestrategien

Debatte, spontane und vorbereitete
Diskussionsrunden, Statements

sich bei unterschiedlichen Sprechanlassen in freier
Rede duRern und dabei rhetorische Mittel bewusst
einsetzen

mit verschiedenen sprachlichen und nichtsprachlichen
Ausdrucksmitteln experimentieren

rhetorische Mittel
Gestaltungselemente

Fachtag ,Rhetorik” (3)
verbale und nonverbale Elemente der Rede
Referate, Prasentationen

eigenes und fremdes Gesprachsverhalten

analysieren und reflektieren

Feedbackregeln

Reflexion nach Klassengesprachen, Analyse von
verschiedenen Dialogen (Lektire, Film...)

Schreiben

nach verschiedenen Impulsen und Schreibvorlagen
eigene kreative Texte verfassen

Merkmale kreativer Textsorten

Kreatives und personales Schreiben
(Analogiebildungen zu literarischen Texten...)
Kreativer Umgang mit Sprache im Zusammenhang mit
essayistischem Schreiben (4)

detaillierte und klar strukturierte argumentative
Texte verfassen, eigene und fremde Argumente
aufgreifen und gegeneinander abwagen

Merkmale
Textsorten

argumentativer

Erorterung, textgebundene Erorterung (4), kritische
Stellungnahme (4), Rezension (Film, Buch),
essayistisches Schreiben (4)

literarische und Sachtexte in ihren Kernaussagen
zusammenfassen, ausgewahlte syntaktische und
stilistische  Merkmale in der Fachsprache
beschreiben

Aufbau einer Textinterpretation

Inhaltliche und formale Textinterpretation und
Textanalyse

Literarische Texte: Anwenden eines grundlegenden
Fachwortschatzes zur Analyse
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journalistische Textsorten mit komplexem Inhalt
verfassen, Hintergrundinformationen
adressatenbezogen wiedergeben, Merkmale der
journalistischen Textsorten kennen und anwenden

Merkmale der einzelnen

journalistischen Textsorten

Reportage (3), Interview, Kommentar

zu einem Vortrag wesentliche und leicht auch fir
andere nachvollziehbare Notizen Ubersichtlich
festhalten

Mitschrift

Mitschrift zu Film und Vortrag, Thesenblatt

schriftlich Feedback zu eigenen Texten geben, eigene
Texte nach Feedback tberarbeiten

Schreibberatung

Checklisten zu den verschiedenen Textsorten

Anwendung von orthographischen und

grammatikalischen Normen

Rechtschreib- und Grammatikregeln

Differenziertes Ubungsmaterial bei Bedarf

Lesen — Umgang mit Texten

Lesen von literarischen Texten als personliche
Bereicherung erfahren und sich mit
unterschiedlichen Texten personlich

auseinandersetzen

Lesefreude

Lesereflexion

Selbstandiger und kreativer Umgang
und individuelle
Auseinandersetzung mit Texten und
Blichern

Bucherkiste/1 Ganzwerk (3, 4)

Individuelle Lektireangebote durch Blicherkisten
Klassenlektiire

Kreative Buchprasentationen

Gestaltung von Horfeatures

Ausgehend von Texten Einblicke in literarische
Epochen bekommen und durch literarische Texte
fremde Erlebniswelten und Perspektiven sowie
verschiedene Wertvorstellungen kennenlernen

Merkmale der Kontext bezogenen
Textanalyse

angeleitete Auseinandersetzung mit
Texten anhand von Fragen
Kenntnisse zu Epochen und fir die
Analyse notwendige Fachbegriffe

Ausgewabhlte literarische Beispiele vom Mittelalter bis
zur Aufklarung sowie sachliche Texte, Verfilmungen
und Horbeitrage zu diesen literarischen Epochen (3)

Ausgewabhlte literarische Beispiele vom Sturm und
Drang bis zum Naturalismus sowie sachliche Texte,
Verfilmungen und Horbeitrage zu diesen literarischen
Epochen (4)
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Einbettung der Texte in thematische Kreise wie z. B.
Verantwortung der Wissenschaft, Reisen, Frauen,
Heimat, Musik im Text, Fremdsein, Liebe....

Merkmale und Besonderheiten (rhetorische Mittel
und deren Wirkung) von Medientexten erkennen
und beschreiben

Strategien der Medien

Angeleitete Analyse von Medientexten

die Vielfalt des kulturellen Lebens wahrnehmen und
nutzen

Bedingungen des Literaturbetriebes
Theaterbetrieb
Filme

Aspekte des Literaturbetriebs (Lesepublikum,
Buchproduktion, Zensur...), Autorenlesungen
Aspekte des Theaterbetriebes (z. B. Flihrung durchs
Stadttheater Bozen), Theaterauffiihrungen,
Theaterwerkstatten

Kinobesuche, Filmanalyse, Filmsprache

Experten im Unterricht

Einsicht in Sprache

Sprache als Kommunikationsmedium

einsetzen

gezielt

Kommunikationsmodelle

Prasentieren: Buchvorstellungen, Referate
Argumentieren: Debatte, Diskussion

Sprachvarietaten vergleichen, Gemeinsamkeiten

und Unterschiede aufzeigen

verschiedene Soziolekte und
sprachliche Interferenzphdanomene

Jugendsprache, Fachsprache, Dialekte
Interferenzen aus Dialekten, dem Italienischen in

Sprache benennen und berlcksichtigen

Schriftlichkeit

Sprachebenen unterscheiden und einhalten differenzierter ~ Wortschatz  der | Texten
P verschiedenen Sprachebenen Gender und Sprache
Merkmale von gesprochener und geschriebener | Regeln der Mindlichkeit und | Grammatikalische, syntaktische Merkmale von

Referaten im Unterschied zu Sachtexten

die Vieldeutigkeit von Woértern und Wendungen fir
die eigene Textproduktion nutzen

Bedeutungsnuancen von Wortern
und Wendungen

Sensibilisierung fur treffende Ausdrucksweise,
Uberarbeitung eigener Texte

Sprache in ihrer historischen Bedingtheit analysieren

Veranderungen der Sprache

Sprachgeschichte — Sprachvarietaten (3)

die Funktionen des sprachlichen Regelsystems
erkennen

Regeln der Wort-, Satz- und

Textgrammatik

Differenziertes Ubungsmaterial bei Bedarf

(3) = Schwerpunkt in der 3. Klasse — (4) = Schwerpunkt in der 4. Klasse —ohne Spezifizierung: 3. und 4. Klasse

fett = verpflichtende Inhalte (Minimalprogramm)
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5. Klasse

Fertigkeiten

Kenntnisse

Methodische und didaktische Hinweise,
Umsetzungsmoglichkeiten

Horen und Sprechen

in unterschiedlichen Gesprachssituationen das
eigene Wissen einbringen, adressatenbezogen
prasentieren und den eigenen Standpunkt
vertreten

Prasentationstechniken,
Argumentationsstrategien

Prasentationstraining: Rede, Referate, Priifungsgesprache,
Diskussionen, Debatten

nonverbale und paraverbale Elemente in ihrer
Wirksamkeit erkennen und bewusst einsetzen

Sprechtechnik

Buchvorstellungen, Referate, Diskussionen

Schreiben

nach Impulsen und literarischen Schreibvorlagen
eigene kreative Texte verfassen

Merkmale kreativer Textsorten

Kreatives Schreiben (Analogiebildungen zu lit. Texten...)
Kreativer Umgang mit Sprache im Zusammenhang mit
essayistischem Schreiben

in argumentativen Texten die Problemstellung
griindlich von verschiedenen Seiten beleuchten,
eigene Erfahrungen und personliche Standpunkte
einbringen und differenziert begriinden

Merkmale
Textsorten

argumentativer

Weiterfihrung argumentierender Textsorten — Erérterung,
textgebundene Erdrterung, kritische Stellungnahme

Sach- und literarische Texte in ihrer stilistischen,
syntaktischen und semantischen Vielschichtigkeit
beschreiben und beurteilen

angeleitete Textinterpretation

Textinterpretation und Textanalyse literarischer Texte

Wissenschaftliches Schreiben

Direktes und indirektes Zitat,

Bibliographie

Gezielte Ubungen
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Lesen — Umgang mit Texten

Lesen von literarischen Texten als personliche
Bereicherung erfahren und sich mit
unterschiedlichen Texten personlich
auseinandersetzen

Lesefreude

Lesereflexion

Selbstandiger und kreativer Umgang
und individuelle
Auseinandersetzung mit Texten und
Blchern

Individuelle Lektlireangebote durch zeitgeschichtliche
Blicherkisten

Klassenlektiire

Buchprasentationen

Ausgehend von Texten Einblicke in literarische
Epochen bekommen und durch literarische Texte
fremde Erlebniswelten und Perspektiven sowie
verschiedene Wertvorstellungen kennenlernen

Merkmale der Kontext bezogenen
Textanalyse

angeleitete Auseinandersetzung mit
Texten anhand von Fragen
Kenntnisse zu Epochen und fir die
Analyse notwendige Fachbegriffe

Ausgewadhlte literarische Beispiele aus dem 20. und 21.
Jahrhundert sowie sachliche Texte, Verfilmungen und
Horbeitrage zu den literarischen Strémungen dieser Zeit

Einbettung der Texte in thematische Kreise wie z. B. Texte
Uber Vernichtung, Aufwachsen in der DDR, Heimat,
Familie, Generationskonflikte...

Merkmale und Besonderheiten (rhetorische
Mittel und deren Wirkung) von Medientexten
erkennen und beschreiben

Strategien der Medien

Angeleitete Analyse von Medientexten

die Vielfalt des kulturellen Lebens wahrnehmen
und nutzen

Bedingungen des Literaturbetriebes
Theaterbetrieb

Aspekte des Literaturbetriebs (Lesepublikum,
Buchproduktion, Zensur...), Autorenlesungen
Aspekte des Theaterbetriebes (Flihrung durchs
Stadttheater Bozen), Theaterauffiihrungen,

sich mit der Literatur vor Ort kreativ und kritisch
auseinandersetzen

Filme Theaterwerkstatten
Kinobesuche, Filmanalyse, Filmsprache
Experten im Unterricht

literarisch relevante Orte und

Ereignisse in Sidtirol, Texte und
Autoren mit Lokalbezug

Auswahl von Beispielen aus der Sudtiroler Literatur
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Einsicht in Sprache

Kommunikationsprozesse und

thematisieren

analysieren

Kommunikationsmodelle,
Fachwortschatz

Prasentieren: Buchvorstellungen, Referate
Argumentieren: Debatte, Diskussion

die Absicht in sprachlichen Handlungen erkennen
und benennen

non- und paraverbale
Verschleierungs-
Manipulationstechniken

Signale,
und

Sprache im Nationalsozialismus (Redeanalyse und
Redestrategien), Verrohung der Sprache

Sprachebenen unterscheiden und sich sicher

differenzierter Wortschatz, Satzbau

Thematisierung in Hinblick auf die mindliche

Sprache benennen und sich gezielt daran halten

Schriftlichkeit

. . und  Stil  der verschiedenen )
zwischen ihnen bewegen Abschlussprifung
Sprachebenen
Merkmale von gesprochener und geschriebener | Regeln der Miundlichkeit und | Grammatikalische, syntaktische Merkmale von Referaten

im Unterschied zu Sachtexten

die Vieldeutigkeit von Wortern und Wendungen
fir die eigene Textproduktion und fir die
Ubertragung von Texten aus anderen Sprachen
nutzen

Bedeutungsnuancen/Denotationen
und Konnotationen von Wortern
und Wendungen

Sensibilisierung fur treffende Ausdrucksweise,
Uberarbeitung eigener Texte

die Funktionen des sprachlichen Regelsystems
erkennen

Regeln der Satz- und

Textgrammatik

Wort-,

Differenziertes Ubungsmaterial bei Bedarf

Kritischer Umgang mit KI

Reflexion der Ergebnisse

Einsatz verschiedener Textroboter

Ansatze zum facheriibergreifenden Arbeiten

Eine Zusammenarbeit mit verschiedenen Fachern nach einer Absprache im Klassenrat wird angestrebt. Inhaltlich und methodisch gibt es vor allem Verknipfungen
mit den Fachern Geschichte und Religion. Auch wird — wo sinnvoll und angebracht — auf landwirtschaftliche bzw. naturwissenschaftliche Themen und Texte im

Deutschunterricht zurickgegriffen.
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Bewertungskriterien 3. — 5. Klasse der Fachgruppe Deutsch
Bezugnehmend auf die Schiilercharta, auf die RRL fiir die Fachoberschulen, auf den Artikel 2 (Bewertung) des Oberstufengesetzes (Landesgesetz Nr. 11 vom 24.09.2010), auf den
Beschluss der Landesregierung Nr. 1020 vom 04.07.2011, auf die Fachcurricula und auf den Bewertungsbeschluss des Lehrerkollegiums vom 18.11.2020 legt die Fachgruppe
folgende Bewertungskriterien fur ihr Fach fest.

Bei der Bewertung des Fachs Deutsch werden die folgenden vier Kompetenzbereiche des Deutschunterrichts
beriicksichtigt:

Sprechen und Hoéren (miindlicher Bereich)
Reflektierte Wiedergabe von Fachwissen, angemessene Strukturierung der Inhalte, Sprachrichtigkeit,
Ausdrucksfahigkeit, Umgang mit Fachbegriffen, freies Sprechen, Herstellen von Zusammenhangen

Schreiben (schriftlicher Bereich)
Textsorten- und adressatenbezogene Darstellung, Aufbau, inhaltliche Koharenz, Sprachrichtigkeit und
Ausdrucksfahigkeit

Fachliche Kriterien und

weitere Kriterien Umgang mit Texten
Erkennen von Wesentlichem, Textinhalte angemessen wiedergeben und strukturieren, Zusammenhange herstellen,
reflektieren und bewerten, Kreativitat und Eigenstandigkeit
Die Schiiler*innen sollen Texte erschlieRen kénnen und zu spontanen AuRerungen {iber ihre Leseeindriicke sowie zu
einer personlichen Auseinandersetzung mit den Texten fahig sein.

Einsicht in Sprache
Sprachkompetenz in Bezug auf: Grammatik, Rechtschreibung, Syntax, Interpunktion, Wortschatz, Ausdruck, Stil,

rhetorische Mittel

Weitere Kriterien: Mitarbeit, Interesse, Lernentwicklung, Zeitmanagement

19



Bewertungselemente
und- verfahren

Gewichtung der
Bewertungselemente

Bewertung individueller
Lernfortschritte und der
Lern- und Arbeitshaltung

Bewertet werden die vier obengenannten Bereiche. Dafiir sind Klassenarbeiten, Prifungsgesprache, Lernkontrollen,
Prasentationen und Referate, Statements, vorbereitete Diskussionsrunden, Arbeitsauftrage und Hausaufgaben
vorgesehen.

Schriftliche und/oder miindliche Feedbacks kénnen ergdnzend zur Ziffernnote vorkommen.

Die jeweiligen Kriterien werden den Schiilern vorab mitgeteilt. Bewertungsraster und Punktesysteme konnen
verwendet werden.

Termingerechte Ankiindigung der Bewertungsverfahren: Jede Form der Leistungstberprifung wird zuvor
termingerecht angekiindigt und in Absprache mit den Schiler*innen festgelegt. Die Termine sind fir alle
Schiler*innen verbindlich.

Werden Hausaufgaben oder Arbeitsauftrage nicht termingerecht abgegeben, wird eine Note abgezogen. Erfolgt
hingegen keine Abgabe, wird dies als negative Mitarbeitsnote vermerkt.

Schiilerarbeiten, die nachweislich nicht vom Schiler/der Schilerin verfasst wurden, werden nicht gewertet und
kdnnen ebenso eine negative Mitarbeitsnote bewirken.

Positive Note bei 60%: Bei den Leistungsiberpriifung miissen 60% der zu vergebenden Punkte erreicht werden, um
eine positive Note zu erhalten. Diese Bewertungsskala kann zugunsten der Schiler*innen abgeandert werden.
Abwesenheit bei Bewertungsverfahren: Wer bei einer Leistungsiiberpriifung fehlt, holt das Bewertungselement
nach. Eine Leistungstberprifung, die innerhalb einer Unterrichtsstunde vollzogen wird, z.B. Tests und Vortrage, wird
bei Fehlen grundsatzlich in der jeweils nachsten Stunde nachgeholt, Klassenarbeiten/Schularbeiten in der nachsten
Doppelstunde. In Ausnahmefillen kann in Absprache mit der Lehrperson ein anderer Ersatztermin vereinbart
werden.

Schriftliche Klassenarbeiten/Schularbeiten: 100%

Die Gewichtung aller anderen Bewertungselemente (Tests, mindliche Priifungen, Arbeitsauftrage, Hausaufgaben
etc.) hangt von der Komplexitat der Anforderungen ab. Sie wird vor der Bewertung mitgeteilt.

Neben den obengenannten Bewertungselementen flieBen Lernfortschritte, die Mitarbeit und die Lern- und
Arbeitshaltung in die Endbewertung mit ein.

Zur Lern- und Arbeitshaltung: Interesse am Unterricht, Bereitschaft zur aktiven Mitarbeit und das Einhalten
vereinbarter Termine wirken sich positiv aus. Fehlende Unterrichtsmaterialien und fehlende Hausaufgaben sowie
die Nicht-Einhaltung von Abgabeterminen kdnnen sich negativ auf die Mitarbeit auswirken.
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Das Aufholen eines Lernriickstandes kann in Form von Lernkontrollen oder in Form einer Aufholpriifung erfolgen.
Das arithmetische Mittel samtlicher Bewertungselemente im zweiten Semester bildet den Ausgangspunkt fiir die

Endbewertung (Zeugnisnote).
Zusammensetzung  der pej der Schlussbewertung wird aber die Gesamtsituation eines Schiilers/einer Schiilerin beriicksichtigt. So werden

Endbewertung auch Aspekte wie Mitarbeit, Interesse, individueller Lernfortschritt, Aufholen der Lernriickstinde, die Note des
ersten Semesters sowie der Jahresdurchschnitt herangezogen.

Die Notenskala geht von 4 bis 10

Uberarbeitet von der Fachgruppe Deutsch (Comper, Daniel, Ferrara, Gunsch, Kasal, Pernter, Pichler, Plieger) 2024.
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Fach: Englisch

Laut der Empfehlung des Europaischen Parlaments und des Europarates vom Dezember 2006 gehort der Erwerb von Fremdsprachen zu den
Schlisselkompetenzen fir die Bilirger und Birgerinnen Europas. Englisch kommt dabei als Weltverkehrssprache eine besondere Bedeutung zu,
sowohl im Bereich der personlichen Entfaltung und der sozialen Integration, als auch im Sinne der Wettbewerbsfahigkeit im Bildungssektor und auf
dem Arbeitsmarkt.
Aufgabe des Englischunterrichts in der Oberschule ist daher der systematische Ausbau und die Festigung der in der Unterstufe erworbenen
Kompetenzen in den rezeptiven und produktiven Bereichen, welche sich in Horen, Lesen, An Gesprachen teilnehmen, Zusammenhangend sprechen
und Schreiben gliedern. Die Einteilung dieser Fertigkeiten ist dem Gemeinsamen Europdischen Referenzrahmen fiir Sprachen entnommen.
Zusatzlich zum Erwerb der Sprachkompetenzen hat der Englischunterricht die Erweiterung des Weltwissens und der interkulturellen Kompetenz
zum Ziel und tragt dadurch zur ldentitatsfindung und Personlichkeitsentwicklung der Lernenden bei. In dem vorliegenden Fachcurriculum wurde
auch der Bereich der Sprachmittlung bericksichtigt.
Die Kompetenzen am Ende der Oberstufe orientieren sich am Niveau B2 des Gemeinsamen Europdischen Referenzrahmens fiir Sprachen, die
angefiihrten Fertigkeiten in den produktiven Bereichen sind bisweilen auf unterem B2- bzw. B1 Niveau anzusiedeln.
Aufgrund der landwirtschaftlichen und naturwissenschaftlichen Ausrichtung der Schule werden neben den oben genannten Zielsetzungen des
Englischunterrichts schulspezifische Inhalte integriert und vertieft:

- Im ersten Biennium Einfiihrung von landwirtschaftlichem Fachvokabular und Lektiire von einfachen Sachtexten

- Im zweiten Biennium und der Abschlussklasse: Erarbeitung komplexerer Fachtexte

Kompetenzen am Ende des zweiten Bienniums (3. und 4. Klasse)
Fertigkeiten Kenntnisse Methodische Hinweise und
Umsetzungsmoglichkeiten

Horen
Hauptaussagen von inhaltlich und sprachlich komplexen | Erweiterter rezeptiver Wortschatz im | Unterrichtssprache Englisch
Redebeitragen zu konkreten und abstrakten Themen | Sachgebiet der Lernenden und in den
verstehen, wenn Standardsprache gesprochen wird meisten allgemeinen Themenbereichen
Hauptaussagen von inhaltlich und sprachlich komplexen | Erweiterte Sprach — und Textstrukturen
Vortragen, Reden, Berichten und fachbezogenen
Prasentationen verstehen

e Horlbungen aus dem Lehrwerk und
aus anderen Quellen
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Einem Gesprach zwischen native speakers die

Hauptaussagen entnehmen

erweiterte Grammatikkenntnisse

Ausgewadhlten Radio- und Fernsehsendungen sowie
Filmen folgen, sofern Standardsprache gesprochen

Erweiterte Kenntnisse der Lautung und
Intonation der Standardsprache

Pre-listening activities (z.B. Inhalt
vorhersagen)

Listening for gist / listening for
detail

wird, und dabei die Grundstimmung und den Ton der e Dialoge
Sprechenden erfassen e Rollenspiele
Jeweils geeignete HOr- und Hor-/Sehstrategien | AltersgemialRes Allgemeinwissen, Bezlige zu | o Fragen zu Global- und
einsetzen anderen Sprachen Detailverstindnis
e True/false questions
e Songs
e Gap-filling exercises (Llickentexte)
e Filmausschnitte, DVDs
Readers mit CD
Lesen
Selbststandig  lesen, Lesestil und Lesetempo | Erweiterter rezeptiver Wortschatz e Pre-reading activities (z.B. Bilder

verschiedenen Texten und Zwecken anpassen

Formelle und informelle Briefe und Emails lesen, die
sich auf ein ausgewahltes Interessensgebiet beziehen,
und die wesentliche Aussage erfassen

Merkmale formeller und informeller

Korrespondenz

Komplexere Texte auf wichtige Einzelinformationen
durchsuchen, den Inhalt und die Wichtigkeit von
Nachrichten, Artikeln und Berichten zu fachbezogenen
Themen erfassen

Skimming und Scanning

Artikel und Berichte zu aktuellen Fragen lesen und
verstehen, in denen einen bestimmte Haltung
eingenommen oder ein bestimmter Standpunkt
vertreten werden

SinnerschlieBendes Lesen, Denotation und
Konnotation

Die Bedeutung von unbekannten Woértern erschlielRen

Kenntnisse,
kontrastive

Morphologische
Allgemeinwissen,
Sprachkenntnisse

zuordnen, Inhalt
brainstorming usw.)
Reading for gist/reading for detail
Fragen zu gelesenen Texten
beantworten

Anweisungen lesen und anwenden
Arbeit mit dem Worterbuch (auch
digital)

voraussagen,

Internetrecherche Zu
verschiedenen Themen

Dialoge und Rollenspiele
Ganzlektire

Readers

Lesestunde

Schlisselworter markieren
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‘ Offene Lernformen

An Gesprachen teilnehmen

e Klassengesprache
e Lehrer-Schiiler-Gesprache
e Fragen und Antworten

Gesprache auf natiirliche Art beginnen, in Gang halten | Gesprachsstrategien, Redemittel flr
und beenden sowie wirksam zwischen Sprecher — und | Gesprachsstrukturierung

Horerrolle wechseln

Sich an ausgewahlten Themen beteiligen Themenbezogener  aktiver =~ Wortschatz,

Korpersprache, erweiterte Grundkenntnisse
von Lautung, Akzent und Intonation

e Rollenspiele
e Einen Text inszenieren
e Find-someone-who-Aktivitaten

Eigene Standpunkte argumentativ vertreten und Vor —
und Nachteile einer Problemldsung darstellen

Komplexere Sprachstrukturen

e |[nterviews
e Bewerbungs- Vorstellungsgesprach

Ein Vorstellungsgesprach fiihren Fachwortschatz fir Vorstellungs — und |, Zeitungsartikel nacherzihlen
Bewerbungsgesprache

Das Gelingen der Kommunikation durch Umschreiben | Geeigneter Wortschatz

oder Erklaren sicherstellen

Mit anderen in der Zielsprache Arbeitsauftrage | Funktionaler Wortschatz

erledigen

Zusammenhangend sprechen

Uber eigene Erlebnisse und Erfahrungen berichten und | Erweiterte Sprachstrukturen e Personliche Meinungen duern und

Ideen, Plane oder Aktivitaten erlautern oder begriinden Anliegen vorbringen

Unterrichtsinhalte, Fach- und Sachtexte sprachlich | Erweiterter aktiver Wortschatz e Bilder und grafische Darstellungen

sicher wiedergeben beschreiben

Die Handlung eines Films oder den Inhalt literarischer | Merkmale von Rezensionen e Personen beschreiben

Texte strukturiert wiedergeben und eine eigene e Dialoge nachsprechen

Bewertung vornehmen und begriinden e Uber vergangene Erlebnisse

Uber vorbereitete Fach- und Sachthemen referieren | Korrekte  Fachterminologie, weitgehend sprechen

sowie auf Nachfragen eingehen korrekte Aussprache e Um Auskunft fragen und Auskunft

Einfache Abldufe beschreiben und Regeln erklaren Sach- bzw. Fachwortschatz erteilen

Bilder und grafische Darstellungen versprachlichen und | Einfache grafische Darstellungen e Wiedergabe gehorter und

gegebenenfalls interpretieren

gelesener Texte

Wahrend des Sprechens auf die Richtigkeit und
Verstandlichkeit der eigenen Aussagen achten und
einzelne Fehler selbst korrigieren

Wortschatz und Grammatik

Geschichten, literarische Texte und
Filme nacherzahlen
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Schreiben

untersuchen, zusammenfassen und eine begriindete
personliche Einschatzung darlegen

Visuelle  Vorgaben in angemessener Sprache | Sprachmittel zur Beschreibung von Bildern
beschreiben und kommentieren und grafischen Darstellungen
Texte und Filme nach vorgegebenen Kriterien | Merkmale von Rezension, Sprachmittel zur

Text- und Filmanalyse

Ein Thema erortern und dabei Griinde fir oder gegen
einen bestimmten Standpunkt angeben und die Vor-
und Nachteile verschiedener Optionen erldutern

Sprachmittel zum Begriinden und Erdrtern

Zusammenhangende Texte zu vertrauten Themen
verfassen und dabei Informationen und Argumente aus
verschiedenen Quellen zusammenfihren und einen
Standpunkt entwickeln

Recherche, Zitate und Quellenangaben,
Sprachmittel zum Argumentieren

Nach bekannten Mustern schriftliche Mitteilungen in
angemessener Sprache verfassen, eigene Anliegen
vorbringen und auf jene der Adressaten eingehen

Konventionen von formeller und informeller
Korrespondenz

Bei Vortragen Uber vertraute Themen wesentliche
Punkte notieren

Orthografie, Wortschatz und Grammatik

Neuen Wortschatz selbststandig aufzeichnen und
einpragen

Memorierungs- und Vernetzungstechniken

Den Inhalt von mindlichen oder schriftlichen
Mitteilungen und Texten aus dem Alltag sinngemaR und
verstandlich wiedergeben, zusammenfassen oder
paraphrasieren

Kontrastive Sprachkenntnisse

Beantwortung von offenen Fragen
Dialoge verfassen

Lickentexte vervollstandigen
Persodnliche Briefe/Emails schreiben
Bewerbungsschreiben

Eine Zusammenfassung schreiben
Beschreibungen und kreative Texte
verfassen

Tagebuch fiihren

Eine Geschichte fortsetzen bzw. ein
neues Ende erfinden

Kurze gesprochene oder gelesene
Texte schriftlich wiedergeben
Mindmaps erarbeiten
Uberschriften und Titel zu einem
Text oder Bild schreiben
Textreduzierung bzw.
Texterweiterung
Songtexte zu
umschreiben
Argumentative Essay

Film- und Buchrezensionen
schreiben

Zeitungsartikel schreiben

einer Geschichte

Facherlbergreifendes Arbeiten

Facherlbergreifendes Arbeiten bietet sich vor allem mit den Sprachfachern und mit den Fachern Geschichte, Religion und mit den Fachern der
jeweiligen Fachrichtung an. Die konkreten facheribergreifenden Vorhaben werden jeweils zu Beginn des Schuljahres fiir die jeweilige Klasse im

Klassenrat vereinbart.
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1. Leistungsbeurteilung und Bewertungskriterien

Den Schiilerinnen werden zu Schulbeginn folgende Kriterien zur Leistungsbeurteilung und Bewertung mitgeteilt.

1.1. Leistungsbeurteilung

Am Jahresanfang berlicksichtigt die Unterrichtsarbeit die Ausgangslage des Schiilers/der Schiilerin, spater dienen regelmaRige Lernkontrollen dem
Lehrer zur Information lber den Leistungsstand der Schuler/der Schilerin, aber auch uUber die Wirksamkeit der angewandten Methoden und
Materialien. Die Schiilerinnen kénnen durch die Lernkontrollen ihren Lernfortschritt in den einzelnen Bereichen sowie den Gesamtfortschritt
Uberprifen. lhre Selbsteinschatzung wird dadurch geférdert und sie erhalten Anhaltspunkte fiir das Weiterlernen.

Die Lernzielkontrollen sollen sowohl einzelne Schwerpunkte als auch die Bewaltigung komplexerer Aufgaben iberpriifen, sowohl gelenkte als auch
freie Aufgabenstellungen umfassen und rezeptive wie auch produktive Fahigkeiten tGberprifen.

Pro Semester wird eine angemessene Anzahl von Noten eingeholt. Die Leistungsiberprifungen erfolgen in regelmaRigen Abstanden, um die
Schilerlnnen zu kontinuierlichem Lernen anzuhalten. Es sind verschiedene Arten der Lernzieliberprifungen vorgesehen: Schularbeiten, miindliche
Prifungsgesprache, Tests, Horverstandnisliberpriifungen, Leseverstandnisiiberpriifungen sowie Hausaufgaben. Auch die Mitarbeitsnote kann in die
Endbewertung mit einflieBen.

1.2. Bewertungskriterien

Bezugnehmend auf die Schiilercharta, auf die RRL fiir die Fachoberschulen, auf den Artikel 2 (Bewertung) des Oberstufengesetzes (Landesgesetz
Nr. 11 vom 24.09.2010), auf den Beschluss der Landesregierung Nr. 1020 vom 04.07.2011, auf die Fachcurricula und auf den Bewertungsbeschluss
des Lehrerkollegiums vom 18.11.2020 legt die Fachgruppe folgende Bewertungskriterien fiir ihr Fach fest.

In Anlehnung and die Richtlinien der EU werden folgende Kompetenzbereiche liberpriift:

- Reading
Fachliche Kriterien und i V?Irltln.g
weitere Kriterien - Listening

- Speaking

Zudem werden Grammatik, Wortschatz und in der Klasse erarbeitete Inhalte liberpriift.
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Schriftliche Note (Klassenarbeit)

Bewertungselemente  Miindliche Note (Priifung u/o Referat)
und- verfahren Verschiedene Leistungstiberpriifungen (Skill Tests, Multiple Choice, Quiz usw.)

Mitarbeit (eigenstdndige Note, Beobachtungen, Einfluss auf die Endnote)

Schriftliche Note (Klassenarbeit): 100%

Gewichtung der | Mundliche Note (Prufung u/o Referat): 50% bis 100%
Bewertungselemente | Verschiedene Leistungsiiberprifungen (Skill Tests, Multiple Choice, Quiz usw.): 30% - 100%

Mitarbeitsnote: 30% - 100%

Bewertung
individueller

Lernfortschritte und

der

Mitarbeit, Hausliche Vorbereitung, Fleild und Sorgfalt, Einhalten von Terminen flieen in die Bewertung des individuellen

Fortschrittes ein.
Lern- und

Arbeitshaltung

Die Notenskala geht von 4 bis 10

Kompetenzen am Ende der Abschlussklasse (5.Klasse)

Der Schiler / die Schiilerin kann

langere Redebeitrdage und Vortrage verstehen und auch komplexer Argumentation folgen, wenn das Thema einigermafen vertraut ist und
in Standardsprache gesprochen wird

selbstandig lesen und die Hauptaussagen komplexer Texte zu konkreten und abstrakten Themen verstehen, im eigenen Spezialgebiet auch
Fachtexte

sich so spontan und flieBend verstandigen, dass ein normales Gesprach mit Muttersprachlern recht gut moglich ist, sich in vertrauten
Situationen aktiv an einer Diskussion beteiligen und die eigenen Ansichten begriinden und verteidigen

zu vielen Bereichen aus ausgewahlten Interessengebieten eine klare und detaillierte Darstellung geben, den eigenen Standpunkt zu einem
Thema erlautern und Vor- und Nachteile verschiedener Moglichkeiten angeben

zu einer Vielzahl von Themen aus ausgewahlten Interessengebieten selbstiandig umfassende, klar strukturierte Texte verfassen
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- Strategien und Techniken fiir lebenslanges Sprachenlernen anwenden und in Zukunft die fremdsprachlichen Kompetenzen erfolgreich in

Privatleben, Studium und Beruf einsetzen

- durch den reflektierenden Vergleich ein erweitertes Verstandnis des Eigenen und des Fremden, interkulturelle Handlungsfahigkeit und

Toleranz entwickeln

Fertigkeiten

Kenntnisse

Methodische Hinweise und

Umsetzungsmaoglichkeiten

Horen
Im direkten Kontakt und in den Medien | Erweiterter rezeptiver = Wortschatz im Unterrichtssprache Englisch
gesprochene Standardsprache verstehen, | Sachgebiet der Lernenden und in den meisten

wenn es um vertraute oder auch um weniger
vertraute Themen geht

allgemeinen Themenbereichen

Einem in natiirlichem Sprechtempo gefiihrten
Gesprach unter native speakers folgen

Differenzierte Sprach — und Textstrukturen

Den meisten Radio- und Fernsehsendungen
sowie Filmen folgen und dabei auch die
Standpunkte und Einstellungen der
sprechenden erfassen

Differenzierte Kenntnisse der Lautung und
Intonation der Standardsprache

e Horubungen aus dem Lehrwerk und aus
anderen Quellen

e Pre-listening  activities
vorhersagen)

e Listening for gist / listening for detail

e Dialoge

e Rollenspiele

e Fragen zu Global- und Detailverstandnis

e True/false questions

e Songs

e Gap-filling exercises (Lickentexte)

e Filmausschnitte, DVDs

Readers mit CD

(z.B. Inhalt

Lesen

Authentische Quellen des eigenen Fachgebiets
Informationen, Gedanken und Meinungen
entnehmen

Skimming und Scanning, Fachterminologie

Fachartikel lesen und unter Verwendung von
Hilfsmitteln verstehen

Sinnerschliefendes Lesen

e Pre-reading activities (z.B. Inhalt
voraussagen, brainstorming usw.)

e Reading for gist/reading for detail

e Fragen zu gelesenen Texten beantworten

e Arbeit mit dem Worterbuch (auch digital)
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e Internetrecherche Zu verschiedenen

Themen
e Ganzlektiire
e Readers

e SchliUsselworter markieren
Offene Lernformen

An Gesprachen teilnehmen

Sich im Alltag und im eigenen Fachgebiet | Unterschiedliche Sprachregister und | e Klassengesprache und Diskussionsrunden
weitgehend flussig, korrekt und | Férmlichkeitsstufen e Lehrer-Schilerin-Gesprache
adressatengerecht an Gesprachen beteiligen e Rollenspiele

Ein Gesprach fuhren und mitgestalten, von | Erweiterte Gesprachsstrategien e FEinen Text inszenieren

vorbereiteten Fragen spontan abweichen, auf Interviews

interessante Antworten naher eingehen und

nachfragen

Den Inhalt von mindlichen oder schriftlichen | Kontrastive Sprachkenntnisse

Mitteilungen und Texten aus dem eigenen

Fachgebiet sinngemal und verstandlich in der

Zielsprache wiedergeben, zusammenfassen

oder paraphrasieren

Zusammenhangend sprechen

Eine vorbereitete Prasentation inhaltlich | Erweiterte Sprachstrukturen, korrekte | e Persénliche Meinungen &uRern und
korrekt und strukturiert darstellen wund | Fachterminologie, korrekte Lautung und Anliegen vorbringen

kommentieren, und dabei die Ausfihrungen | Intonation, Erstellen von zweckmalRigen | e Bilder und grafische Darstellungen
dem Zielpublikum anpassen Unterlagen beschreiben und interpretieren
Verschiedenste Abldufe beschreiben, Regeln | Sach- bzw. Fachwortschatz e Personen, Situationen und Abliufe

erklaren und komplexere Arbeitsanweisungen
geben

Wahrend des Sprechens die Richtigkeit und

Phonologie, Wortschatz und Grammatik,

beschreiben
e Wiedergabe gehorter und gelesener Texte
Geschichten, literarische Texte, Zeitungsartikel

Verstandlichkeit der eigenen Aussagen | Redewendungen fir die Autokorrektur und Filme nacherzihlen
kontrollieren und  Fehler selbststandig

korrigieren

Schreiben
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Zusammenhangende Texte zu Themen aus
dem eigenen Fachgebiet verfassen und dabei
Informationen und Argumente, auch aus
verschiedenen Quellen, zusammenfiihren und
einen Standpunkt darlegen

Recherche, Zitate und Quellenangaben,
Sprachmittel zum Argumentieren,
Fachwortschatz

Schriftliche Mitteilungen in  weitgehend
korrekter Sprache verfassen, eigene Anliegen
vorbringen und auf jene der Adressaten
eingehen

Konvention von formeller und informeller
Korrespondenz, Orthografie, Interpunktion,
Wortschatz und Grammatik

Den Inhalt von miindlichen und schriftlichen
Mitteilungen und Texten aus dem eigenen
Fachgebiet sinngemafd Ubertragen,
zusammenfassen oder paraphrasieren

Kontrastive Sprachkenntnisse

Beantwortung von offenen Fragen
Lickentexte vervollstandigen
Personliche Briefe/Emails schreiben
Formelle Emails schreiben
Zusammenfassungen schreiben
Beschreibungen und kreative
verfassen

Geschichten fortsetzen bzw. ein neues
Ende erfinden

Mindmaps erarbeiten

Texte reduzieren bzw. erweitern
Argumentative Essay

Film- und Buchrezensionen schreiben
Zeitungsartikel schreiben

Texte

Facheriibergreifendes Arbeiten

Facherlbergreifendes Arbeiten bietet sich vor allem mit den Sprachfachern und mit den Fachern Geschichte, Religion und mit den Fachern der
jeweiligen Fachrichtung an. Die konkreten facheribergreifenden Vorhaben werden jeweils zu Beginn des Schuljahres fir die jeweilige Klasse im

Klassenrat vereinbart.
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2. Leistungsbeurteilung und Bewertungskriterien

Den Schiilerinnen werden zu Schulbeginn folgende Kriterien zur Leistungsbeurteilung und Bewertung mitgeteilt.

2.1. Leistungsbeurteilung

Am Jahresanfang berlicksichtigt die Unterrichtsarbeit die Ausgangslage des Schiilers/der Schiilerin, spater dienen regelmaRige Lernkontrollen dem
Lehrer zur Information lber den Leistungsstand der Schuler/der Schilerin, aber auch uUber die Wirksamkeit der angewandten Methoden und
Materialien. Die Schiilerinnen kénnen durch die Lernkontrollen ihren Lernfortschritt in den einzelnen Bereichen sowie den Gesamtfortschritt
Uberprifen. lhre Selbsteinschatzung wird dadurch geférdert und sie erhalten Anhaltspunkte fiir das Weiterlernen.

Die Lernzielkontrollen sollen sowohl einzelne Schwerpunkte als auch die Bewaltigung komplexerer Aufgaben tiberpriifen, sowohl gelenkte als auch
freie Aufgabenstellungen umfassen und rezeptive wie auch produktive Fahigkeiten tberprifen.

Pro Semester wird eine angemessene Anzahl von Noten eingeholt. Die Leistungstiberprifungen erfolgen in regelmaRigen Abstanden, um die
Schilerlnnen zu kontinuierlichem Lernen anzuhalten. Es sind verschiedene Arten der Lernzieliberprifungen vorgesehen: Schularbeiten, miindliche
Prafungsgesprache, Tests, Horverstandnisiberprifungen, Leseverstandnisiberprifungen sowie Hausaufgaben. Auch die Mitarbeitsnote kann in die
Endbewertung mit einflieBen.

2.2. Bewertungskriterien

Bezugnehmend auf die Schiilercharta, auf die RRL fiir die Fachoberschulen, auf den Artikel 2 (Bewertung) des Oberstufengesetzes (Landesgesetz
Nr. 11 vom 24.09.2010), auf den Beschluss der Landesregierung Nr. 1020 vom 04.07.2011, auf die Fachcurricula und auf den Bewertungsbeschluss
des Lehrerkollegiums vom 18.11.2020 legt die Fachgruppe folgende Bewertungskriterien fir ihr Fach fest.

In Anlehnung and die Richtlinien der EU werden folgende Kompetenzbereiche iiberpriift:

- Reading
Fachliche Kriterien und VY”t'“'g
weitere Kriterien - Listening

- Speaking

Zudem werden Grammatik, Wortschatz und in der Klasse erarbeitete Inhalte tiberprift.
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Schriftliche Note (Klassenarbeit)

Bewertungselemente  Miindliche Note (Priifung u/o Referat)

und- verfahren Verschiedene Leistungsiiberprifungen (Skill Tests, Multiple Choice, Quiz usw.)
Mitarbeit (eigenstandige Note, Beobachtungen, Einfluss auf die Endnote)

Schriftliche Note (Klassenarbeit): 100%

Gewichtung der Mindliche Note (Priifung u/o Referat): 50% bis 100%

Bewertungselemente  Verschiedene Leistungsiberpriifungen (Skill Tests, Multiple Choice, Quiz usw.): 30% - 100%
Mitarbeitsnote: 30% - 100%

Bewertung
individueller . et . . . . . - s
. Mitarbeit, Hausliche Vorbereitung, FleiR und Sorgfalt, Einhalten von Terminen flieRen in die Bewertung des individuellen
Lernfortschritte und . .
Fortschrittes ein.
der Lern- und

Arbeitshaltung

Die Notenskala geht von 4 bis 10

Uberarbeitet am 21.02.2024 bzw. 15.05.2024
Beteiligte Lehrpersonen: Gentilini K., Klein V., Schneider V., Yepes C.
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Fachcurriculum Geschichte

2. Biennium und 5. Klasse

Kompetenzen am Ende der 5. Klasse
Die Schilerin, der Schiiler kann

gezielt und eigenstandig historische Recherchen durchfiihren sowie Elemente der Geschichtskultur identifizieren und benennen
historische Quellen und Darstellungen charakterisieren und deren Erkenntniswert einschatzen

verschiedene Perspektiven durch den Vergleich unterschiedlicher Quellen und Darstellungen zu Personen, Ereignissen und Prozessen und
Strukturen unterscheiden

durch Auswahl, Verkniipfung und Deutung historischer Sachverhalte zu einem argumentativ begriindeten Sach- und Werturteil gelangen
fiir verschiedene historische Fragen und Probleme mogliche Lésungswege vorschlagen, begriinden und beurteilen

die Bedeutung der Demokratie fiir die Gesellschaft sowie den Wert der Autonomie fiir das Zusammenleben der Sprachgruppen in Sidtirol
erkennen

sich der Verantwortung fir das Erbe, das wir Glbernehmen und das wir hinterlassen, stellen
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2. Biennium - (3. und 4. Klasse)

Fertigkeiten

Kenntnisse

Methodische und didaktische Hinweise,
Umsetzungsmoglichkeiten

Wahrnehmung von Veranderungen in der Zeit (Sachkompetenz)

Epocheniiberblick

Fachbegriffe korrekt anwenden
GroRabschnitte der Geschichte zeitlich und
rdumlich einordnen

Ereignisse ordnen, Sachverhalte und Personen
zueinander in Beziehung setzen

Zentrale Ereignisse, themenbezogene Daten

und Namen zu folgenden thematischen
Schwerpunkten:

3. Klasse

Umbruch: Europa um 1500

Neuzeit und Renaissance

Reformation und Bauernkriege
Absolutismus und Dreiligjahriger Krieg
Aufklarung

4. Klasse

Franzosische Revolution und
Unabhangigkeitsbewegungen
Napoleonische Kriege
Demokratiebewegungen (1848)
Sidtiroler Landtag
Nationalbewegungen

Industrielle Revolution und Soziale Frage
Imperialismus und Erster Weltkrieg

Moglichkeiten der Umsetzung:

e Maedienrecherche/Ausstellungen/Exponate zu
bestimmten Schwerpunktthemen in der Bibliothek,

e Bezlige zu Zeitgeschichte und aktuellen Ereignissen
herstellen

e Grundbegriffe der Kunstgeschichte

e Verschiedene Quellen und Sachtexte lesen, verstehen,
vergleichen und kritisch betrachten (z.B. Fremd- und
Eigendarstellungen von Personen; historische
Bewertung der Entdeckungen)

e Ideologische Manipulation durch politische
Propaganda anhand von Quellentexten, Karikaturen,
Bildanalysen

e Arbeit mit Zeitleisten und historischen Karten,
verschiedenen schriftlichen und nichtschriftlichen
Funden

e Methoden der Uberblicksdarstellung (Tabellen, Mind
Maps, Strukturbilder...)

34




In der Gegenwart und Umgebung
Erscheinungen und Spuren, die in die
Vergangenheit verweisen, erkennen

Beispiele historischer Prozesshaftigkeit

Mogliche Lehrausgange:

3. Klasse

Die Renaissance am Beispiel von Schloss Ambras oder
Trient

Protestantische Gemeinde in Meran oder Bozen
(facherubergreifend mit Religion)

4. Klasse

Sudtiroler Landtag

Andreas-Hofer-Museum Passeier

Kriegsmuseum Rovereto/Nagia Grom o.a.

Geschichts- und
erkennen, benennen

Elemente der
Erinnerungskultur
und unterscheiden

Darstellung  und  Vermarktung von
geschichtlichen Ereignissen und Personen
im Alltag in ihren verschiedenen
Auspragungen

Mythenbildung und Vereinnahmung historischer Figuren
im Verlauf der Geschichte (Michael Gaismair, Andreas
Hofer, Katharina Lanz...)

ErschlieRung historischer Quellen und zusammenfassender Darstellungen (Methodenkompetenz)

verschiedene Quellenarten und Sachtexte
unterscheiden, beschreiben und
charakterisieren sowie deren Relevanz und
Zuverlassigkeit beurteilen

Quellenarten

Verschiedene Quellen und Sachtexte lesen, verstehen,
vergleichen

Interpretation von Geschichte (Deutungskompetenz)

unterschiedliche Quellen zu derselben
Person, zu demselben Ereignis bzw.
Sachverhalt vergleichen Vermutungen zu
Intentionen von Quellen und
Darstellungen dullern

bewusste und unbewusste Interessen bei
der Entstehung von Quellen und
Darstellungen,

kritischer Umgang mit Quellen
Multiperspektivitdat und Relativitdt der
Wahrnehmung

z.B. Fremd- und Eigendarstellungen von Ereignissen-von
Personen; historische Bewertung der Entdeckungen
Ideologische Manipulation durch politische Propaganda
anhand von Quellentexten, Karikaturen, Bildanalyse
Mythenbildung am Beispiel historischer Figuren im Verlauf
der Geschichte (Gaismair, Hofer, K. Lanz...)

Propaganda im Ersten Weltkrieg
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Orientierung (Deutungs- und Reflexionskompetenz)

Zeugnisse und Ereignisse zeitlich und
geografisch einordnen

Ubersicht Uber historische Epochen, | Arbeit mit Zeitleisten und historischen Karten,
Lokal- und Regionalgeschichte schriftlichen und nichtschriftlichen Quellen

Geschichte als  Orientierung fir die
Gegenwart und Zukunft

kritische und dem Alter entsprechende Betrachtung
historischer Figuren und Ereignisse (Franzosische
Revolution, Gewaltenteilung, Entstehung der
Nationalstaaten - Soziale Frage im 19. Jh. und heute —
Pressespiegel und Gedenktage

Exemplaritdat und Modellcharakter von
Lebensentwiirfen und Entwicklungen

Interessen und Werte, die fiir das Handeln
von Menschen in der Vergangenheit
bestimmend waren, erkennen und
analysieren

personliche, politische, religiése und
okonomische Motive und Ursachen fir
menschliches Handeln

Erkennen von Interessen hinter Weltanschauungen und
Handlungen
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5. Klasse

Fertigkeiten

Kenntnisse

Methodische und didaktische Hinweise,
Umsetzungsmoglichkeiten

Wahrnehmung von Veranderungen in der Zeit (Sachkompetenz)

Epocheniiberblick

Fachbegriffe korrekt anwenden
GrofRabschnitte der Geschichte zeitlich und
raumlich einordnen

Ereignisse ordnen, Sachverhalte und Personen

zueinander in Beziehung setzen

Zentrale Ereignisse, themenbezogene Daten
und Namen zu folgenden thematischen
Schwerpunkten:

5. Klasse

Zwischenkriegszeit

Weimarer Republik

Nationalsozialismus und Zweiter Weltkrieg
Kommunismus

Weltmachte im Kalten Krieg

Sadtirol im 20. Jahrhundert

Konflikte der Gegenwart

Medien-Recherche/ Ausstellungen/
Exponate zu bestimmten
Schwerpunktthemen in der Bibliothek,
Beziige zu Zeitgeschickte und aktuellen
Ereignissen herstellen

Grundbegriffe der Kunstgeschichte
Verschiedene Quellen und Sachtexte
lesen, verstehen, vergleichen und kritisch
betrachten (z.B. Fremd- und
Eigendarstellungen-von Personen;
historische Bewertung der Entdeckungen)
Ideologische Manipulation durch
politische Propaganda anhand von
Quellentexten, Karikaturen, Bildanalyse
Arbeit mit Zeitleisten und historischen
Karten, verschiedenen schriftlichen und
nichtschriftlichen Funden

Methoden der Uberblicksdarstellung
(Tabellen, Mind Maps, Strukturbilder...)
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e Bucherkiste zu Themen des 20./21.
Jahrhunderts

In der Gegenwart und Umgebung
Erscheinungen und Spuren, die in die
Vergangenheit verweisen, erkennen

Beispiele historischer Prozesshaftigkeit

Mogliche Lehrausgdnge:

Faschistische Architektur in Bozen
Gedenkstatte KZ Dachau

Schloss Tirol: Dauerausstellung zur Sidtirol-
Geschichte

Materialien oder Zeitzeugen, die Uber
spezifische Themen der Vergangenheit
Auskunft geben kénnen

Methoden der oral history

verschiedene Formen historischer Recherche

Expertenbesuche zu verschiedenen Themen
der Sudtiroler Geschichte ab den 60er Jahren

ErschlieBung historischer Quellen und zusammenfassender Darstellungen (Methodenkompetenz

)

verschiedene Quellenarten und Sachtexte
unterscheiden, beschreiben und
charakterisieren sowie deren Relevanz und

Zuverlassigkeit beurteilen

Quellenarten, kritischer Umgang mit Quellen

Verschiedene Quellen und Sachtexte lesen,
verstehen, vergleichen

Interpretation von Geschichte (Deutungskompe

tenz)

Kolonisierung > Entwicklungslander,
Migration, Globalisierung

historische Prozesse in Bezug zur Gegenwart | historische Prozesse und Strukturen, .
. . Holocaust > Nahostkonflikt

herstellen Zeitgeschichte . . -
Faschismus > Neofaschismus, totalitare
Tendenzen in der Gegenwart, Rassismus
beispielsweise Option: Dableiber und

. L Akteure, Perspektiven und  Ereignisse P P
Perspektiven unterschiedlicher Akteure ) e A Optanten,
. . Multiperspektivitdit und  Relativitat der )
vergleichen und Hypothesen dazu formulieren Bombenjahre
Wahrnehmung

Widerstandsbewegungen

Orientierung (Deutungs- und Reflexionskompetenz)
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historische Zeugnisse und Quellen zeitlich und
raumlich zuordnen, ihren Informationswert
gewichten und in Zusammenhange einbetten

Lokal- und Regionalgeschichte, Sidtirol-
Autonomie italienischer, Osterreichischer und
deutscher Kontext europdische und globale
Zusammenhange

Sudtirol im 20. Jahrhundert

Handlungsalternativen in konkreten
Situationen und Kontexten aufzeigen und
diskutieren

historische und aktuelle Fallbeispiele

Formen des Widerstandes, Zivilcourage

in der Geschichtserkenntnis eine Hilfe fur die

kritische und dem Alter entsprechende

S . . 4. | Exemplaritdit und Modellcharakter von | Betrachtung historischer Figuren und
Orientierung in der Gegenwart und fir die . . .
Gestaltune der Zukunft sehen Lebensentwiirfen und Entwicklungen Ereignisse
8 Sidtirol Autonomie
.o ersonliche, olitische, religiose und .
Interessen und Werte, die fiir das Handeln von p . P . & .. | Erkennen von Interessen hinter
. . . Okonomische Motive und Ursachen fir
Menschen in der Vergangenheit bestimmend . . Weltanschauungen und Handlungen,
menschliches Handeln an Beispielen

waren, erkennen

besprechen

Veranschaulichung anhand von Biografien

Ansatze zum facheriibergreifenden Arbeiten
Eine Zusammenarbeit mit den Fachern Deutsch, Religion und Italienisch— nach einer Absprache im Klassenrat — bietet sich zum Thema Faschismus und

Nationalsozialismus an.
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Bewertungskriterien 2. Biennium und Abschlussklasse der Fachgruppe Geschichte
Bezugnehmend auf die Schiilercharta, auf die RRL fir die Fachoberschulen, auf den Artikel 2 (Bewertung) des Oberstufengesetzes (Landesgesetz
Nr. 11 vom 24.09.2010), auf den Beschluss der Landesregierung Nr. 1020 vom 04.07.2011, auf die Fachcurricula und auf den Bewertungsbeschluss
des Lehrerkollegiums vom 18.11.2020 legt die Fachgruppe folgende Bewertungskriterien fir ihr Fach fest.
Der Schiler/ die Schilerin kann:
e Daten und Fakten historisch einordnen

e Inhalte korrekt wiedergeben, Fachbegriffe anwenden, historische Prozesse und Ereignisse verstehen und
beurteilen, Zusammenhange erkennen und Vergleiche ziehen, Beziige zur Gegenwart und (wenn moglich) zum
regionalen Raum herstellen

Fachliche Kriterien und e personliche Uberlegungen einbringen und begriinden
weitere Kriterien e fachspezifische Methoden anwenden, mit ausgewahlten Quellen und Sachtexten arbeiten

e die Fachterminologie verstehen und korrekt anwenden

e sich sprachlich korrekt ausdriicken, den Sachverhalt schlissig und klar darlegen, fliissig und in ganzen Satzen den
Inhalt wiedergeben, im schriftlichen Bereich angemessen arbeiten

e Interesse, Einsatz und Mitarbeit

Die Note im Fach Geschichte kann sich aus miindlichen Priifungen, schriftlichen Lernkontrollen, Prasentationen,
Hausarbeiten und Mitarbeit zusammensetzen. Schriftliche und/oder miindliche Feedbacks kénnen erganzend zur
Ziffernnote vorkommen.

Termingerechte Ankiindigung der Bewertungsverfahren: Jede Form der Leistungstiberpriifung wird zuvor termingerecht
angekiindigt und in Absprache mit den Schiiler*innen festgelegt. Die Termine sind fiir alle Schiiler*innen verbindlich.
Werden Hausaufgaben oder Arbeitsauftrage nicht termingerecht abgegeben, wird eine Note abgezogen. Erfolgt
hingegen keine Abgabe, wird dies als negative Mitarbeitsnote vermerkt.

Schilerarbeiten, die nachweislich nicht vom Schiiler/der Schiilerin verfasst wurden, werden nicht gewertet und kénnen
ebenso eine negative Mitarbeitsnote bewirken.

Positive Note bei 60%: Bei den Leistungsiiberprifung miissen 60% der zu vergebenden Punkte erreicht werden, um eine
positive Note zu erhalten. Diese Bewertungsskala kann zugunsten der Schiler*innen abgeandert werden.

Bewertungselemente
und- verfahren
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Abwesenheit bei Bewertungsverfahren: Wer bei einer Leistungsiiberpriifung fehlt, holt das Bewertungselement nach.
Eine Leistungsiiberprifung, die innerhalb einer Unterrichtsstunde vollzogen wird, wird bei Fehlen grundsatzlich in der
jeweils nachsten Stunde nachgeholt. In Ausnahmefallen kann in Absprache mit der Lehrperson ein anderer Ersatztermin
vereinbart werden.

Gewichtung der Die Gewichtung der Bewertungselemente (Tests, miindliche Prifungen, Arbeitsauftrage, Hausaufgaben etc.) hdangt von
Bewertungselemente  der Komplexitdt der Anforderungen ab. Sie wird vor der Bewertung mitgeteilt.

Neben den obengenannten Bewertungselementen flieBen Lernfortschritte, die Mitarbeit und die Lern- und
Arbeitshaltung in die Endbewertung mit ein.

Bewertun . . . . . . . .
s : Zur Lern- und Arbeitshaltung: Interesse am Unterricht, Bereitschaft zur aktiven Mitarbeit und das Einhalten vereinbarter
individueller . . . .\ . ) . .

. Termine wirken sich positiv aus. Fehlende Unterrichtsmaterialien und fehlende Hausaufgaben sowie die Nicht-
Lernfortschritte  und _. . . . . o . .
der Lern und Einhaltung von Abgabeterminen kénnen sich negativ auf die Mitarbeit auswirken.

Arbeitshaltun . . . . . .
g Das Aufholen eines eventuellen Lernriickstandes kann im Zuge von Lernkontrollen oder in Form einer Aufholprifung
erfolgen.

Die Notenskala geht von 4 bis 10

Uberarbeitet von der Fachgruppe Geschichte (Comper, Daniel, Ferrara, Gunsch, Kasal, Pernter, Pichler, Plieger) 2024.
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Fachcurriculum ltalienisch 2. Sprache Italiano Lingua Seconda

2° biennio
Traguardi di sviluppo delle competenze al termine del 2° biennio
L’alunno / l’alunna sa

e comprendere discorsi di varia lunghezza, seguire argomentazioni di una certa complessita purché il tema sia relativamente conosciuto,
nonché comprendere la maggior parte dei contenuti di fonte multimediale, di attualita e di carattere culturale in lingua standard;

e comprendere alla lettura, globalmente e analiticamente, testi scritti su questioni di attualita e testi letterari in lingua contemporanea;

e interagire e mediare con efficacia, con registro adeguato alle circostanze, in situazioni di quotidianita personale, sociale e riguardanti
I'indirizzo di

e studio, esponendo e sostenendo le proprie opinioni;

e esprimersi, in modo chiaro e articolato su una gamma di argomenti d’interesse personale, culturale, di studio e di attualita, sostenendo le
proprie

e opinioni personali;

e scrivere testi, coerenti e coesi, su argomenti vari di interesse personale, culturale, di studio ed attualita esprimendo e motivando le proprie

opinioni,

mettendo a confronto posizioni diverse.

COMPETENZE CONOSCENZE INDICAZIONI DIDATTICO- | CONTENUTI/MATERIALI
METODOLOGICHE
ASCOLTO
e comprendere globalmente e | e caratteristiche deidiversitipidi | Fasi: Temi e argomenti
analiticamente testi orali di testo, inclusi quelli letterari pre-ascolto e mondo giovanile e relazioni
vario genere, di media | e tecniche diascolto diverse attivareIaformulazionediipotgsie interpersonali
conoscenze  pregresse  prima| o  ambiente familiare e contesto

dell’ascolto

. . . domestico
elicitare il lessico
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lunghezza e complessita anche
trasmessi dai mass-media

ascolto
esercitare la comprensione globale
e selettiva con indicazioni mirate
esercitare la comprensione
analitica di sequenze di testo con
indicazioni mirate
post-ascolto
esercitare varie modalita di
fissazione e di reimpiego
Modalita di ascolto:
-orientativa/globale (skimming)
-selettiva/estensiva/mirata
(scanning)
-analitica/intensiva (punto di vista,
rapporti interni)
Tipologie di esercitazione e
verifica:

e griglia di comprensione

e vero/falso

e scelta multipla

e questionario

e testoabuchi

e abbinamento immagine-

testo

e completamento di frasi e

dialoghi

e riesposizione globale del

testo

e ricostruzione del testo

e interessi sportivi, culturali e
artistici

e tecnologie e nuovi mezzi di
comunicazione

e salute e ambiente

® viaggi

e fenomeni sociali e naturali

e il mondo del lavoro

Materiali
e notiziari
e annunci

e film, documentari

e canzoni

e trasmissioni televisive e
radiofoniche

e messaggi pubblicitari

e audiolibri

e multimedia (web, podcast,
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e esercizi diversi per la

fissazione e il reimpiego

LETTURA

e comprendere globalmente vari
tipi di testi scritti, cogliendone
il significato

e comprendere globalmente e
analiticamente testi letterari,
riconoscendone le
caratteristiche

e comprendere testi scientifici o
legati all’indirizzo di studio

tecniche di lettura diverse

riconoscimento della struttura
di testi
giornale, interviste, recensioni,

diversi (articoli di

argomentazioni, descrizioni,
relazioni, testi scientifici o
legati all’indirizzo di studio)

riconoscimento della struttura
di diversi testi letterari (testi in

versi, testi in prosa)

Fasi:
o pre-lettura

attivare tecniche di prelettura

(formulazione di ipotesi,
attivazione delle  conoscenze
pregresse...)
e |ettura

esercitare, con indicazioni mirate,
la comprensione globale, selettiva,
analitica

e attivita post-lettura

esercitare varie modalita di
fissazione e di reimpiego
Modalita di lettura:

e orientativa o  globale
(skimming)
e selettiva (scanning)
e riflessivo-rielaborativa (per
scopi di studio)
e silenziosa

e ad alta voce

Temi e argomenti

e mondo giovanile e relazioni
interpersonali

e ambiente familiare e contesto
domestico

e interessi sportivi, culturali e
artistici

e tecnologie e nuovi mezzi di
comunicazione

e salute e ambiente

® viaggi

e fenomeni sociali e naturali

e il mondo del lavoro

e temi legati all’'indirizzo di studio

Materiali
e testiletterari di vario genere

e giornali e riviste

e opuscoli

e inserzioni

e messaggi pubblicitari

e multimedia (web, e-mail, ...)
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Tipologie di esercitazione e | e risorse varie (dizionari, manuali,
verifica: enciclopedie)
* griglia di comprensione e testi scientifici o legati
e veroffalso all’indirizzo di studio
e scelta multipla
e questionario
e testoa buchi
e abbinamento immagine-testo
e completamento
e riesposizione globale del testo
e ricostruzione del testo
e esercizi diversi per la fissazione
e il reimpiego (riesposizione,
sintesi, commento al testo,
manipolazione,
argomentazione)
INTERAZIONE
e interagire sostenendo il | o efficaci strategie di interazione | Fasi: Temi e argomenti
proprio punto di vista, in (scambi di informazioni, | ® attivita di preparazione | ¢ mondo giovanile e relazioni
situazioni diverse su tematiche conversazioni casuali, all'interazione (fornire modelli interpersonali
varie discussioni informali e formali, e atti comunicativi) e ambiente familiare e contesto
e prendere parte attivamente a dibattiti, interviste) e attivita di esecuzione domestico
conversazioni su eventi dell'interazione (modalita | e interessi sportivi, culturali e
culturali, su testi e temi faccia a faccia, telefonica) artistici
e tecnologie e nuovi mezzi di

comunicazione
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letterari ed inerenti all’indirizzo
di studio

e attivita di riflessione sull’esito
dell’interazione (osservazione

e valutazione)
Tipologie di esercitazione e
verifica:

e drammatizzazione
(riproduzione di dialogo)
e dialogo aperto

e salute e ambiente

e viaggi

e fenomeni sociali e naturali

e mondo del lavoro

Materiali

e notiziari

e film, documentari

e trasmissioni televisive e
radiofoniche

e messaggi pubblicitari

o libri e audiolibri

e giornali e riviste

e multimedia (web, podcast, ...)

PRODUZIONE ORALE

e descrivere, narrare e
argomentare in  modo
funzionale a scopo e situazione

e esporre e commentare, anche
in forma argomentativa, testi
vari

e riassumere in modo chiaro vari
tipi di testo

e esporre eventuali testi

scientifici o legati all’indirizzo di

studio trattati in classe

pianificare, valutare,
autocorreggere |'esposizione di
testi  diversi  (descrizioni,
narrazioni, articoli, interviste,
biografie, commenti, opinioni
personali, relazioni, testi
scientifici o legati all’indirizzo di
studio, testi letterari di vario

genere in prosa e in versi)

Fasi:

e pianificazione del testo
(brainstorming, appunti,
scalette, mappe concettuali)

e esposizione del testo
o riflessione sull’esito

dell’esposizione

Tipologie di esercitazione e

verifica:

Temi e argomenti

mondo giovanile e relazioni
interpersonali

ambiente familiare e contesto
domestico
interessi  sportivi, culturali e
artistici

tecnologie e nuovi mezzi di
comunicazione

salute e ambiente
viaggi
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e esercitare la correttezza

formale e lessicale della lingua

e descrizioni, narrazioni di

esperienze ed eventi

e fenomeni sociali e naturali
e mondo del lavoro

e esposizione di argomenti di | e argomenti scientifici o legati
studio all’indirizzo di studio
e relazioni
e sintesi di testi ascoltati o letti -
_ Materiali
* commenti e notiziari
e film, documentari
e trasmissioni televisive e
radiofoniche
e messaggi pubblicitari
e libri e audiolibri
e giornali e riviste
e multimedia (web, podcast, ...)
PRODUZIONE SCRITTA
e produrre testi funzionali di e pianificare, eseguire, | Fasi: Temi e argomenti
vario tipo rivedere la produzione | ® pianificazione e organizzazione | ¢ mondo giovanile e relazioni
e produrre testi reali e scritta di diversi tipi di testo (brainstorming, mappe interpersonali
immaginari, esprimere (questionari, schemi e concettuali, scalette, schemi...) | « ambiente familiare e contesto
impressioni e se‘ntimenti; grlgll‘e, .Iettere, ODUS(.IO|I, e stesura di testi di tipo: fiomest|-co N |
sostenere tesi con manifesti, copertine, - manipolativo (brevi testi su e interessi sportivi, culturali e
argomenti ed esempi istruzioni, relazioni, modello dato) artistici
e riassumere vari tipi di testo presentazioni, testi | - funzionale (messaggi, lettere e tecnologie e nuovi mezzi di

anche di carattere

scientifico

descrittivi, diari, articoli,

interviste, biografie,

personali e formali, opuscoli)
- creativo (produzioni libere)
e revisione e controllo

comunicazione

e salute e ambiente
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modelli e con vincoli dati)
e scrittura creativa

e esercitare la correttezza racconti, testi e viaggi
formale e lessicale della argomentativi) Modalita di scrittura: e fenomeni sociali e naturali
lingua riassumere vari tipi di testo | ® 8uidata e mondo del lavoro
prendere appunti, libera e argomenti scientifici o legati
parafrasare all'indirizzo di studio
Tipologie di esercitazione e
verifica: o
. . .| Materiali
e scrittura funzionale (messaggi, L
) ) e notiziari
lettere, opuscoli, schemi e ) .
o e film, documentari
griglie) o .
. . . e trasmissioni televisive e
e scrittura manipolativa  (su

radiofoniche

e messaggi pubblicitari

e libri e audiolibri

e giornali e riviste

e multimedia (web, podcast, ...)

e risorse varie (dizionari, manuali,
enciclopedie)

Collegamenti interdisciplinari
| collegamenti interdisciplinari sono da realizzarsi in accordo con la programmazione all’ interno dei vari consigli di classe e/o con progetti previsti
dalla scuola.

Criteri di osservazione e/o valutazione

Vedi tabella dei criteri di valutazione.
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5° classe

Traguardi di sviluppo delle competenze al termine della 5° classe
L'alunno / Lalunna sa

comprendere discorsi di varia lunghezza, seguire argomentazioni di una certa complessita purché il tema sia relativamente conosciuto, nonché
comprendere la maggior parte dei contenuti di fonte multimediale, di attualita e di carattere culturale in lingua standard;

comprendere alla lettura, globalmente e analiticamente, testi scritti su questioni di attualita e testi letterari in lingua contemporanea;
interagire e mediare con efficacia, con registro adeguato alle circostanze, in situazioni di quotidianita personale, sociale e riguardanti I'indirizzo
di

studio, esponendo e sostenendo le proprie opinioni;

esprimersi, in modo chiaro e articolato su una gamma di argomenti d’interesse personale, culturale, di studio e di attualita, sostenendo le proprie
opinioni personali e il confronto con le altre;

scrivere testi, coerenti e coesi, su argomenti vari di interesse personale, culturale, di studio ed attualita esprimendo e motivando le proprie
opinioni,

mettendo a confronto posizioni diverse.

COMPETENZE CONOSCENZE INDICAZIONI DIDATTICO- | CONTENUTI/MATERIALI
METODOLOGICHE
ASCOLTO
e comprendere globalmente e | e caratteristiche deidiversitipidi | Fasi: Temi e argomenti
analiticamente testi orali di testo, inclusi quelli letterari pre-ascolto e mondo giovanile e relazioni
vario genere, di media |e tecniche diascolto diverse attivareIaformulazionediipotgsie interpersonali
lunghezza e complessita anche CONOSCENzE  Pregresse — prima | o interessi sportivi, culturali e
dell’ascolto o
trasmessi dai mass-media elicitare il lessico artistici
ascolto e tecnologie e nuovi mezzi di
esercitare la comprensione globale comunicazione

e selettiva con indicazioni mirate e salute e ambiente
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esercitare la comprensione
analitica di sequenze di testo con
indicazioni mirate
post-ascolto

esercitare varie modalita
fissazione e di reimpiego

di

Modalita di ascolto:
-orientativa/globale (skimming)
-selettiva/estensiva/mirata
(scanning)

-analitica/intensiva (punto di vista,
rapporti interni)

Tipologie di esercitazione e

verifica:
e griglia di comprensione
e vero/falso
e scelta multipla
e questionario
e testoabuchi
e completamento di frasi e
dialoghi
e riesposizione globale del
testo
e ricostruzione del testo
diversi

e esercizi per la

fissazione e il reimpiego

® viaggi
e fenomeni sociali e naturali
e mondo del lavoro

Materiali

e notiziari

e film, documentari
e canzoni

e trasmissioni televisive e
radiofoniche

e audiolibri

e multimedia (web, podcast,

)
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LETTURA

e comprendere globalmente vari
tipi di testi scritti, cogliendo il
significato

e comprendere globalmente e
analiticamente testi letterari,
riconoscendone le
caratteristiche

e comprendere testi scientifici o
legati all’indirizzo di studio

tecniche di lettura diverse

riconoscimento della struttura
di testi diversi ( articoli di
giornale, interviste, recensioni,
argomentazioni,  descrizioni,

relazioni, testi scientifici o
legati all’indirizzo di studio)

riconoscimento della struttura
di diversi testi letterari (testi in
testi testi

versi, in  prosa,

scenici)

Fasi:
e pre-lettura

attivare tecniche di prelettura
(formulazione di ipotesi,
attivazione delle  conoscenze
pregresse...)
e J|ettura

esercitare, con indicazioni mirate,
la comprensione globale, selettiva,

analitica
e attivita post-lettura
esercitare varie modalita di
fissazione e di reimpiego
Modalita di lettura:
e orientativa o  globale
(skimming)
e selettiva (scanning)
e riflessivo-rielaborativa (per
scopi di studio)
e silenziosa
e ad alta voce
Tipologie di esercitazione e

verifica:

Temi e argomenti

e mondo giovanile e relazioni
interpersonali

e interessi sportivi, culturali e
artistici

e tecnologie e nuovi mezzi di

comunicazione
e salute e ambiente
® viaggi
e fenomeni sociali e naturali
e mondo del lavoro
e temi legati all’'indirizzo di studio

Materiali

e testiletterari e di vario genere

e giornali e riviste

e opuscoli

e multimedia (web, e-mail, ...)

e risorse varie (dizionari, manuali,
enciclopedie)

scientifici o

e testi legati

all’indirizzo di studio
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e griglia di comprensione
e vero/falso
e scelta multipla
e questionario
e testoa buchi
e completamento
e riesposizione globale del testo
e ricostruzione del testo
e esercizi diversi per la fissazione
e il reimpiego (riesposizione,
sintesi, commento al testo,
manipolazione,
argomentazione)
INTERAZIONE
e interagire sostenendo il | o efficaci strategie di interazione | Fasi: Temi e argomenti
proprio punto di vista, in (scambi di informazioni, | ® attivita di preparazione | ¢ mondo giovanile e relazioni
situazioni diverse su tematiche conversazioni casuali, all'interazione (fornire modelli interpersonali
varie discussioni informali e formali, e atti comunicativi) e interessi sportivi, culturali e
e prendere parte attivamente a dibattiti, interviste) e attivita di esecuzione artistici
conversazioni su eventi dell’interazione (modalita | ¢ tecnologie e nuovi mezzi di
culturali, su testi e temi faccia a faccia, telefonica) comunicazione
letterari e inerenti all’indirizzo e attivita di riflessione sull’esito | e salute e ambiente
di studio dell'interazione (osservazione | ¢ viaggi
e valutazione) e fenomeni sociali e naturali
e mondo del lavoro
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Tipologie di esercitazione e
verifica:
e drammatizzazione
(riproduzione di dialogo)

e dialogo aperto

e temi legati all’'indirizzo di studio

Materiali

e notiziari

e film, documentari

e trasmissioni televisive e
radiofoniche

o libri e audiolibri

e giornali e riviste

e multimedia (web, podcast, ...)

PRODUZIONE ORALE

e descrivere, narrare e
argomentare in modo
funzionale a scopo e situazione

e esporre e commentare, anche
in forma argomentativa, testi
vari

e riassumere in modo chiaro vari
tipi di testo

e esporre eventuali testi
scientifici o legati all’indirizzo di
studio trattati in classe

e esercitare la correttezza

formale e lessicale della lingua

pianificare, valutare,
autocorreggere 'esposizione di
testi  diversi  (descrizioni,
narrazioni, articoli, interviste,
biografie, commenti, opinioni
personali, relazioni, testi
scientifici o legati all’indirizzo di
studio, testi letterari di vario

genere in prosa,, e in versi)

Fasi:

e pianificazione del testo
(brainstorming, appunti,
scalette, mappe concettuali)

e esposizione del testo
o riflessione sull’esito

dell’esposizione

Tipologie di esercitazione e
verifica:

e descrizioni, narrazioni di

esperienze ed eventi

Temi e argomenti

e mondo giovanile e relazioni
interpersonali

e interessi sportivi, culturali e
artistici

e tecnologie e nuovi mezzi di

comunicazione
e salute e ambiente
® viaggi
e fenomeni sociali e naturali
e mondo del lavoro
e temilegati all'indirizzo di studio
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e esposizione di argomenti di
studio

e relazioni

e sintesi di testi ascoltati o letti

e commenti

Materiali

e notiziari

e film, documentari

e trasmissioni televisive e
radiofoniche

e libri e audiolibri

e giornali eriviste

e multimedia (web, podcast, ...)

PRODUZIONE SCRITTA

e produrre testi funzionali di

vario tipo
e produrre testi reali e
immaginari, esprimere

impressioni e sentimenti;

sostenere tesi con
argomenti ed esempi

e riassumere vari tipi di testo

anche di carattere
scientifico
e esercitare la correttezza

formale e lessicale della

lingua

pianificare, eseguire,

rivedere la produzione
scritta di diversi tipi di testo

(questionari, schemi e

griglie,
manifesti,

lettere, opuscoli,
copertine,
istruzioni, relazioni,

presentazioni, testi

descrittivi, diari, articoli,
interviste, biografie,
racconti, testi

argomentativi)
riassumere vari tipi di testo
prendere appunti,

parafrasare

Fasi:
e pianificazione e organizzazione

(brainstorming, mappe

concettuali, scalette, schemi...)

e stesura di testi di tipo:
- manipolativo (brevi
modello dato)

- funzionale (messaggi, lettere
personali e formali, opuscoli)

- creativo (produzioni libere)

e revisione e controllo

testi su

Modalita di scrittura:
e guidata
e libera

Temi e argomenti

e mondo giovanile e relazioni
interpersonali

e interessi sportivi, culturali e
artistici

e tecnologie e nuovi mezzi di

comunicazione
e salute e ambiente
® viaggi
e fenomeni sociali e naturali
e mondo del lavoro

e temilegati all'indirizzo di studio

Materiali
e notiziari
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Tipologie di esercitazione e |e film, documentari
verifica: °
e scrittura funzionale (messaggi,

trasmissioni televisive e

radiofoniche
lettere, opuscoli, schemi e

griglie)
e scrittura  manipolativa  (su

e libri e audiolibri
e giornali eriviste

e multimedia (web, podcast, ...)
modelli e con vincoli dati . . .. . .
) e risorse varie (dizionari, manuali,

e scrittura creativa . .
enciclopedie)

Collegamenti interdisciplinari

| collegamenti interdisciplinari sono da realizzarsi in accordo con la programmazione all’interno dei vari consigli di classe o con progetti previsti dalla
scuola.

Criteri di osservazione e/o valutazione

Vedi tabella dei criteri di valutazione.

Ora, il 15/05/2024
Mauro Liverani, Catia Valbusa, Damiano Springhetti e Federica Martinelli

55



Bezugnehmend auf die Schilercharta, auf die RRL flr die Fachoberschulen, auf den Artikel 2 (Bewertung) des Oberstufengesetzes (Landesgesetz
Nr. 11 vom 24.09.2010), auf den Beschluss der Landesregierung Nr. 1020 vom 04.07.2011, auf die Fachcurricula und auf den Bewertungsbeschluss
des Lehrerkollegiums vom 18.11.2020 legt die Fachgruppe folgende Bewertungskriterien fiir ihr Fach fest.

Fachliche Kriterien
und weitere Kriterien

Bewertungselemente
und- verfahren

Gewichtung der
Bewertungselemente

Le verifiche riguarderanno le competenze previste nel documento “Traguardi di sviluppo delle competenze al termine
del primo e secondo biennio” elaborato dal gruppo di materia.

| criteri di osservazione e/o valutazione sono:

ascolto e lettura: quantita e pertinenza delle informazioni colte;

interazione: efficacia comunicativa, scorrevolezza, creativita;

produzione orale e produzione scritta: efficacia dell’esposizione, qualita delle idee, coerenza e coesione, completezza
delle informazioni, scorrevolezza, appropriatezza e varieta lessicale, autonomia linguistica, correttezza formale,
rispetto delle consegne e per quanto riguarda la produzione orale anche la pronuncia.

Ulteriori criteri di valutazione sono la partecipazione attiva e costruttiva, I'interesse, la gestione del tempo, lo sviluppo
dell’apprendimento.

Vengono valutate nella materia Italiano le 5 abilita sopra citate.

Elementi di valutazione sono quindi i compiti in classe, le interrogazioni orali, le esposizioni, i lavori di gruppo, i test di
controllo, le ricerche, gli eventuali progetti, i compiti a casa.

| criteri di valutazione vengono esplicitati nella tabella riassuntiva di seguito allegata.

Le date di ogni verifica delle prestazioni vengono comunicate con largo anticipo.

La mancata consegna (per tre volte) di eventuali compiti assegnati viene valutata con un voto insufficiente di “Mitarbeit”.
La media matematica di tutti gli elementi di valutazione ¢ la base per la valutazione finale.

Vengono inoltre considerati la situazione complessiva dello/a studente/studentessa, nonché altri aspetti quali la
partecipazione, l'interesse, 'impegno e i progressi di apprendimento individuale nella materia.

Il peso di ogni singola valutazione dipende dalla complessita della prova e viene comunicata sempre e preventivamente
agli alunni.

e 100% valgono i compiti in classe, le interrogazioni, le esposizioni, le ricerche;

30%-100% le prove di comprensione scritta e di comprensione orale;
e 30%-100% compiti a casa (se previsti)
e 50% partecipazione/collaborazione (Mitarbeit — se previsto)
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Bewertung La valutazione formativa ha luogo in tutte le attivita e le prove proposte in classe e il riscontro/feedback & manifesto sia

individueller nel registro digitale (con i voti assegnati), sia verbalmente.

Lernfortschritte und Perilavoridi gruppi viene assegnato un voto individuale.

der Lern- und !l recupero di un eventuale debito formativo avviene nell’ambito di una regolare verifica (compito in classe, test....) nel
Arbeitshaltung corso dell’anno scolastico e non con un esame specifico.

Die Notenskala geht von 4 bis 10

La valutazione sara espressa in voti decimali cosi come riportato nella seguente tabella

Voto 4 5 6 7 8-10
competenze Non e in grado di|FE in grado di|E® in grado di|F in grado di | E in grado di
riferite alle comprendere comprendere comprendere nella | comprendere e | comprendere e produrre
5 abilita’ | oralmente e per | parzialmente sia nello | globalita brevi testi | produrre testi scritti e | testi scritti e orali con
(ascolto, iscritto frasi minime. | scritto che nell’orale frasi | scritti e orali in L2. | orali con una certa | sicurezza dimostrando
lettura, Non & in grado di | non complesse in L2; si | Dimostra qualche | facilita, dimostrando | una buona/ottima
produzione interagire in L2 e fa | esprime nella produzione | difficolta e incertezza | una discreta | conoscenza delle regole
scritta, spesso ricorso alla L1. | scritta e orale in modo | espressiva nella | padronanza lessicale e | morfosintattiche e un
produzione Si esprime sia | scorretto sia dal punto di | produzione scritta e | morfosintattica. buon/ottimo livello di
orale, oralmente che per | vista lessicale che | orale. Riesce ad | Interagisce con discreto | autonomia  linguistica.
interazione) iscritto in modo | morfosintattico. Ha delle | interagire in | successo in diverse | Interagisce con successo.

molto scorretto | difficolta ad interagire. situazioni semplici. situazioni comunicative.

commettendo gravi

errori  nell’'uso del

lessico e della

morfosintassi
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Fachcurriculum Mathematik

2. Biennium und Abschlussklasse

Kompetenzen am Ende der 5. Klasse
Die Schiilerin, der Schiiler kann

mit symbolischen, formalen und technischen Elementen der Mathematik umgehen

mit Variablen, Termen, Gleichungen, Funktionen, Diagrammen, Tabellen arbeiten

- Techniken und Verfahren im realen Kontext anwenden
- Abstraktions- und Formalisierungsprozesse, Verallgemeinerungen und Spezialisierungen erkennen und anwenden
- Mathematische Werkzeuge wie Formelsammlungen, Taschenrechner, Software und spezifische informationstechnische Anwendungen
sinnvoll und reflektiert einsetzen
mathematische Darstellungen verwenden
- verschiedene Formen der Darstellung von mathematischen Objekten aus allen inhaltlichen Bereichen je nach Situation und Zweck nutzen
und zwischen ihnen wechseln
- Darstellungsformen analysieren und interpretieren
- lhre Angemessenheit, Starken und Schwachen und gegenseitigen Beziehungen erkennen und bewerten
Probleme mathematisch [6sen
- In innermathematischen und realen Situationen (besonders im Bereich Landwirtschaft) mathematisch relevante Fragen und Probleme
formulieren
- Fur vorgegebene und selbst formulierte Probleme geeignete Losungsstrategien auswahlen und anwenden
- Losungswege beschreiben, vergleichen und bewerten
mathematisch modellieren
- wirtschaftliche, natirliche und soziale Erscheinungen und Vorgiange mit Hilfe der Mathematik verstehen und unter Nutzung
mathematischer Gesichtspunkte beurteilen
- Situationen in mathematische Begriffe, Strukturen und Relationen libersetzen und im jeweiligen mathematischen Modell arbeiten
- Ergebnisse situationsgerecht interpretieren und priifen
- Grenzen und Moglichkeiten der mathematischen Modelle beurteilen
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e mathematisch argumentieren
- Situationen erkunden, Vermutungen aufstellen und schliissig begriinden
- Mathematische Argumentationen, Erlduterungen und Begriindungen entwickeln
- Schlussfolgerungen ziehen
- Beweismethoden anwenden
- Losungswege beschreiben und begriinden
e Kommunizieren
- Mathematische Sachverhalte verbalisieren und begriinden
- Losungswege und Ergebnisse dokumentieren, verstandlich und in unterschiedlichen Prasentationsformen darstellen (auch unter Nutzung
geeigneter Medien)
- Die Fachsprache adressatengerecht verwenden
- Aussagen und Texte zu mathematischen Inhalten erfassen, interpretieren und reflektieren
- Gemeinsame Arbeit an inner- und auBermathematischen Problemen planen und organisieren

2. Biennium
L . Methodische und didaktische Hinweise,

Fertigkeiten Kenntnisse . .
Umsetzungsmoglichkeiten

Zahl und Variable

Eigenschaften und GesetzmaRigkeiten erkennen | Folgen und Reihen, rekursiv definierte | Lehrervortrag mit Anwendungsaufgaben aus

und algebraisch beschreiben Zahlenfolgen den Bereichen Geometrie und Wirtschaft

Algorithmen zur approximativen Losung von | Naherungsverfahren — Newtonverfahren Graphische Veranschaulichung

Gleichungen nutzen Einsatz eines Tabellenkalkulationsprogramms

die induktive und deduktive Vorgehensweise | einfache Herleitungen und Beweise Selbststandiges Erarbeiten mit vorgegebenen

verstehen und nutzen Ansatzen

Ebene und Raum

in realen und innermathematischen Situationen | trigonometrische Beziehungen und | Graphische Veranschaulichung

geometrische GroRen bestimmen Ahnlichkeitsbeziehungen Anwendungsaufgaben aus Physik, Vermessung
usw.
Stationenarbeit
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in realen und innergeometrischen Situationen
geometrische Objekte in Koordinatendarstellung
angeben und in vektorieller Form darstellen und
damit geometrische Probleme l6sen

Vektoroperationen — Einflihrung
Begriffe der analytischen Geometrie

Entdeckendes Lernen mit Geometriesoftware
Graphische Veranschaulichung

Probleme aus verschiedenen realen Kontexten mit
Hilfe von linearen Gleichungssystemen und
Ungleichungssystemen beschreiben und I6sen

Lineare Optimierung

Graphische Veranschaulichung
Nutzung der Geometriesoftware
Anwendungsbeispiele aus
landwirtschaftlichen Bereich

dem

Relationen und Funktionen

die qualitativen Eigenschaften einer Funktion
beschreiben und fir die grafische Darstellung der
Funktion nutzen

verschiedene Funktionstypen (Exponential-,
Logarithmus-, Potenzfunktionen,
trigonometrische Funktionen)

Entdeckendes Lernen (Alltagsbeispiele, Einsatz
von Geometriesoftware)
Graphische Veranschaulichung

Gleichungen und Ungleichungen im
Zusammenhang mit den jeweiligen Funktionen
[6sen

besondere Punkte von Funktionsgraphen

Lehrervortrag mit Ubungsphasen;
Geometrische Veranschaulichung

Grenzwerte berechnen und Ableitungen von
Funktionen berechnen und interpretieren

Grenzwertbegriff

Differenzen- und Differenzialquotient

Regeln fir das Differenzieren einfacher
Funktionen

Lehrervortrag mit Ubungsphasen,
Stationenbetrieb
Einsatz von Geometriesoftware

Diskussion und Reflexion

sowohl diskrete als auch stetige Modelle von
Wachstum sowie von periodischen Ablaufen
erstellen

diskrete und stetige Funktionen

Graphische Veranschaulichung
Diskussion und Reflexion

Probleme aus verschiedenen realen Kontexten mit
Hilfe von Funktionen beschreiben und |6sen
Ergebnisse unter Einbeziehung einer kritischen
Einschatzung des gewahlten Modells und seiner
Bearbeitung priifen und interpretieren

Charakteristiken der verschiedenen
Funktionstypen
Losbarkeits- und Eindeutigkeitsfragen

Extremwertprobleme

Graphische Veranschaulichung

Nutzung von Geometrie- und Algebrasoftware
Diskussion und Reflexion

Lernmaterialien fiir Funktionen

Einfache Modellierungsaufgaben

Daten und Zufall

statistische Erhebungen planen und durchfiihren,
um reale Problemstellungen zu untersuchen und
datengestiitzte Aussagen zu tatigen

statistisches Projektmanagement

Durchfiihrung eines Projekts
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Zusammenhadnge zwischen Merkmalen und Daten | Kontingenztafeln Einsatz eines Tabellenkalkulationsprogramms
darstellen und analysieren Streudiagramme Diskussion und Reflexion

statistische KenngrofRen berechnen, bewerten und | Regression Facherilibergreifendes Projekt

interpretieren Lineare Korrelation

in realen Kontexten Wahrscheinlichkeitsmodelle | Wahrscheinlichkeitsmodelle und -regeln Lehrervortrag, praktische Veranschaulichung
anwenden

Ansatze zum facherlibergreifenden Arbeiten:

Facherlbergreifendes Arbeiten bietet sich besonders bei Folgen und Reihen in Absprache mit dem Fach Agrarwirtschaft, in verschiedenen Bereichen
der Geometrie in Absprache mit dem Fach Vermessung sowie bei unterschiedlichen Funktionen und in der Statistik in Absprache mit verschiedenen
Fachern an

Abschlussklasse

Methodische und didaktische Hinweise,

Fertigkeiten Kenntnisse 5. Klasse Yy .
& Umsetzungsmaoglichkeiten

Relationen und Funktionen
das Anderungsverhalten von Funktionen und den | Eigenschaften verschiedener Funktionstypen
Einfluss von Parametern auf die qualitativen | notwendige und hinreichende Bedingungen fiir
Eigenschaften einer Funktion erfassen und | lokale Extrem- und Wendestellen

beschreiben und fir die grafische Darstellung der
Funktion nutzen

Graphische Veranschaulichung
Lehrervortrag mit Ubungsphasen

das Integral von elementaren Funktionen | Stammfunktion
berechnen Integrierbarkeit Lehrervortrag mit Ubungsphasen

Bestimmtes Integral Ubungsphasen im Stationenbetrieb
Integrationsverfahren

verschiedene Deutungen des bestimmten Integrals | Hauptsatz der Differenzial- und Integralrechnung
geben sowie Flachen und Volumen mit Hilfe der
Integralrechnung bestimmen

Graphische Veranschaulichung (Einsatz
von Geometriesoftware)
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fachrichtungs- bzw. schwerpunktspezifische | lineare Differenzialgleichungen Erarbeitung des Konzepts der

Probleme bearbeiten Differenzialgleichung am  konkreten
Beispiel

Prozesse aus der Technik sowie aus den | Konzept des mathematischen Modells

Wirtschaftswissenschaften, den Natur- und | Funktionen in zwei und mehreren Variablen

Sozialwissenschaften anhand von gegebenem | Optimierungsprobleme Anwendungsaufgaben im

Datenmaterial mittels bekannter Funktionen, auch facheribergreifenden Kontext

durch Nutzung von Rechnern, modellieren und Diskussion und Reflexion

verschiedene Modelle vergleichen sowie ihre

Grenzen beurteilen

Daten und Zufall

statistische Informationen und Daten | Stichprobentheorie Einsatz eines

unterschiedlichen Ursprungs bewerten und zu
Zwecken der begriindeten Prognose nutzen

Statistische KenngréRen

Tabellenkalkulationsprogrammes
Diskussion und Reflexion

Wahrscheinlichkeitsverteilungen von ZufallsgrofRen
bestimmen

ZufallsgrofRe und Wahrscheinlichkeitsverteilung
Erwartungswert
Varianz und Standardabweichung

Lehrervortrag mit Ubungsphasen
e-learning (mittels Lernpfad)

die  Eigenschaften  diskreter und
Wahrscheinlichkeitsverteilungen nutzen

stetiger

Binomialverteilung
Normalverteilung

Anwendungsbeispiele aufzeigen

Ansatze zum facheriibergreifenden Arbeiten:

Facherubergreifendes Arbeiten bietet sich bei Optimierungsproblemen und in der Statistik/Wahrscheinlichkeitsrechnung in Absprache mit

verschiedenen Fachern an.
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Bewertungskriterien fir das Fach: Mathematik

Bezugnehmend auf die Schilercharta, auf die RRL fur die Fachoberschulen, auf den Artikel 2 (Bewertung) des Oberstufengesetzes (Landesgesetz Nr. 11 vom 24.09.2010), auf den
Beschluss der Landesregierung Nr. 1020 vom 04.07.2011, auf die Fachcurricula und auf den Bewertungsbeschluss des Lehrerkollegiums vom 18.11.2020 legt die Fachgruppe folgende
Bewertungskriterien fir ihr Fach fest.

Fachliche Kriterien und
weitere Kriterien

Bewertungselemente
und- verfahren

Gewichtung der
Bewertungselemente

Bewertung individueller
Lernfortschritte und der
Lern- und Arbeitshaltung

Erkennen und Verstehen von mathematischen Zusammenhangen

Fahigkeit zum Ubertragen von Problemstellungen in mathematische Begriffe und Strukturen

Kenntnis der grundlegenden Verfahren und L6sungsstrategien

Beherrschung der korrekten mathematischen Formelsprache

Verwendung geeigneter Darstellungsformen (Tabellen, graphische Darstellungen, Skizzen, Konstruktionen)
Rechenfertigkeit und Rechengenauigkeit

Eigenstandige, libersichtliche und genaue Arbeitsweise

Interpretation und Uberpriifung der Ergebnisse

Beherrschung der grundlegenden Software (Tabellenkalkulation, Algebra- und Geometriesoftware)

Flr die Bewertung werden schriftliche (z. B. Klassenarbeiten, Tests, Hausaufgaben), mindliche (z. B. Priifungsgesprach,
Stundenwiederholung, Referat) und praktische (z. B. EDV-Ubung) Elemente herangezogen.

Die Bewertung der schriftlichen Arbeiten wird mit einem Punktesystem durchgefiihrt, wobei je nach Schwierigkeitsgrad
und Zeitaufwand mehr oder weniger Punkte fiir einzelne Aufgaben vergeben werden. Die Kriterien flir die Bewertung
mundlicher und praktischer Elemente werden von der Lehrperson mit der Klasse zu Schulbeginn besprochen.

Das arithmetische Mittel der Einzelbewertungen legt nicht automatisch die Endnote fest.

e Klassenarbeiten, mindliche Priifung 100 %
e EDV-Ubung, Referate, Arbeitsauftrige, Test, Stundenwiederholung 30 100 %
e Hausaufgaben 10% - 50 %

Die individuellen Lernfortschritte und die Lern- und Arbeitshaltung kénnen durch entsprechende Beobachtungen im
digitalen Register festgehalten werden und flieBen in die Endnote mit ein.

Die Notenskala geht von 4 bis 10

Datum: 15.05.2024 Lehrpersonen: Bonora Elisabeth, Kaufmann Kathrin, Gallmetzer
Richard, Paoli Alexander,Pfitscher Armin, Pircher Silvia, Ploner Rupert, Stadler Christoph
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Fachcurriculum Katholische Religion

2. Biennium und Abschlussklasse

Der katholische Religionsunterricht begleitet Schiiler/-innen auf ihrem schulischen Bildungsweg bis zum Abschluss der Oberstufe. Er wendet sich an
alle Schiiler/-innen, unabhingig von ihren religids-weltanschaulichen Uberzeugungen und gewihrleistet Kontinuitdt zwischen Mittel- und
Oberschule, indem er ihre bisherigen Erkenntnisse und Erfahrungen im Blick hat und vertieft.

Auf dem Hintergrund des Horizonts des christlichen Glaubens nimmt der Religionsunterricht die Fragen nach dem Menschen, nach dem Lebenssinn
und der Zukunft, nach Gott, Glauben und Religion, nach Wahrheit und Orientierung, nach Kriterien und Normen verantwortlichen Handelns auf und
bringt sie in Dialog mit der biografisch-lebensweltlichen Perspektive der Schiiler/-innen.

Ausgehend vom Verstandnis, dass religiose Traditionen und ihre Glaubenspraxis wesentlich zur Identitatsfindung, Selbst- und Weltdeutung, Urteils-
, Entscheidungs- und Handlungsfahigkeit der Schiler/-innen in einer pluralistischen Gesellschaft beitragen, fuhrt der katholische RU auch zur
Begegnung und Auseinandersetzung mit den verschiedenen religiés-weltanschaulichen Uberzeugungen, die unsere Gesellschaft beeinflussen.
Angesichts der unterschiedlichen sozialen, kulturellen, religiosen und weltanschaulichen Biografien und Einstellungen der Schiler/-innen gilt es im
RU, dies miteinander respektvoll wahrzunehmen, zu priifen und zu begriinden, um sich gegenwartigen ethischen und moralischen Aufgaben und
Herausforderungen in Gesellschaft, Politik, Wirtschaft und Wissenschaft in einem offenen, kritischen und zugleich verstandigungsorientierten Dialog
im Dienste einer menschenwirdigen und lebensfreundlichen Zukunft stellen zu kénnen.

Kompetenzen am Ende des 5. Schuljahres
Die Schilerin, der Schiiler kann
e das Suchen und Fragen nach Gott reflektiert zur Sprache bringen und sich mit dem trinitarischen Gott auf der Grundlage der Bibel
auseinandersetzen.
e Wirklichkeitszugdnge von Religionen und Weltanschauungen reflektieren und ist zum respektvollen und kritischen Dialog fahig.
e religiose Leitideen und Leitbilder in Beziehung zum eigenen Leben und zur gesellschaftlichen Wirklichkeit setzen und ihre Bedeutung
aufweisen.
e in der Vielfalt der religiésen und weltanschaulichen Uberzeugungen das eigene Selbst- und Weltverstidndnis entwickeln, eigene Positionen
in religiosen und weltanschaulichen Fragen einnehmen und argumentativ vertreten.
e religiose Sprache und Zeugnisse, Symbole und andere religiése Ausdrucksformen erschlieRen und ihre Bedeutung auf das menschliche Leben
Ubertragen.
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sich aus der Perspektive des eigenen Glaubens/der eigenen Weltanschauung mit verschiedenen Deutungen der Wirklichkeit und aktuellen

gesellschaftspolitischen Fragen auseinandersetzen und sie bewerten.

2. Biennium

Fertigkeiten

Kenntnisse

Methodische Hinweise und
Umsetzungsmaoglichkeiten

Verschieden religiose Sprachformen
erkennen, die jeweiligen Kennzeichen
aufzeigen und deren Umsetzung
reflektieren.

Biblische Texte erschlieBen und deuten
Zugange zum Credo der Kirche und zu
Kurzformeln des Glaubens finden und
diese mit dem personlichen Glauben
konfrontieren.

Die Vielfalt der

Konfessionen

christlichen
beschreiben und
Moglichkeiten und Grenzen gelebter
Okumene aufzeigen.

Welt- und Menschenbild der Religionen
indischen und chinesischen Ursprungs
erschlieBen und mit dem christlichen
Glauben in Beziehung setzen

Sich mit mystischen und spirituellen
Traditionen auseinandersetzen und mit
der personlichen Religiositat
konfrontieren.

Textsorten in der Bibel

Biblische Deutungsansatze, Exegese
Glaubensbekenntnis, Kurzformeln des
Glaubens, christliche Gebetsformen

Okumenische Bewegung und Initiativen

Fernostliche Religionen

Mystik und Spiritualitat, Formen der
Meditation

Bibelexegese (Textarbeit u.
Interpretation)

Auswertung und Interpretation themen-

relevanter Medien (Musik,  Film,
Diagramme, Tabellen, ...)
Dialogformen (Diskussion, Lehrer-

Schiller- Gesprach, Schreibgesprach, ...)
Meditative

Stillarbeit, ...)
Dokumentation und Prdsentation von

Formen (Fantasiereise,

Arbeits- und Lernergebnissen
Gestalterische/kreative Formen
Bearbeiten von Themen mit offenen
Arbeitsformen

Bildbetrachtung und Interpretation
Lehrervortrag

Recherchieren (Bibliothek, PC-Raum, ...)
Referate
Expertenbefragung  (schulintern u.
schulextern)
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Sich mit dem Woher und Wohin von
Mensch und Welt auseinandersetzen
und mit der christlichen Perspektive des
Schoépfungsglaubens und der
Zukunftshoffnung vergleichen

Den Blick fir die Einzigartigkeit und
Wirde des menschlichen Lebens 6ffnen
und diese aus der Gottebenbildlichkeit
begriinden

Die Gefdhrdung des Menschen im
Spannungsfeld von Wirtschaft und
Konsum erkennen und zu einem
eigenverantwortlichen Handeln
ermutigen

Die Anspriiche der katholischen
Soziallehre an Wirtschaft, Politik und

Kultur als grundlegende

Herausforderung christlichen
Lebensgestaltung darlegen
Den Einsatz der

Religionsgemeinschaften, insbesondere
der katholischen Kirche, fir soziale
Gerechtigkeit vor Ort und weltweit
erkennen und Verantwortung fiir sich
und die Mitmenschen wahrnehmen

Zugange von Naturwissenschaften und
Theologie zu Schoépfung und

Eschatologie

Christliche Anthropologie

Christliche Verantwortungsethik

Ethische Positionen und
Argumentationen aus Philosophie und

Theologie

Formen von sozialer Ungerechtigkeit;
caritative Verbande und Einrichtungen,
Berufsfelder und Freiwilligenarbeit in
der Kirche

Interaktionsspiele (Rollenspiel, ...)
Lehrausgang
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e Lebensbilder glaubiger Menschen in
ihrem Ringen mit Gott und der Kirche
darlegen

e Den Verstrickungen in personliche und

Schuld

sowie

strukturelle und Siinde

nachgehen, religibse  und

nichtreligitse Bewaltigungsversuche
aufzeigen

e Die frohe Botschaft von Vergebung und
Verséhnung, insbesondere im

Sakrament der Verséhnung, erfassen.

e Maria, Heilige und vorbildhafte

Menschen

e Ausgewadhlte Aspekte der Siinden- und
Gnadenlehre, Formen verantwortlicher
Schuldbewaltigung

o Sakrament der Verséhnung und andere
Formen christlicher BuRe

Abschlussklasse

Fertigkeiten

Kenntnisse

Methodische Hinweise und
Umsetzungsmoglichkeiten

e die religiose Deutung von Mensch und
Welt als urmenschliches Phdanomen
verstehen

e Philosophisch, psychologisch,
naturwissenschaftlich und soziologisch
gepragte Menschenbilder mit dem
christlichen Menschenbild in Beziehung
setzen

e sich dem Wahrheitsanspruch von
Weltanschauungen und Religionen
stellen

e vorherrschende Welt- und
Lebenserfahrungen reflektieren,
Religion und Kritik an Religion

e Religion, Glaube und Vernunft

e Menschenbilder und deren
Auswirkungen
e Philosophischer und religioser

Wahrheitsbegriff, Offenbarungsbegriff

o Bibelexegese (Textarbeit u.
Interpretation)

e Auswertung und Interpretation themen-

relevanter Medien (Musik,  Film,
Diagramme, Tabellen, ...)
o Dialogformen (Diskussion, Lehrer-

Schiler- Gesprach, Schreibgesprach, ...)
e Meditative

Stillarbeit, ...)
e Dokumentation und Prdsentation von

Formen (Fantasiereise,

Arbeits- und Lernergebnissen
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erschliefen und das Sinnstiftende und
Befreiende der christlichen
Gottesbeziehung erklaren
Lebensfordernde Formen von Religion
von lebensfeindlichen Auspragungen
und Instrumentalisierungen
unterscheiden

den personlichen und gesellschaftlichen
Umgang mit Unheil, Leid und Tod zur
Sprache bringen und mit der Botschaft
von Leben, Sterben, Auferweckung und
Wiederkunft Jesu in Beziehung setzen
Sich mit der Vielfalt von
Lebensentwirfen als Herausforderung
fir die persoénliche Lebensgestaltung
auseinandersetzen und dabei Zugadnge
zu Ehe und Weihe als Sakramente der
Kirche finden

Bedingungen gelingender menschlicher
Beziehungen und den Wert von Ehe und
Familie erkennen

Das Verhaltnis von Kirche und Staat aus
kirchengeschichtlicher Perspektive
beschreiben

Die Bedeutung des zweiten
Vatikanischen Konzils fiir die Kirche der
Gegenwart darstellen und dazu Stellung
nehmen

Religionskritik und christliche

Sinnkonzepte

Zweifel und Kritik an Religion (en), Fehl-
und Vorurteile Uber Religion(en),
Funktionen von religiosen Malistdaben
und Uberzeugungen
Verhaltnis Gott-Mensch,
Grenzerfahrungen, Botschaft von Tod

und Auferstehung Jesu

Vielfalt von Lebensentwirfen,

Sakramenten der Ehe und Weihe

Einflussfaktoren auf
zwischenmenschliche Beziehungen,

Sakrament der Ehe

Gestalterische/kreative Formen
Bearbeiten von Themen mit offenen
Arbeitsformen

Bildbetrachtung und Interpretation
Lehrervortrag

Recherchieren (Bibliothek, PC-Raum, ...)
Referate

Expertenbefragung  (schulintern u.
schulextern)

Interaktionsspiele (Rollenspiel, ...)
Lehrausgang
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e Verhialtnis von Kirche und Staat,
Konkordat

e Die Kirche und das Il. Vatikanische
Konzil, Beteiligungsmdglichkeit am
kirchlichen Leben

Ansdtze zum facheriibergreifenden Arbeiten

Moglichkeiten des facherlibergreifenden Arbeitens ergeben sich vor allem mit den Fachern Geschichte, Deutsch, Biologie und Erdwissenschaften
sowie Rechtskunde. Weitere Anknlipfungspunkte bieten die Sprachfacher Englisch und Italienisch sowie Technisch Zeichnen an. Zu Beginn eines
Schuljahres werden die entsprechenden facheriibergreifenden Vorhaben im jeweiligen Klassenrat konkret vereinbart.
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Bewertungskriterien

Fachliche Kriterien und weitere Kriterien

Kenntnis und Anwendung einer angemessenen Fachsprache Erfassen, Wiedergabe und
Vernetzung der Lerninhalte
Selbststandiges Erarbeiten und Vertiefen von Themen

Bewertungselemente und- verfahren

Interesse und Bereitschaft zur aktiven Mitarbeit

Prasentation von Arbeits- und Lernergebnissen (Arbeitsblatter, Mappe, Referat,
Hausaufgaben)

schriftliche Wiederholungen (mit und ohne Unterlagen)

Gewichtung der Bewertungselemente

Mitarbeit im Unterricht— 100%

Referat —100%

Arbeitsblatter - 50%

Schriftliche Wiederholungen (ohne Unterlagen) - 100% Schriftliche Wiederholungen (mit
Unterlagen) - 50%

Mappe — 20%

Hausaufgabe — 20 %

Bewertung individueller Lernfortschritte und
der Lern- und Arbeitshaltung

Aktive Mitarbeit im Unterricht (konstruktive miindliche Beitrage) Einhalten von vereinbarten
Terminen (negative Bewertung nach dreimaligem Nichteinhalten eines Abgabetermins)

Zusammensetzung der Endbewertung

Die Endbewertung setzt sich aus dem arithmetischen Mittel der Noten der
Bewertungselemente mit der jeweiligen Gewichtung zusammen.

Die Notenskala geht von 4 bis 10

Uberarbeitet von der Fachgruppe Religion (Ida Rabensteiner und Viktoria Friedl) 2024
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Schwerpunkt
Landwirtschaft und
Umwelt




Landwirtschaft und Umwelt - Agrarwirtschaft, Schatzung und Agrarrecht

2. Biennium und Abschlussklasse

Kompetenzen am Ende der 5. Klasse
Die Schilerin, der Schiiler kann

e das Betriebskapital sowie die Kosten und Erlése erheben, die Ergebnisse fachgerecht darstellen und Wirtschaftlichkeitsiiberlegungen
anstellen

e Schatzungen und Kosten-Nutzen-Analysen durchfiihren
e Ausziige der europaischen, nationalen und regionalen Gesetzgebung die den Agrarsektor betreffend interpretieren und anwenden

e Marketingstrategien zur Aufwertung von regionalen Produkten und Lebensmitteln aus bauerlicher Landwirtschaft sowie des landlichen
Raumes umsetzen

e die grundlegenden Fihrungs- und Kommunikationsinstrumente anwenden

2. Biennium Schwerpunkt Landwirtschaft und Umwelt

Fertigkeiten Kenntnisse Methodische Hinweise und
Umsetzungsmoglichkeiten
die Methoden des Rechnungswesens und | Grundlagen der Buchhaltung und Bilanzierung Lehrervortrag mit praktischen Beispielen;
der Okonomik auf die verschiedenen Doppelte Buchhaltung | Einzel-, Partner- und Gruppenarbeiten;
Betriebsformen und -strukturen Buchung der Geschéftsfalle, Abschreibung
anwenden Mehrwertsteuer und Steuerwesen
Bilanzerstellung

Die Kosten- und Leistungsrechnung als Kostenrechnungsarten Lehrervortrag mit praktischen Beispielen;
Bestandteil des betrieblichen Teil- und Vollkostenrechnungen Einzel-, Partner- und Gruppenarbeiten;
Rechnungswesens erfassen
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Wirtschaftlichkeitstiberlegungen unter
Beriicksichtigung der verschiedenen
Unternehmensformen und Rechtsformen
anstellen

Betrieb und Unternehmen, Rechtsformen und Einkommen des
Unternehmers

Unternehmerarten: Landwirtschaftlicher Unternehmer, Selbstbebauer,
hauptberuflicher landwirtschaftlicher Unternehmer, Familienbetrieb,
Kooperationen

Genossenschaften, GmbH, KG, oHG, einfache Gesellschaft, Vereinigung,
Konsortium

Nettoprodukt (Wertschopfung), Nettoertrag (Einkommen)
Produktionsfaktoren

Boden: Eigentum, Pacht, geschlossener Hof, Grundbuch und Kataster
Arbeit: Grundlagen Arbeitsrecht in der Landwirtschaft

Kapital: Beschaffung, Investition, Finanzierung

Grundlagen der Betriebsanalyse, wirtschaftliche ErfolgsmaRstibe und
Kennzahlen der Wirtschaftlichkeit sowie Marketingiiberlegungen
Wirtschaftlichkeit, Rentabilitdt, Produktivitat, Amortisierung, ROI

Lehrervortrag mit praktischen Beispielen;

Recherchen und Arbeiten mit Grafiken und Tabellen;
Durch lebensnahe, problemorientierte Beispiele und
Fallstudien wird versucht, die Problemlosefdhigkeit
der Schiler/innen zu fordern. Hierbei sollen auch
aktuelle Ereignisse und persénliche Erlebnisse in den
Unterricht einflieRen, um das Interesse der
Schiiler/innen an fachspezifischen Geschehnissen zu
fordern.

Zeitungsausschnitte Uber aktuelle agrarwirtschaftliche
Themen besprechen.

Expertenvortrage und Lehrausgdnge

Ubungen mit Fachtexten und Fragestellungen;

Ansdtze zum facheriibergreifenden Arbeiten
Eine Zusammenarbeit mit verschiedenen Fachern nach einer Absprache im Klassenrat wird angestrebt. Inhaltlich und methodisch gibt es mit allen
technischen Fachern Verknipfungen. Bewahrt haben sich die Bearbeitung des Grundbuchs und Katasters mit dem Fach Vermessungslehre sowie
die Planung eine Neuanlage in Zusammenarbeit mit Vermessungslehre und Pflanzenbau.

Abschlussklasse Schwerpunkt Landwirtschaft und Umwelt

Fertigkeiten

Kenntnisse

Methodische Hinweise

den wirtschaftlichen Aspekt bei der Schatzung
von Gutern, Diensten und Rechten auswahlen

Markt, Schatzwerte und Ertragsfahigkeit

praktische Schatzungen in verschiedenen
Situationen durchfiihren

Schéatzverfahren

Schatzmethoden fiir die Bewertung von Grundstiicken

Schatzung bei normativen Vorgaben, Schatzung von Diensten und
Rechten

internationale Standards im Schatzungswesen
Methoden der Kosten-Nutzen-Rechnung
Umweltgiitern

und Schadtzung von

Lehrervortrag mit praktischen Beispielen;

Einzel-, Partner- und Gruppenarbeiten;

Recherchen und Arbeiten mit Grafiken und Tabellen;
Durch lebensnahe, problemorientierte Beispiele und
Fallstudien wird versucht, die Problemlosefdhigkeit
der Schiler/innen zu fordern. Hierbei sollen auch
aktuelle Ereignisse und personliche Erlebnisse in den
Unterricht einflieRen, um das Interesse der
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die geeigneten Vermarktungsformen fur Merkmale der Agrarmaérkte Schiiler/innen an fachspezifischen Geschehnissen zu
einzelne agrarische Produkte bzw. Formen der Uberbetrieblichen Zusammenarbeit fordern.

Lebensmittel bestimmen

Expertenvortrage und Lehrausgdnge
Ubungen mit Fachtexten und Fragestellungen;

die nationalen und gemeinschaftlichen Gemeinschaftliche Agrarpolitik

Normen im Bereich Landwirtschaft ausfindig
machen

Ansatze zum facheriibergreifenden Arbeiten

Eine Zusammenarbeit mit verschiedenen Fachern nach einer Absprache im Klassenrat wird angestrebt. Inhaltlich und methodisch gibt es mit allen
technischen Fachern Verkniipfungen. Bewahrt haben sich die Berechnung des Stallrohertrags zusammen mit dem Fach Nutztierhaltung.

Bewertungskriterien fiir das Fach Agrarwirtschaft, Schatzung und Agrarrecht

Bezugnehmend auf die Schiilercharta, auf die RRL fiir die Fachoberschulen, auf den Artikel 2 (Bewertung) des Oberstufengesetzes (Landesgesetz Nr. 11 vom 24.09.2010), auf den Beschluss der
Landesregierung Nr. 1020 vom 04.07.2011, auf die Fachcurricula und auf den Bewertungsbeschluss des Lehrerkollegiums vom 18.11.2020 legt die Fachgruppe folgende Bewertungskriterien fiir ihr

Fach fest.

Die Bewertung der Schilerinnen und Schiiler bezieht sich auf die in den Rahmenrichtlinien und im
Fachcurriculum festgelegten und zu erreichenden Fertigkeiten und Kompetenzen. Insbesondere wird auf
folgende Punkte geachtet:

Fachliche Kriterien und weitere
Kriterien

Erfassen der Fragestellung und Wiedergabe des Fachwissens

Selbststandiges Erarbeiten und Vertiefen der Themen

Saubere und Ubersichtliche Arbeitsweise

Kenntnis und Anwendung der grundlegenden Verfahren und Losungsstrategien
Kenntnis und Anwendung der richtigen Fachsprache

Verwendung und Anwendung geeigneter Darstellungsformen

Korrekte Wiedergabe und Vernetzung der Lerninhalte

Einhalten von vereinbarten Terminen
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Dazu dienen mindliche Prifungen, Klassenarbeiten mit offenen Fragen, Fragen mit Mehrfachantworten,
Einzel- und Gruppenarbeiten und praktische Fallbeispiele mit Arbeitsauftragen. Mitarbeit und Interesse am
Fach flieBen ebenfalls in die Bewertung mit ein.

Bewertungselemente
und- verfahren

Bewertung Gewichtung

Klassenarbeit 100 %
Gewichtung der Miundliche Prifung 100 %
Bewertungselemente Einzel- oder Gruppenarbeit 50-100 %

Praktische Ubung 50-100%

Arbeitsauftrage in der Distanzphase 50-100%
Bewertung individueller Samtliche theoretische und praktische Ubungen werden im Rahmen des Unterrichts besprochen und
Lernfortschritte und der Lern- und abschlieRend evaluiert. Den Schiiler/Schulerinnen wird mindlich oder schriftlich Feedback gegeben.

Arbeitshaltung Lernhaltung, Interesse und Mitarbeit werden mitbericksichtigt.

Die Notenskala geht von 4 bis 10

Die festgelegten Bewertungskriterien sind fiir alle Lehrpersonen der Fachgruppe verbindlich. Die einzelne Lehrperson kann zu Beginn des
Schuljahres jeweils noch individuelle Erlauterungen und Vorgangsweisen festlegen.
Uberarbeitet von der Fachgruppe Agrarwirtschaft 21.06.2024. Im Auftrag Martin Nock
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Landwirtschaft und Umwelt -Angewandte Biologie und Biotechnologie

2. Biennium - LU
Der Unterricht in angewandter Biologie und Biotechnologie hat die Aufgabe grundlegende Fertigkeiten und Kenntnisse in den Bereichen Botanik,
Genetik, Mikrobiologie, Phytopathologie, Entomologie und Biotechnologie zu vermitteln. Die einzelnen Fachbereiche werden den verschiedenen
Schwerpunkten der Schule angepasst. Ein wesentliches Ziel ist es, naturwissenschaftliche Fragestellungen zu vertiefen und komplexere
Zusammenhange zu verstehen. Weiter soll die Fahigkeit erlangt werden, das Gelernte in der Landwirtschaft und im Alltag zu verkntpfen und
anzuwenden.

Kompetenzen am Ende des 2. Bienniums bzw. der 5. Klasse

Die Schilerin, der Schiiler kann
e Grundlagen und Sachverhalte der angewandten Biologie und Biotechnologie in einer angemessenen Fachsprache erortern

e  GesetzmaRigkeiten, Zusammenhange und Wechselwirkungen von Vorgangen in der Natur erkennen und beschreiben und ihre Bedeutung
fur die Okologie und Landwirtschaft erfassen

e  Wichtige gentechnische und biotechnologische Verfahren und ihre Anwendung kennen und bewerten

e Ineinem Labor angemessen arbeiten und Versuche selbstandig planen, durchfiihren und interpretieren
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2. Biennium Schwerpunkt Landwirtschaft und Umwelt

Fertigkeiten

Kenntnisse

Methodische und didaktische

Hinweise, Umsetzungsmoglichkeiten

ologie ausgewahlter Organismengruppen

Die 0kologische Bedeutung von Mikroorganismen
erkennen

Mikroorganismen und wirbellose Tiere unterscheiden,
beschreiben und einordnen kénnen

Ausgewahlte Schadlinge und Krankheitserreger der
Kulturpflanzen erkennen, zuordnen und deren
Morphologie und Lebensweise beschreiben

Mikroorganismen

e Viren, Viroide, Phytoplasmen, Bakterien und Pilze

Wirbellose:

e Nematoden, Milben und Insekten

e Entwicklungszyklen einiger Krankheitserreger und
Schadlinge und Auswirkungen auf die Kulturpflanzen

Mikroskopielibungen
Lehrervortrag

Referate und Gruppenarbeiten
Laborversuche

Stationenarbeit
Computerrecherche
Flurbegehungen

Botanik

Die wichtigsten anatomischen Merkmale einer Pflanze
und deren Funktionen beschreiben

e Grundlagen der Pflanzenanatomie:
Pflanzliche Zellen, Gewebe und Organe

Mikroskopielbungen
Laborversuche zur Physiologie

Mikroskopische Praparate und Zeichnungen anfertigen e Grundlagen der Pflanzenphysiologie: e Fachtage
Charakteristische einheimische Pflanzenarten Fotosynthese e Pflanzenbestimmungsiibungen
bestimmen, beschreiben, dokumentieren und e Grundlagen der Pflanzensystematik e Herbarium
systematisch einordnen e Vegetationsaufnahme e Exkursionen
Zusammenhadnge zwischen Anatomie und Physiologie e Filme
erkennen
Genetik
Die Erkenntnisse der klassischen Genetik mit jenen der Grundlagen der klassischen Genetik: e Fachtage
Molekulargenetik verkniipfen o Mendelgesetze, Stammbaumanalyse e Aktuelle Sachtexte bearbeiten
Die Mendelschen Gesetze anwenden und interpretieren Molekulargenetik: e Lehrervortrag
kénnen e Zellkern: Mitose, Meiose e Computerrecherche
Den Weg vom Gen zum Protein nachvollziehen kénnen e Aufbau des Erbmaterials e Selbstlernprogramme
Die verschiedenen Moglichkeiten der Ziichtung o Molekularbiologische Prozesse e Filme
kennenlernen e Mutationen e Modelle
e genetischer Code e Ubungen zur klassischen Genetik
Ziichtungsmethoden e Ubungen zur Molekulargenetik

Gentechnische Verfahren:
e Transgene Organismen
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Biotechnologie

bewerten

Mikrobiologische Arbeitstechniken beherrschen Grundlagen der Mikrobiologie Fachtage
Die Bedeutung der modernen Biotechnologien und deren | ® Sterilisationsverfahren Referate
Einsatz in der Landwirtschaft und Umwelt erkennen und | @ Wachstum der Mikroorganismen Recherchen

Biotechnologische Verfahren
e Biotechnologie in der Landwirtschaft und im
Umweltbereich

Exkursionen
Laborarbeit

Ansdtze zum facheriibergreifenden Arbeiten
Anknipfungspunkte findet man zu folgenden Fachern: Pflanzenbau, Forstwirtschaft, Lebensmittelverarbeitung, Nutztierhaltung und Sprachfacher.

Bewertungskriterien

Bezugnehmend auf die Schiilercharta, auf die RRL fiir die Fachoberschulen, auf den Artikel 2 (Bewertung) des Oberstufengesetzes (Landesgesetz Nr. 11 vom 24.09.2010), auf den Beschluss der
Landesregierung Nr. 1020 vom 04.07.2011, auf die Fachcurricula und auf den Bewertungsbeschluss des Lehrerkollegiums vom 18.11.2020 legt die Fachgruppe folgende Bewertungskriterien fiir ihr

Fach fest.

Fachliche Kriterien und
weitere Kriterien

Bewertungselemente
und- verfahren

Sind im Fachcurriculum gut beschrieben

Klassenarbeiten, Praktikumstest, Herbarien

Mindliche Prifungen

EVA-Note

Referate/Prasentationen

Fachtagsprotokolle

Berichte — Lehrausgange

Versuchsprotokolle

Zeichnungen

Es wird immer unterschieden, ob es sich um eine Einzelarbeit oder Gruppenarbeit handelt. Weiters wird unterschieden, ob
die Note lber eine einstlindige oder mehrstiindige Arbeit vergeben wird.

Wird eine Arbeit, Referat, Hausaufgabe... nicht gemacht bzw. nicht abgegeben, erhalt der Schiiler folgende Bewertung:
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,Der Schiiler verweigert die Mitarbeit (gibt die Arbeit nicht ab...) und erhélt dafiir eine negative Mitarbeitsnote (4),
entsprechend der Gewichtung der abgegebenen Arbeiten”

Die negative Note kann mit dieser beschreibenden Bewertung mit den anderen Noten angefiihrt (gibt eine bessere
Ubersicht) oder als eigenen Mitarbeitsnote gegeben werden.

Klassenarbeiten, Praktikumstest, Herbarien => 100 %
Mindliche Prifungen => 100 %

EVA-Note =>50 %

Referate/Prasentationen

Fachtagsprotokolle — Einzelarbeit => 50 -100 %
Fachtagsprotokolle — Partnerarbeit => 33-66 %

Berichte — Lehrausgdnge — Einzelarbeit=> 50 -100 %

Berichte - Lehrausgdnge - Partnerarbeit=> 33-66 %
Protokolle Giber mehrere Stunden — Einzelarbeit =>30-33 %
Protokolle Giber mehrere Stunden — Partnerarbeit => 20-25 %
Protokoll (iber eine Stunde — Einzelarbeit => 30-33 %
Protokoll iber eine Stunde — Partnerarbeit => 20-25 %
Zeichnungen liber mehrere Stunden => 50-100 %

Zeichnung lber eine Stunde =>20-33 %

Gewichtung der
Bewertungselemente

Die Notenskala geht von 4 bis 10

Die festgelegten Bewertungskriterien sind fiir alle Lehrpersonen der Fachgruppe verbindlich. Die einzelne Lehrperson kann zu Beginn des
Schuljahres jeweils noch individuelle Erlauterungen und Vorgangsweisen festlegen.
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Landwirtschaft und Umwelt - Forstwirtschaft (4. Klasse) / Landschaftspflege (5. Klasse)

2. Biennium und Abschlussklasse
Kompetenzen am Ende der 5. Klasse

Die Schiilerin, der Schiiler kann

e typische Merkmale wichtiger Umweltbereiche und im Besonderen der Forstwirtschaft erfassen und beschreiben

e Okologische Zusammenhange in den verschiedenen landwirtschaftlichen und forstwirtschaftlichen Produktionsbereichen erfassen und
beschreiben

e nachhaltige forstwirtschaftliche MaRnahmen durchfiihren

e umweltvertragliche Produktionsprozesse planen und organisieren

e die wichtigsten einheimischen Pflanzenarten erkennen und die lokalen Landschaftstypen benennen, beschreiben, ihren Wert erkennen
und Erhaltungsmalinahmen ansatzweise planen

e die europadische, nationale und regionale Gesetzgebung, den Agrarsektor und im Besonderen den Umweltbereich und die Forstwirtschaft
betreffend, interpretieren und anwenden
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2. Biennium Schwerpunkt Landwirtschaft und Umwelt
Forstwirtschaft

Methodische und didaktische

Fertigkeiten Kenntnisse . . I .
g Hinweise, Umsetzungsmoglichkeiten

Globale Waldtypen und deren Nutzung

die weltweite Verbreitung des Waldes e Tropische und subtropische Regenwalder, e Lehrervortrag
darlegen und mogliche Nutzungsarten Monsunwalder, Mangroven, o Referate
bewerten Hartlaubwalder, sommergriine Laub- und e Filme
Klimadiagramme erstellen und Mischwalder, Gebirgsnadelwélder und e Bildmaterial
interpretieren Boreale Nadelwalder

Die Moglichkeiten der Holzgewinnung e Klimadiagramme

kennen e Auswirkungen der forstwirtschaftlichen

Nutzung auf das Okosystem Wald
e Die zukinftige Entwicklung der Waldflache

Lokale Waldtypen und deren Nutzung

Die Baume des Waldes, ihre Eigenschaften e Die Baumarten e Anschauungsmaterial
und Bedeutung beschreiben e Waldbauliche Beurteilungsgesichtspunkte e Gruppenarbeit

Lokal vorkommende Baumarten nach wie natirliche Verbreitung, Gefahrdung

waldbaulichen Kriterien beurteilen und Okologische Standortanspriiche der

Forstwirtschaftliche Eigenschaften der lokalen Baumarten

verschiedenen Baumarten aufzeigen e Walddkologische Gliederung Stdtirols und

Die wichtigsten lokalen Waldtypen kennen die wichtigsten lokalen Waldtypen

Sudtirols Wald zahlenmaRig erfassen e Sidtirols Wald in Zahlen
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Holz

Die Eigenschaften der verschiedenen
Holzarten beschreiben

Die unterschiedlichen Nutzungsformen der
Holzer kennen und beurteilen

Laubholz, Nadelholz, Hartholz, Weichholz
Qualitatskriterien fiir Rundholz
Brennholz, Bauholz,

Sachtexte
Anschauungsmaterial
Exkursion: Sagewerk

Verschiedene forsttechnische e Holzvorrat, Zuwachs, Nutzung Ubungen
Berechnungen durchfiihren e Holzvermessung mit dazu gebrduchlichen Sachtexte
Forstwirtschaftlich wichtige Einheiten, Geratschaften und Verfahren.
GroBen und Formeln anwenden e Abschatzung des Nutzungspotentials und
des Zuwachses

Waldpflege und Waldbearbeitung
Wichtige forstwirtschaftliche MaBnahmen e Aufbau und Bewirtschaftung der Sachtexte
planen und durchfihren Waldbestande, Holzgewinnung, Sortierung Filme
Die waldbaulichen Pflege- und und Verkauf, Vermeidung und Bildmaterial

NaturverjlingungsmaBnahmen kennen und
beurteilen

Die Betriebsarten und Formen des
Waldaufbaus kennen

Abiotische und biotische Schadursachen
erkennen und sinnvolle Mallnahmen
Uberlegen

Bekdampfung von Schaden an Wald und
Holz

Bestandserziehung: Jungwuchspflege und
Dickenpflege

Okologische Auswirkungen der
Durchforstung

Waldverjiingung

Schirmschlag, Saumschlag, Femelschlag,
Plenterung und Kahlschlag
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Betriebsarten: Niederwald, Mittelwald und
Hochwald

Abiotische Schadursachen

Biotische Schadursachen:
Krankheitserreger, Schaderreger, Wild

Gesetzgebung und Organisation

Die Gesetzgebung und Organisation des
Forstdienstes kennen und verstehen

Nutzungsrechte flr den Wald
Organisationstruktur und Aufgaben des
Forstdienstes

Grundlagen der forstlichen Gesetzgebung
Waldbauliches und
landschaftspflegerisches Forderwesen

Lehrervortrag
Expertenbefragung
Recherche
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Abschlussklasse Schwerpunkt Landwirtschaft und Umwelt

Landschaftspflege

Fertigkeiten

Bestandsaufnahme und Klassifizierung
von Landschaften und Okosystemen
durchfihren

Wichtige 6kologische Fachbegriffe
kennen

Zusammenhadnge und Funktionen des
Naturhaushaltes verstehen

Die 6kologische Leistung der
Landwirtschaft bewerten
Gefahrdungen durch
Landbewirtschaftung erkennen und
Losungsmoglichkeiten aufzeigen

Die zeitliche Entwicklung der
Naturlandschaft nachvollziehen

Kenntnisse

Okologische Grundlagen

Fachbegriffe aus Naturschutz und
Okologie:

Okosystem, Biotop, Biozénose, Habitat,
Biodiversitdt und Ahnliches
Stoffkreislaufe natirlicher, naturnaher
und kiinstlicher Okosysteme

Historische Entwicklung der Landschaft

Naturlandschaft und Kulturlandschaft
Verdanderung einer Landschaft durch
Nutzungsanderung

Der Wandel in Stidtirol am Beispiel einer

ausgewahlten Gemeinde
(Landschaftsleitbild)

Methodische und didaktische Hinweise,
Umsetzungsmaoglichkeiten

e Lehrervortrag

e Sachtexte bearbeiten
e Internetrecherche

e Referate

e Argumentieren

Naturschutz und Umweltschutz

MalBnahmen zum Schutz der Umwelt
und der Biodiversitat ermitteln
Argumente fir den Naturschutz
aufzeigen

Ziele des Naturschutzes

Griinde fur den Naturschutz

Naturschutzkategorien in Stdtirol
(regional, national, international):

e Referate
e Exkursion
e Sachtexte
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Die gefahrdeten Lebensraume kennen
Fachinformationen recherchieren und
bewerten

Die Rote Liste und die
Gefahrdungskategorien kennen

Naturdenkmaler in Sidtirol
Naturparke in Sidtirol
Nationalpark
Natura 2000 Gebiete
UNESCO-Weltnaturerbe

e Artenschutz: Ursache, AusmaR und

Folgen des Artenriickganges, Rote Liste

Einen Uberblick tiber die wichtigsten
Biotope in der Kulturlandschaft
gewinnen und ihre Bedeutung und
Gefahrdung kennen

Eine Landschaft beschreiben

Eine einfache Biotopkartierung
exemplarisch durchfiihren
Einheimische Baume, Straucher und
Krauter bestimmen

Den Einfluss und die Formen des
stadtischen Griins erklaren kénnen

Biotope in der Kulturlandschaft

e Artenbestand, Lebensraum und
Gefahrdungsursachen wichtiger
Biotoptypen (Gewadsser, Graben,
Feuchtbiotope, Feldraine, Hecken,
Magerrasen...)

e Erhalt, Pflege und Neuanlage von
Biotopen

e Grundlagen der Arten- und
Biotopkartierung

Botanische

Kulturbiotops

Feuchtwiese...)
e Urbanes Griin

Kartierung eines
(Beispiel:  Obstwiese,

Exkursion

Expertenbefragung

Selbstandiges Arbeiten mit Unterlagen
Arbeiten im Geldnde
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UmweltschutzmaRnahmen

MaBnahmen des Wasserschutzes
beurteilen kbnnen

Den Schutz des Boden, des Klimas und
der Luft erklaren und planen kénnen
Strategien der Abfallverwertung
kennen

Die Wichtigkeit des
Landschaftsschutzes und den Wert der
Biodiversitat kennen

Umwelt- und Landschaftsschutzgesetze
interpretieren und anwenden
Landschaftsplan der Gemeinde erdrtern
Den Ablauf von landschaftlich
relevanten Genehmigungsverfahren
erklaren kénnen
Umweltvertraglichkeitsprifung
exemplarisch nachvollziehen

Modelle der Zusammenarbeit mit
Organisationen, Amtern und
Gebietskorperschaften entwickeln

e Trinkwasser, Abwasser und
Regenwasser

e Gewadsserschutzplan

e Faktoren fir die Einteilung der Boden
und des Klimas mit dessen
EinflussgroRen

e Abfallbewirtschaftungsplane

e Der 6kologische und 6konomische Wert
der Artenvielfalt und der Landschaft

Bewertung von Umweltauswirkungen

e Umwelt- und Landschaftsschutzgesetze

e Genehmigungsverfahren wie die
Umweltvertraglichkeitsprifung (UVP),
Strategische Umweltpriifung (SUP),
Integrierte Umweltermachtigung (IPPC)

e Kompetenzverteilung der
Lokalkdrperschaften

e Landschaftsplan einzelner Gemeinden

e Sachtexte
e Exkursion

e Expertenbefragung
e Selbstandiges Arbeiten mit Unterlagen

Ansatze zum facheriibergreifenden Arbeiten
Anknlpfungspunkte findet man zu folgenden Fachern: Angewandte Biologie und Biotechnologie, Vermessung, Pflanzenbau, Agrarwirtschaft und
Schatzungslehre, Mathematik.

86



Bewertungskriterien

Fachliche Kriterien und
weitere Kriterien

Die Bewertung der Schiler*Innen bezieht sich auf die in den Rahmenrichtlinien und im Fachcurriculum festgelegten
und zu erreichenden Fertigkeiten und Kompetenzen. Dazu dienen schriftliche Arbeiten, verschiedenste Arbeitsauftrage,
praktische Ubungen sowie eventuelle Priifungsgespriche.

Fir die Bewertung der erworbenen Kompetenzen gelten folgende Kriterien:
e Erfassen und Wiedergeben von Fachinhalten

e Gebrauch der Fachsprache und angemessener sprachlicher Ausdruck, Verwendung geeigneter
Darstellungsformen.

e Selbststandiges Erarbeiten und Vertiefen von Themen

e Erkennen von Zusammenhangen, Fahigkeit zum vernetzten Denken

e Durchfliihrung von Arbeitsauftragen: Arbeitsweise, Originalitat und Endprodukt

e Qualitat von Prasentationen

e Einhalten von Vereinbarungen und Abgabeterminen

Bewertungselemente
und- verfahren

e Zwei schriftliche Klassenarbeiten mit einer 100% Gewichtung werden pro Semester durchgefihrt. Die
Punkteverteilung der einzelnen Fragen ist fir die Schiler*Innen einsehbar und die erreichte Punkteanzahl wird
schliefRlich in eine Note umgerechnet.

e Folgende Arten von Bewertungen werden herangezogen: schriftliche Arbeiten, miindliche Priifungen, praktische
Ubungen, Tests, Stundenwiederholungen, Arbeitsberichte, Gruppenarbeiten, Heftfiihrung, Hausaufgaben, Referate

e Schriftliche Klassenarbeiten werden zu 100% gewichtet. Die Punkteverteilung der einzelnen Fragen ist fiir die
Schiler*Innen einsehbar und die erreichte Punkteanzahl wird in Prozent und schlieRlich in eine Note umgerechnet.

e Weiters werden verschiedene Arbeitsauftrdge, Ubungen, Referate und Hausarbeiten bewertet. Die Gewichtung
wird auf jeden Fall mit den Schiler*Innen besprochen und ihnen mitgeteilt.

e Im Praktikum werden verschiedene Ubungen und deren Arbeitsprotokolle, Tests, Arbeitsauftrdge und
Gruppenarbeiten bewertet, auch hier wird die Gewichtung jeweils mitgeteilt.

Grundsétzlich werden Uberpriifungstermine mit der Klasse vereinbart, um den Schiiler*Innen geniigend Zeit zur
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Vorbereitung zu geben und um unnitze Stresssituationen zu vermeiden.

Sollte eine Schiiler*In am vereinbarten Termin abwesend sein, dann erfolgt die Uberpriifung, ohne weitere
Vorankiindigung in der darauffolgenden Stunde, in welcher der/die Schiiler*In anwesend ist (Praktikumsstunden
ausgenommen).

Gewichtung der | Die Gewichtung der verschiedenen Bewertungselemente wird den Schiler*Innen klar mitgeteilt. In Abhédngigkeit der
Bewertungselemente | Komplexitadt, Ldnge usw. ist eine Gewichtung von 25% bis 100% moglich.

e Besonderer Einsatz und Mitarbeit wahrend des theoretischen und praktischen Unterrichts werden als
Beobachtungen im digitalen Register vermerkt und flieRen in die Endnote des 1. und 2. Semesters ein;

e Wird ein Arbeitsauftrag, Hausaufgabe, Bericht usw. nicht termingerecht abgegeben, so wird dafiir eine
Mitarbeitsnote (vier — 4) eingetragen;

Bewertung e Schiler*Innen die beim Schwindeln erwischt werden, missen die Arbeit abgeben und bekommen fiir die Arbeit
individueller cine vier - 4.
Lernfortschritte und

e Auf das Mitbringen der Arbeitsunterlagen (Schreibunterlage...) und einer angemessenen Arbeitskleidung wird im
der Lern- und

Arbeitshaltung Praktikumsunterricht besonders Wert gelegt, evtl. Versaumnisse werden im digitalen Register vermerkt;

e Die Schiler*Innen missen sich im Unterricht gegenseitig und den Lehrpersonen gegeniiber mit Respekt begegnen,
angemessene Umgangsformen und korrekte Wortwahl gelten als Voraussetzung;

e Die Schiler*Innen missen sich im Unterricht gegenseitig und den Lehrpersonen gegeniiber mit Respekt begegnen,
angemessene Umgangsformen und korrekte Wortwahl gelten als Voraussetzung.

Die Notenskala geht von 4 bis 10
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Landwirtschaft und Umwelt - Landwirtschaftliches Bauwesen und Vermessung

Kompetenzen am Ende der 5. Klasse

Die Schiilerin, der Schiiler kann

2. Biennium

e vermessungstechnische Erhebungen durchfiihren und mit den dafiir notwendigen Karten, Skizzen und Grafiken umgehen;

e vermessungstechnischer Gerate einsetzen;

e landwirtschaftliche Infrastrukturen, Gebaude und Baulichkeiten, deren Eigenschaften und Funktionen beschreiben;

e Planungen fur landwirtschaftliche Infrastrukturen, Gebdaude und Baulichkeiten durchfiihren und in Bezug auf ihre funktionale, 6kologische

und kulturelle Relevanz bewerten.

3. Klasse Schwerpunkt Landwirtschaft und Umwelt

Fertigkeiten

Kenntnisse

Methodische und didaktische
Umsetzungsmoglichkeiten

Hinweise,

- Organisation einer Vermessung

- Erstellen eines Teilungsplanes

- Benutzung einer Totalstation (Tachymeter)

- Vermarkungen herstellen koénnen, wieder
herstellen kdnnen

- zeichnerische Umsetzung der Aufnahme aus
dem Feldbuch

- Abstecken von Punkten aus Planungsunterlagen
- Fihren eines Feldbuches

- mit Karten und Planen umgehen kénnen

- Sicherer Umgang mit den Messgeraten

Lage- und Hohenmessungen:

- Fachbegriffe beherrschen und anwenden
- Winkel- und Streckenmessungen

- Vermarkungen unterscheiden kénnen

- Fluchten von Strecken

- Héhenschichtenplane lesen

- Messgerate und Hilfsmittel

- Grundaufgaben der Vermessungskunde
- Vorwarts- und Riickwartseinschnitt

- Administrative Rahmenbedingungen des Geb&dude- und
Grund-Kataster

- digitale Programme des Katasters

- Lehrervortrag

- praktische Ubungen

- Feldbuch fuihren

- Schillervortrag

- Gruppenarbeiten

- Bleistiftzeichnung und Auto-CAD-Zeichnung
- Arbeitsauftrage

- Besuch eines Grundbuch- und Katasteramtes
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- Anwendung von Vorwarts- und
Rickwartseinschnitt anhand einer Messung unter
Bezugnahme der Landesfestpunkte

Verschiedene Messverfahren anwenden und
auswerten kdénnen.

Vermessungsverfahren:
Dreiecksmessung,
Einbindeverfahren, Polarverfahren

Rechtwinkelverfahren,

- Lehrervortrag

- praktische Ubungen vor Ort, Feldbuch fiihren

- aus der praktischen Ubung eine sachgemiRe Zeichnung
erstellen, entweder in Bleistift oder in AUTO-CAD.

- Fachtag
- Messen von Flachen Flachenermittlungen: - Lehrervortrag
- Berechnen von Flachen, Vergleichen und | - verschiedene mathematische Methoden - Ubungen an Hand von Lagepldnen
Interpretieren von Ergebnissen. - Flachenteilungen - Arbeitsauftrage

- Ubungen am PC (AUTO-CAD und Excel)

- Erkennen und Unterscheiden der Systeme

Grundlagen der Fotogrammmetrie

- Lehrervortrag
- Expertenvortrag
- Recherche
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4. Klasse Schwerpunkt Landwirtschaft und Umwelt

Fertigkeiten Kenntnisse Methodische und didaktische Hinweise,
Umsetzungsmaoglichkeiten

- Nutzungsspezifische Auswahl der Baustoffe Baustoffe: - Lehrervortrag

- Erkennen der Anforderungen an bestimmte | - Baubiologie - Film

Bauteile und Baukérper - Baustoffeigenschaften - Recherche

- Einsatz und Anordnung der Baustoffe im Bauteil
(Bauphysik)

- fachgerechter Einsatz von Holz, Lehm, Beton, Stahlbeton,
Stahl, Glas, Metalle, Damm- und Dichtungsstoffe etc.

- Bauphysik

- 6kologische Materialien

- Prasentation

- Gruppenarbeiten

- Ubungen

- zeichnerische Darstellung

- grundlegende Berechnungen und | Grundlagen der Baustatik: - Lehrervortrag
dimensionieren eines Bauteiles - Lastannahmen - grundlegende Berechnungen
- Krafteparallelogramm - Lastabtragung vom Dach ibers Fundament bis ins | - Film
- Unterscheiden der verschiedenen | Erdreich - Ubungen
Beanspruchungen an einem Bauwerk - Grundlagen der Festigkeitslehre - Krafteparallelogramm

- Statisches System - Fachartikel

- Sicherheitsfaktoren
Verschiedene Messverfahren anwenden und | Vermessungsverfahren: - Lehrervortrag

auswerten kdnnen.

Dreiecksmessung, Rechtwinkelverfahren,
Einbindeverfahren, Polarverfahren und Polygonziige.

- praktische Ubungen vor Ort, Feldbuch fiihren
- aus der praktischen Ubung eine sachgemiRe Zeichnung
erstellen, entweder in Bleistift oder in AUTO-CAD.

- Fachtag
- Unterscheiden von verschiedenen Messgeraten | Satellitengestitzte Vermessungen und | - Lehrervortrag
und Systemen Positionsbestimmung mit dem Globalen | - Recherche
- Interpretieren verschiedener Messungen und | Navigationssatelliten System (GPS): - Expertenvortrag
Kartensystemen - Héhenbestimmung bei GPS - Film
- Abstecken von Koordinaten - Theoretische Grundlagen der GPS-Messtechnik - Ubungen
- Positionsbestimmungen und deren Genauigkeit - Lehrausgang

- Verschiedene Koordinatensysteme: geografisch,

geozentrisch, GaulR-Boaga, GauRR-Kriiger, UTM
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- Physikalische Grundlagen und Zusammenhénge | Energiegewinnung in der Landwirtschaft: - Lehrervortrag
der Energiegewinnung in der Landwirtschaft | - verschiedene Ressourcen und deren Gegeniiberstellung | - Recherche
erfassen und anwenden kénnen - Physikalische Grundlagen - Prasentation
- Erstellen eines kleinen Vorprojektes - Baukomponenten der verschiedenen Systeme - Gruppenarbeit
- Kosten- Nutzenstudie verschiedener Projekte - Anlagentechnik - Expertenvortrag
- Administrative Rahmen- und Férderbedingungen - Film
- Wirkungsgrade - Exkursion
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Abschlussklasse Schwerpunkt Landwirtschaft und Umwelt

Fertigkeiten Kenntnisse Methodische und didaktische Hinweise,
Umsetzungsmoglichkeiten
- Analyse, Dimensionierung und planerische | Verschiedene Typen von landwirtschaftlichen | - Lehrervortrag
Umsetzung von  Baulichkeiten wie z.B.: | Infrastrukturen, Gebduden und Baulichkeiten: - Begehungen von verschiedenen Baulichkeiten an der Schule
Wirtschaftsgebdude, Stall, Weinkellerei, | - Anforderungen an verschiedenen Baulichkeiten in der | - Erstellen von einem Vorprojektes
Kihlraum, Trocknungsraum, verschiedene | Landwirtschaft und deren Anordnung - Technische Zeichnungen
Verarbeitungsraume, Lagerraum, Stiitzwand, | - Bauabldufe - Technische Berichte

Wegebau, Kleinkraftwerk, Wasserfassung, etc. - Planerische Entwurfsgrundlagen - Exkursion
- Analyse, Dimensionierung und planerische | - Administrative Aspekte und Auflagen - Recherche
Umsetzung eins landwirtschaftlichen | - Landschafts-, Denkmal- und Ensembleschutz - Prasentation
Wohngebaudes - Ausfiihrung von konstruktiven Bauteilen in Gebauden, | - Gruppenarbeit
- Analyse und Interpretation von Karten und | Infrastrukturen und bei Baulichkeiten - Wandzeitung in der Schule
Planen zur Umsetzung von Bauvorhaben vom | - Vermittlung der landwirtschaftlichen Bautradition und | - Fachartikel
Vorprojekt  bis  zur  Einreich -  und | Baukultur des Landes sowie eine nachhaltige Anpassung an | - Expertenvortrag
Ausfiihrungsplanung (Planungsauftrag, Entwurf, | heutige Bedirfnisse. Das Urteilsvermogen fir die
Raumdaten, Tech. Bericht, Katasterplanauszug, | Bauaufgaben aus oOkologischer, 06konomischer und
Bauleitplanauszug, Lageplan, Grundrisse, | asthetischer Perspektive entwickeln
Querschnitte, Ansichten, Details und
Fassadenabwicklung)
- Lesen und interpretieren von Karten (GIS) Geografisch-territoriale Informationssysteme (GIS): - Lehrervortrag
- aktuelle  Onlinekartographie im Bereich von | - Ubungen am Computer
Flachenwidmungsplanen, Landschaftspldnen, | - Lehrausgang

Bauleitplanen, geologischen
Karten, Schutzzonen,
Katasterplanen etc.

- Opensource-Programme
Administrationen

Karten, archaologischen
Gefahrenzonenpldne und

von verschiedenen

- Recherche beziiglich eines Standortes
- Gruppenarbeiten
- Prasentation

-Okologische  Risikofaktoren bewerten und
mogliche Schutzmallnahmen planen kdnnen

- Dimensionierung und planerische Umsetzung
einer Baulichkeit

- Analyse und Interpretation von
Gefahrenzonenpldane und Umsetzen der nétigen

MaRnahmen

Gewadssernutzung und Gewasserschutz:

- Stauanlagen

- Wassereinspeisung

- Kleinkraftwerke

- Tiefbrunnen mit Pumpstation und Quellfassungen

- kiinstliche und natirliche stehende Gewadsser wie z.B.
Loschwasserteich, Biotop, Fischteich

- Lehrervortrag

- Expertenvortrag

- Exkursion

- Recherche

- Prasentation

- Wandzeitungen

- Technischer Bericht

93




- Kennenlernen von Wasserschutzbauten wie Damme, | - Erstellen eines Vorprojektes
Wildbachverbauung, Hangstabilisierung,  Geotechnik,
Entwdsserung, Stiitzwande etc.

- Grundlagen fir Klaranlagen, Fischleitern, Auen,
Vertraglichkeit hinsichtlich von Kleinkraftwerken

- Gewasserschutzzonen

MaRnahmen zur Vorbeugung von hydrogeologischen
Risiken:

- Hangrutschungen und Murenabgénge

- Hangstabilisierung und Entwdasserung

- Gefahrenzonenplane

- Ingenieurbiologie

MalBnahmen zum Schutz von Flusslaufen, Ufern,
Boschungen und Schutzbauten:

- RevitalisierungsmalRnahmen wie Auen

- Ingenieurbiologie

- PflegemaRnahmen Flusslauf

- Schutzbauten wie  z.B. Holzschwemmsperre,
Hochwasserschutzbauten, Flussdamme,
Hangstabilisierungen, Lawinenschutzbauten,
Wildbachverbauung

Ansdtze zum facheriibergreifenden Arbeiten
Eine Zusammenarbeit mit verschiedenen Fachern nach einer Absprache im Klassenrat wird angestrebt. Es bietet sich im Fach Vermessung eine

Zusammenarbeit sowohl mit den Sprachfichern als auch mit Mathematik (z.B. Fehlerrechnung), Nutztierhaltung, Pflanzenbau,
Lebensmittelverarbeitung an.
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Bewertungskriterien fiir das Fach: Landwirtschaftliches Bauwesen und Vermessung

Bezugnehmend auf die Schiilercharta, auf die RRL fiir die Fachoberschulen, auf den Artikel 2 (Bewertung) des Oberstufengesetzes (Landesgesetz Nr. 11 vom 24.09.2010), auf den Beschluss der
Landesregierung Nr. 1020 vom 04.07.2011, auf die Fachcurricula und auf den Bewertungsbeschluss des Lehrerkollegiums vom 18.11.2020 legt die Fachgruppe folgende Bewertungskriterien fiir ihr

Fach fest.

Fachliche Kriterien und
weitere Kriterien

Bewertungselemente
und- verfahren

e saubere und uibersichtliche Arbeitsweise
e Erkennen und Verstehen von vermessungstechnischen und mathematischen Zusammenhangen
Kenntnis und Anwendung der grundlegenden Verfahren und Losungsstrategien
Kenntnis und Anwendung der richtigen Fachsprache

e Verwendung und Anwendung geeigneter Darstellungsformen

e Rechenfertigkeit und Rechengenauigkeit

o Korrekte Wiedergabe der Lehrinhalte
Fachwissen: Wird in Form von 2-3 Klassenarbeiten, welche angekiindigt werden, pro Semester gepriift. Es wird pro
Schiler/in wenn moglich ca. 1-2 Prifungsgesprache geben, welche durch aktive Beitrage im Unterricht erganzt werden.
Schriftliche und graphische Tests erfolgen im praktischen wie im theoretischen Bereich.
Referate und Gruppenarbeiten: Beriicksichtigt werden Inhalt der Arbeit, die Ausdrucksweise, die Vollstandigkeit, der
Beitrag zur Gruppenarbeit und die Visualisierung und Prasentation.
Arbeitsauftrage: Werden im Laufe des Schuljahres aufgegeben und kdnnen in den Schulstunden und evtl. von zuhause aus
fertiggestellt werden. Sie kdnnen rechnerisch, graphisch und in Form von technischen Berichten erfolgen. Berlicksichtigt
werden Inhalt und Richtigkeit der Arbeit, die Ausdrucks- und Darstellungsweise, wenn in der Gruppe erstellt, zdhlt der
Beitrag zur Gruppenarbeit. Arbeitsauftrage werden Gberprift und mit Noten beurteilt. Bei kleineren Arbeitsauftragen wird
stichprobenartig geprift und eine Fachnote oder auch Mitarbeitsnote gegeben.
Praktische Ubungen: Im Praktikum wird die eigenstindige Durchfilhrung eines Arbeitsauftrages, der sach- und
fachgerechte Umgang mit den Geriten, eine korrekte und effiziente Organisation der Ubung, Darstellungen (Skizzen und
technische Zeichnungen) und Protokolle mit Noten beurteilt. Handelt es sich um technische Zeichnungsauftrage werden
der Darstellungsinhalt, eine saubere und tbersichtliche Form, technische Richtigkeit sowie die Einhaltung der zur Verfiigung
stehenden Zeit bis zur Abgabe in der Notengebung berticksichtigt. Bei keiner Abgabe erfolgt die Note 4. Ein technischer
Zeichnungsauftrag kann als Klassenarbeitsnote zahlen bei vorheriger Ankilindigung.
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Gleich gewichtet werden Klassenarbeiten, mindliche Prifungsnoten und umfangreiche Arbeitsauftrage (schriftlich
Gewichtung der und/oder graphisch, auch in 2-er Gruppen). Fiir andere Arbeiten wie Tests, Referate, Ubungs-Protokolle, kleinere
Bewertungselemente  Arbeitsauftrage, technische Zeichnungen etc. wird die Durchschnittsnote ermittelt und als eine einzige Note, dquivalent
einer Schularbeitsnote, zur Endnote gerechnet.

Bewertung

individueller Bei Arbeitsauftragen wird stichprobenartig geprift und eine Fachnote oder auch Mitarbeitsnote gegeben.
Lernfortschritte und Aktive Beitrage im Unterricht erganzen die Prifungsgesprache.

der Lern- und

Arbeitshaltung

Die Notenskala geht von 4 bis 10
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Landwirtschaft und Umwelt - Lebensmittelverarbeitung

Kompetenzen am Ende des 2. Bienniums
Die Schilerin, der Schiiler kann

2. Biennium und Abschlussklasse

e Produktions- und Verarbeitungsablaufe unter Beachtung der Aspekte von Qualitdat und Nachverfolgbarkeit beschreiben und erstellen

e die europdische, nationale und regionale Gesetzgebung den Lebensmittelsektor betreffend interpretieren und anwenden

e technische Verfahren in Bezug auf ihre wirtschaftliche und kulturelle Relevanz bewerten und dabei insbesondere die Aspekte des Umwelt-
und Verbraucherschutzes sowie der Lebensmittelsicherheit beriicksichtigen

3. Klasse Landwirtschaft und Umwel

t

Fertigkeiten

Kenntnisse

Methodische und didaktische Hinweise,
Umsetzungsmaoglichkeiten

Alkohole, Aldehyde und Ketone, Carbonsaure

n, Ester

physikalische und chemische Eigenschaften der

sauerstoffhaltigen Verbindungen erkennen kénnen

Bedeutung wichtiger Alkohole, Aldehyde und

Carbonsauren erkennen kdnnen

Veresterung

einfache Nachweisreaktionen

physikalische und chemische Eigenschaften der
sauerstoffhaltigen Verbindungen erkennen kénnen

Bedeutung wichtiger Carbonsduren erkennen kénnen

Esterherstellung

Einteilung, Nomenklatur und IUPAC-Regeln,

Siede- und Schmelzpunkte

Verbindungen im Alltag

Alkohole, Aldehyde, Ketone

Veresterung

Einteilung Carbonsauren, wichtige Carbonsauren

Ester
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Fette

Fette von Olen, cis von trans- Fettsduren, gesattigte
von ungesattigten Fettsauren unterscheiden kénnen.

Fette und Ole: Struktur und Aufbau der Fette,
chemische und physikalische Eigenschaften.

Arbeiten auch mit Lernstationen
Quantitative und qualitative Bestimmungen

Kohlenhydrate

Analysen von Kohlenhydraten.

Einteilung der Kohlenhydrate und deren Strukturen
Vorkommen und Bedeutung.

Arbeiten auch mit Lernstationen

Proteine

Verschiedene Aminosduren und Proteine aus der
Struktur ableiten kénnen.

Eigenschaften und Strukturen der Aminosauren und
der Proteine.

Nachweisreaktionen

Mineralsalze

Kenntnis der wichtigsten Mineralsalze haben und
deren Bedeutung fiir den Organismus mit eventuellen
Mangelerscheinungen erklaren kénnen.

Unterteilung in Makroelemente und Mikroelemente
und ihre Bedeutung fiir die menschliche Erndhrung
auflisten.

Nachweisreaktionen

4. Klasse Landwirtschaft und Umwelt

Fertigkeiten

Kenntnisse

Methodische und didaktische Hinweise,
Umsetzungsmoglichkeiten

Vitamine

Verschiedene Vitamine unterscheiden kdnnen.

Definition der Vitamine,
Einteilung der Vitamine,
Aufgaben und Funktion,
Vorkommen.

Nachweisreaktionen in Lebensmitteln.

Quantitative Bestimmungen

Enzyme

Enzymverhalten bei verschiedenen

beurteilen kdnnen

Bedingungen

Benennung, Aufbau und Eigenschaften der Enzyme.
Abhdngigkeit der Enzymaktivitdit von einzelnen
Faktoren.

Arbeiten auch mit Lernstationen
Nachweisreaktionen und grafische Darstellung
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Chemische Verdanderung der Lebensmittel

Analysenergebnisse einordnen und beurteilen.

Hydrolyse der Kohlenhydrate Quantitative und qualitative Analysen.
Maillard- Reaktion und Karamellisierung,
Oxidationsvorgdnge und Autoxidationen

Mikrobiologische Lebensmittelverdnderungen

Biochemische Prozesse verstehen

Wachstumsbedingungen der Mikroorganismen, Nachweisreaktionen
Biochemische Prozesse der Atmung und Garung.

Qualitatskontrolle und HACCP

Die Kontrolle der Verfahren und der Qualitdt der
Produkte organisieren.

HACCP-Konzept
Grundsatze, Gefahrenquellen, Kritische
Kontrollpunkte.

Verfahren der Lebensmittelkonservierung

Methoden zur Haltbarmachung verschiedener
Lebensmittel

Chemische Verfahren der | Qualitative Analysen,
Lebensmittelkonservierung, Herstellung einzelner Produkte
Physikalische Verfahren,
biologische Verfahren
Kombinierte Verfahren

Technologien der Lebensmittelproduktion

Warmetauscher,
Destillationstechniken,
Filtrationstechniken.
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Abschlussklasse Landwirtschaft und Umwelt

Methodische und didaktische Hinweise,

Fertigkeiten Kenntnisse . .
Umsetzungsmoglichkeiten
Onologie
Analysenergebnisse einordnen und beurteilen. Reife und Entwicklung der Traube, Quantitative und qualitative Most- und Weinanalysen.

Mostinhaltsstoffe,

Schwefelung,

Die alkoholische Garung und Nebengdrungen,
Mikroorganismen der Garung, Biochemie der Garung,
Unterschiedliche Verfahren der Weiwein- und
Rotweinbereitung,

Ausbau der Weine.

Milchwirtschaft

Zusammensetzung und Eigenschaften der Milch, Quantitative und qualitative Analysen.
Analysenergebnisse einordnen und beurteilen. Technologien der Milchverarbeitung,
Herstellung ausgewahlter Milchprodukte. Milchverarbeitung

Olgewinnung

Produktionsschritte bei der Herstellung von Oliven- | Quantitative und qualitative Analysen.
Produktion verschiedener Ole kennen und Samenal,
Qualitatsmerkmale.

Konservenherstellung

. . ualitdtskontrollen
Konservendosen und Einmachglaser Q

Verschiedene Konservierungsmethoden kennen
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Ansdtze zum facheriibergreifenden Arbeiten

Ansatze zum facheribergreifenden Arbeiten ergeben sich in erster Linie mit Pflanzenbau und Forstwirtschaft im Bereich Boden und seiner Nutzung,

Nutztierhaltung hinsichtlich der Milch und Hygiene, sowie mit Mathematik beim chemischen Rechnen. Die Chemie ist umgekehrt fir alle
naturwissenschaftlichen Facher Hilfswissenschaft.
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Bewertungskriterien fiir das Fach: Lebensmittelverarbeitung

Bezugnehmend auf die Schiilercharta, auf die RRL fiir die Fachoberschulen, auf den Artikel 2 (Bewertung) des Oberstufengesetzes (Landesgesetz Nr.
11 vom 24.09.2010), auf den Beschluss der Landesregierung Nr. 1020 vom 04.07.2011, auf die Fachcurricula und auf den Bewertungsbeschluss des
Lehrerkollegiums vom 18.11.2020 legt die Fachgruppe folgende Bewertungskriterien fiir ihr Fach fest.

e Erkennen und Verstehen lebensmitteltechnologischer Zusammenhange

e Kenntnisse der Fachinhalte

e Zielorientierte, genaue und Ubersichtliche Arbeitsweise
Fachliche Kriterienund e Durchfiihrung und Auswertung von chemischen, mikrobiologischen und lebensmitteltechnologischen
weitere Kriterien Experimenten

e Interpretation und Uberpriifung von Ergebnissen

e Grad der erreichten Kompetenz in der Anwendung der theoretischen Grundlagen auf unterschiedliche

Problemstellungen

Bewertungselemente

und- verfahren Fir die Bewertung der Kompetenzen werden miindliche, schriftliche und praktische Elemente herangezogen, welche je

Gewichtung der nach Aufwand und Umfang unterschiedlich gewichtet werden kénnen.

Bewertungselemente

Bewertung

individueller . . . . .
. Die Bewertung kann neben summativen Bewertungselementen auch formative Elemente beinhalten. Auch die

Lernfortschritte und . . o 1 .

der Lern und Arbeitshaltung, der Einsatz und die Mitarbeit kdnnen fiir die Bewertung herangezogen werden.

Arbeitshaltung
Notenskala Die Notenskala reicht von 4 bis 10.

Die Fachgruppe Chemie (Amplatz, Glaser, Peer) — Uberarbeitet 2024
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Landwirtschaft und Umwelt - Fachcurriculum Nutztierhaltung

2. Biennium und Abschlussklasse

Der Unterricht im Fach Nutztierhaltung ermoglicht es den Schiilerinnen und Schilern, sich mit den erndhrungsphysiologischen, zlichterischen und
tiermedizinischen Grundlagen der Nutztierhaltung zu befassen. Die Schiilerinnen und Schiiler lernen die Haltungsformen und Technologien, unter
Beachtung der Tiergerechtheit, der Umwelt und der Arbeitssicherheit, kennen und einzusetzen. Sie sind in der Lage Produktionszyklen in ihren
verschiedenen Phasen zu erfassen und fachgerecht zu steuern. Sie konnen die Qualitdt und die Effizienz von Arbeitsabldaufen erfassen und beurteilen
und kennen die wissenschaftlichen, wirtschaftlichen, ethischen, sozialen und o6kologischen Aspekte der modernen Tierhaltung und deren

Anwendungsmoglichkeiten.

Kompetenzen am Ende der 5. Klasse
Die Schilerin, der Schiiler kann
e Produktionsabldufe in der Nutztierhaltung unter Beachtung der Aspekte von Qualitat, Sicherheit und Nachverfolgbarkeit gestalten.

e die europdische, nationale und regionale Gesetzgebung den spezifischen Agrarsektor betreffend anwenden.

e die im Fachbereich verwendeten Technologien beherrschen, diese unter Beachtung der Tiergerechtheit, der Umwelt und der
Arbeitssicherheit einsetzen und in Bezug auf ihre soziale und kulturelle Relevanz sowie Nachhaltigkeit bewerten.

e Methoden und Techniken der Projektplanung anwenden.

e technische Berichte verfassen und Arbeitsablaufe dokumentieren.
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3. Klasse Schwerpunkt Landwirtschaft und Umwelt

Fertigkeiten

Kenntnisse

Methodische und didaktische Hinweise,
Umsetzungsmaoglichkeiten

Bewertung der Nutztierhaltung im
wirtschaftlichen Kontext einer Region

Kenntnis der Daten der Nutztierhaltung einer Region

Lehrervortrag, Literatur- u. Internetrecherche

Sicherer Umgang mit Tieren

Verhalten von Nutztieren

Verhaltensbeobachtung im Schulstall, Ubungen am Tier,
Bild- und Videomaterial

Bewertung von Haltungs- und
Aufstallungssystemen

Haltungs- und
Tiergerechtheitsindex

Aufstallungsformen kennen,

Verhaltensbeobachtung, Stallgrundriss beschreiben und
bemaRen, Erarbeiten des Tiergerechtheitsindex am Beispiel
des Schulstalles, Erhebungen an Praxisbetrieben

Tiere in Bezug auf ihre Nutzungseignung
bewerten

Durchfiihrung der Exterieurbeurteilung

Grundlagen der Anatomie und Tierbeurteilung
Nutzungsrichtungen kennen

Aufbau des Skelettsystems und Muskelsystems der Nutztiere
kennen

Lehrervortrag, Ubung am Modell, Zeichnen des Tierskeletts,
Ubungen am Tier, Lehrausgang

Beschreiben der Anatomie der
Verdauungsorgane

Physiologische Abldufe der Verdauung
verschiedener Nutztierarten beschreiben

Anatomie der Verdauungsorgane verschiedener
Nutztierarten kennen
Physiologie der Verdauungsvorgdnge verschiedener

Nutztierarten kennen

Arbeiten an verschiedenen Modellen

Lehrervortrag, Arbeitsblatter

Lehrervortrag, Beurteilung des Fressverhaltens und der
Ausscheidungen von Nutztieren

Beschreiben der Anatomie der
Geschlechtsorgane

Beurteilen des Sexualverhaltens und
Erkennen der Brunstsymptome von
Nutztieren

Anatomie der verschiedener
Nutztierarten kennen

Physiologische Grundlagen der Fortpflanzung kennen

Geschlechtsorgane

Arbeiten an verschiedenen Modellen

Lehrervortrag, Arbeitsblatter,

Lehrervortrag, Beobachten des Sexualverhaltens und der
Brunstsymptome von Nutztieren
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4. Klasse Schwerpunkt Landwirtschaft und Umwelt

Fertigkeiten

Kenntnisse

Methodische und didaktische Hinweise,
Umsetzungsmaoglichkeiten

Den Zuchtwert von Tieren schatzen und
geeignete Zuchtmethoden einsetzen

Interpretation eines
Abstammungsnachweises

Formulieren von Zuchtzielen

Grundlagen der Vererbung Mendelgesetze (Biologie)
Zuchtwert und Zuchtmethoden

Grundlagen der Ziichtung: Leistungspriifungen Methoden der
Zuchtwertschatzung

Herdeblicher und deren Fiihrung

Heritabilitat

Zuchtprogramme

Lehrervortrag
Arbeitsblatt Punktierschein verschiedener Nutztierrassen

Zuchtzielgewichtung Koérordnung
Nutzungseignhung
Auswahl der Paarungspartner anhand von

Anpaarungskatalogen
Ausgleichspaarung; gezielte Paarung

Reproduktionsmethoden beurteilen

Durchfiihrung der verschiedenen Reproduktionsmethoden,
natirliche Fortpflanzung und biotechnische Verfahren kennen

Lehrervortrag, Arbeitsblatter, Anatomiemodelle, Einsatz
von Demonstrationsmaterial, Bild- und Videomaterial

Wichtige Arten und Rassen von
Nutztieren erkennen und beschreiben

Arten und Rassen in der Nutztierhaltung,
Einteilung der Rassen

Vortrag der Schiiler, Ubungen am Tier, Literatur- u.
Internetrecherche, Bild- und Videomaterial

Flr den jeweiligen Betrieb geeignete
Haltungsformen auswahlen

Entwerfen eines Stallgrundrisses
Anordnung der Funktionsbereiche im
Laufstall

Berechnung Lagerraumbedarf,
Futtermittel und Wirtschaftsdiinger

Verschiedene Haltungs- und Aufzuchtsysteme kennen,
Verschiedene Stallsysteme

Technische Male, Einrichtungsmalle, Platzanspriiche
Platzbedarf, PlanungsmaRe, bautechnische Daten
Tierschutzverordnungen

Gesetzliche Bestimmungen fiir artgerechte Tierhaltung und
Richtlinien spezieller Produktionsprogramme

Erarbeiten eines Planungskonzeptes fir eine artgerechte
Haltungs- und Aufstallungsform
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Abschlussklasse Schwerpunkt Landwirtschaft und Umwelt

Fertigkeiten

Kenntnisse

Methodische und didaktische Hinweise,
Umsetzungsmaoglichkeiten

Eigenschaften der Futtermittel fur die
Erstellung einer ausgeglichenen Ration
bewerten
Futterkonservierungsmethoden
auswahlen

Grundlagen der Tiererndhrung

Physiologie der Erndhrung

Kriterien und Methoden der Futtermittelbewertung
Methoden der Futterkonservierung

Lehrervortrag, Futtermittelanalyse im Labor, Sinnenbeurteilung
von Futtermitteln
Futterkonservierungsverfahren am Praxisbetrieb erheben

Futterration in Abh&dngigkeit von
Produktionsrichtung, Rasse, Alter,
Leistungsniveau und Kérperkondition
erstellen

Methoden der Rationserstellung und -tberprifung
Anwendung von biotechnischen Verfahren
Futterkonservierung

Nahrstoffbedarf ermitteln

zur

EDV-gestitzte Rationsberechnung, Grundfutterbilanz erstellen,
Korperkonditionsbeurteilung BCS

Fur das Wohlbefinden der Tiere
geeignete Umweltbedingungen erkennen
und gestalten

Mechanisierung in der Tierhaltung

Lehrervortrag, Mechanisierungsstandards am Praxisbetrieb

erheben

Gesundheitszustand der Tiere
Uberprifen

Anzeichen der Vitalitdt/ Krankheit und Kondition des
Tieres kennen
Okologische Aspekte der Infektionskrankheiten der Tiere

Fiebermessen, Fellbeurteilung, Verhaltensbeobachtung,

Reaktivitdit auf  Umwelteinfliisse,  Vitalitdtsbeurteilung,
Arbeitsauftrage, Recherche zu aktuellen Themen der
Tiergesundheit

Hygienische Milchgewinnung

Anatomie und Physiologie des Euters, Melkhygiene,
Melkvorgang, Melktechnik

Schautafeln, Ubungen im Melktechnikraum und Melksysteme

Ansdtze zum facheriibergreifenden Arbeiten:
Eine allfallige Zusammenarbeit mit verschiedenen Fachern wird im Klassenrat besprochen.
Moglichkeiten fir facheribergreifendes Arbeiten ergeben sich zu folgenden Themen:
Grundlagen der Anatomie, Vererbung und Tierbeurteilung (Fach Biologie und Biotechnologie)

Erarbeitung von Haltungs- und Aufstallungssystemen (Fach Landwirtschaftliches Bauwesen und Vermessung)
Futtermittelanalysen (Fach Lebensmittelverarbeitung)
Milchgewinnung und -verarbeitung (Fach Lebensmittelverarbeitung)

Uberarbeitet von der Fachgruppe Nutztierhaltung 2024.
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Bewertungskriterien fiir das Fach Nutztierhaltung
Bezugnehmend auf die Schiilercharta, auf die RRL fiir die Fachoberschulen, auf den Artikel 2 (Bewertung) des Oberstufengesetzes (Landesgesetz Nr. 11 vom 24.09.2010), auf den Beschluss der

Landesregierung Nr. 1020 vom 04.07.2011, auf die Fachcurricula und auf den Bewertungsbeschluss des Lehrerkollegiums vom 18.11.2020 legt die Fachgruppe folgende Bewertungskriterien fiir ihr
Fach fest.

e Grundlegende Fachkenntnisse

Erfassen der Fragestellung, gezieltes und verstandliches Antworten
e Angemessener Gebrauch der Fachsprache
e Selbststandiges Erarbeiten, Vertiefen von Themen und Qualitat von Prasentationen

Fachliche Kriterien und weitere o praktische Anwendung der Lerninhalte
Kriterien

e Erkennen von Zusammenhangen, Fahigkeit zum vernetzten Denken
e Verhalten bei den Ubungen am Tier
e Ausfiihrung grundlegender Tatigkeiten im Bereich der Tierhaltung

e Einhalten von Vereinbarungen und Abgabeterminen

Fir die Bewertung der Kompetenzen werden miindliche, schriftliche und praktische Elemente
Bewertungselemente und- verfahren herangezogen. Auch der Einsatz und die Mitarbeit kénnen Bewertungselemente sein.
Gewichtung der Bewertungselemente  Nach Art und Umfang der Leistungskontrolle kann unterschiedlich gewichtet werden. Dies liegt im
Ermessen der jeweiligen Fachlehrperson

Die Bewertung kann neben summativen Bewertungselementen auch formative Elemente
beinhalten.

Eine verweigerte Leistungskontrolle wird vermerkt und einer schwerwiegend negativen Bewertung
(4) gleichgestellt.

Bewertung individueller
Lernfortschritte und der Lern- und
Arbeitshaltung
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Landwirtschaft und Umwelt - Fachcurriculum Pflanzenbau

2. Biennium und Abschlussklasse

Der Unterricht im Fach Pflanzenbau ermdglicht es den Schiilerinnen und Schiilern, sich mit den verschiedenen Aspekten des Pflanzenbaus zu befassen und sich
sowohl mit dem allgemeinen Pflanzenbau und der Bodenkunde als auch mit den speziellen Bereichen des Ackerbaus, des Griinlands, des Obstbaus und des
Weinbaus auseinanderzusetzen. Die Schilerinnen und Schiler beherrschen die im Pflanzenbau verwendeten Technologien und setzen diese unter Beachtung
des Schutzes von Landschaft, Umwelt und der Arbeitssicherheit ein. Sie konnen pflanzenbauliche Produktionsprozesse in ihren verschiedenen Phasen und unter
Nutzung verschiedener technischer Hilfsmittel erfassen und fachgerecht steuern. Sie kennen die wissenschaftlichen, wirtschaftlichen, ethischen und
okologischen Aspekte der modernen Technologien sowie deren Anwendungsmaoglichkeiten.

Kompetenzen am Ende der 5. Klasse
Die Schilerin, der Schiiler kann

e typische Merkmale der Agrarékosysteme und Standorte erfassen und beschreiben
e umweltvertragliche Produktionsprozesse planen und organisieren

e pflanzenbauliche MalRnahmen unter Beachtung der Aspekte von Qualitat, Sicherheit und Nachverfolgbarkeit gestalten

e die europdische, nationale und regionale Gesetzgebung, den Pflanzenbau, Obst- und Weinbau betreffend, interpretieren und anwenden

e technische Verfahren in Bezug auf ihre gesellschaftliche und kulturelle Relevanz bewerten und dabei insbesondere die Aspekte der Arbeitssicherheit,
des Umwelt- und Landschaftsschutzes beriicksichtigen

3. Klasse Schwerpunkt Landwirtschaft und Umwelt

Fertigkeiten

Kenntnisse

Methodische und didaktische Hinweise,
Umsetzungsmoglichkeiten

» Die wichtigsten geologischen Ereignisse kennen, die
zur Bildung Stdtirols geflinrt haben

Aufgaben des Pflanzenbaus
Grundlagen der Geologie Stdtirols.
Gesteinsbildende Mineralien

e Geologische Exkursion

Lehrervortrag

e Aufgaben eines gesunden Bodens nennen kdnnen

e Aufgrund der mineralischen Bestandteile
Riickschllsse auf physikalische und chemische
Eigenschaften eines Bodens ziehen kdnnen

Bodenkunde
Anorganisches Material:
- Verwitterung

e Lehrervortrag
e Beobachtung der Streuschicht
e Regenwurmterrarium
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o Uberlegungen zur Verbesserung der
Bodenfruchtbarkeit anstellen kdnnen

o Umweltvertragliche und nachhaltige
Anbaumafinahmen planen kénnen

« Den Boden als komplexes Okosystem erfassen und
die Wirkung von pflanzenbaulichen MaRnahmen
ermessen konnen

e Einfache Untersuchungen zur Bodenbeurteilung
durchfiihren kdnnen

- Aufbau der Silikate, Neubildung von Mineralen:
Tonminerale , Oxide und Hydroxide, Bodentextur

¢ Organisches Material

- Leben im Boden Zersetzungsprozesse, Organische
Substanz, Mineralisierung und Humifizierung,
Huminstoffe. Bedeutung der organischen Substanz,
Humusarten, Humusformen,

e Chemische Bodeneigenschaften

- pH Wert, Pufferung, lonenaustausch

¢ Bodengeflige

Bodenentwicklung und Klassifizierung

e Recherche zu den Aufgaben und Lebensweisen der
einzelnen Bodenorganismen

e Finger- und Rollprobe

¢ Wandzeitungen

e Besuch eines Bodenlabors

e Praktische Ubungen im Labor und im Freiland

e Filme und Kurzdokumentationen

o Arbeitsauftrage

e Beurteilen der Bodenfruchtbarkeit Spatenprobe

¢ Bodenfallen, Berleseapparat

e Einfache pH-Wert Bestimmung

e Kompostieribung

e MaBnahmen zur Be- und Entwasserung planen und
ergreifen konnen.

o Wesentliche Merkmale der Bodenentstehung anhand
eines Profils beschreiben kdnnen

e Bodenwasser und Bodenluft

- PorengrolRen, Wasserspeicherung,
Wasserbewegung, Bodenfeuchtemessgerat

- Verfahren der Be- und Entwasserung

Pumpen in der Landwirtschaft.

¢ Bodenfeuchtemessung,

e Fachartikel

e Bild- und Videomaterial

¢ Bodenprofile beurteilen

e Lehrervortrag

o Arbeitsauftrage und Recherchen

e Gefahren fiir Boden erkennen und beurteilen konnen

e Bodenschutz
Verdichtung, Versiegelung, Staunasse,

e Lehrervortrag
e Flurbegehung

e Funktion und Anwendung landwirtschaftlicher
Maschinen sowie die Mechanisierung der
Landwirtschaft beschreiben und erklaren

e Traktoren im Ackerbau und Griinland

- Bau und Funktion von verschiedenen
Traktoren/Transportern

- Dieselmotor

- Mechanische und hydraulische Antriebsysteme

- Arbeitssicherheit

e Lehrervortrag

e Gruppenarbeiten

o Vorfiihrung der Traktoren und deren Funktionen

o Ausstellung von Traktoren in Zusammenarbeit mit
Landmaschinenhandlern

e Besichtigung Traktorenwerk

e Messebesuch

e Fachartikel

e Arbeitsblatter
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e Funktion und Anwendung der
Bodenbearbeitungsgerate kennen

e Technik der Bodenbearbeitung

- Bau und Funktion wichtiger Bodenbearbeitungsgerate

- Anbringung von getragenen Geraten am Dreipunkt

- Hubwerk, Regelhydraulik des Dreipunkts,
hydraulischer und mechanischer Antrieb der Gerate

- Verfahren der Bodenbearbeitung

e Vorfiihrung der Bodenbearbeitungsgerate
e Arbeitsblatter

o Notwendigkeit flr Dingung erkennen und den
Einfluss auf das Okosystem Boden beurteilen kdnnen.

¢ Geeignete Diingemittel auswahlen und Diingemengen
richtig bemessen konnen.

e Rolle der Pflanzennahrstoffe und ihre Herkunft
kennen

e Dingung

- Historische Entwicklung und Duingetheorien.

- Pflanzennahrstoffe: Aufgaben in der Pflanze,
Herkunft, Verhalten im Boden, Aufnahme, Mangel und
Uberschuss,

- Nahrstoffbilanz

- Methoden der Bodenuntersuchung.

- Mineralische und organische Dulnger: Herstellung,
Herkunft, Bewertung, Wirkung im Boden.

- Gerate zur Ausbringung mineralischer und
organischer Diinger

- Dingung und Umwelt.

e Lehrervortrag,

e Internetrecherche

o Arbeitsauftrage

e Fachartikel

e Durchflhrung einfacher Dingerversuche

e Vorfiihrung von Diingerausbringungsgeraten

« Einen Uberblick tiber die Méglichkeiten der Erhaltung
der Pflanzengesundheit bekommen.

o Pflanzengesundheit und Pflanzenschutz, PSA

- Geschichte des Pflanzenschutzes
Vorbeugende MaRRnahmen sowie mechanische,
biologische, biotechnische und chemische
Bekampfungsverfahren

e Lehrervortrag
e Fachartikel

e Lehrausgange
e Fachtag

e Bewirtschaftungsformen unterscheiden und kritisch
bewerten konnen

¢ Bewirtschaftungsformen der Landwirtschaft:
- integriert, biologisch.

e Gruppenarbeit und Lehrervortrag
e Betriebsbesuch

Ansatze zum facheriibergreifenden Arbeiten:

Eine Zusammenarbeit mit verschiedenen Fachern nach einer Absprache im Klassenrat wird angestrebt. Inhaltlich und methodisch gibt es mit allen technischen Fachern

Verknlpfungen. Auch wird — wo sinnvoll und angebracht — mit den literarischen Fachern eine Zusammenarbeit angestrebt.
- Pflanzenschutzversuch mit dem Fach Angewandte Biologie und Biotechnologie
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4. Klasse Schwerpunkt Landwirtschaft und Umwelt

Fertigkeiten

Kenntnisse

Methodische und didaktische Hinweise,
Umsetzungsmaglichkeiten

Qualitatskontrolle von Saatgut und
Saatgutkategorien, sowie Nutzen des Erhalts alter
Sorten in Genbanken kennen lernen

Funktion und Einsatz geeigneter Saat- und
Erntegerate kennen

Geschichte und 6kologische Bedeutung der
Fruchtfolge kennen lernen

Schadpotential der Unkrauter und Ungraser in den
verschiedenen Kulturen einschatzen und geeignete
BekédmpfungsmaRnahmen vorschlagen kénnen
Bedeutung der wichtigsten Acker- und
Gemusekulturen einschatzen kénnen, ihre
Geschichte und Verwendungsmaglichkeiten, deren
Biologie, sowie die wichtigsten
Produktionsverfahren kennen lernen

Schaderreger und Schadpotential erkennen und die
wichtigsten RegulierungsmaBBnahmen bei
verschiedenen Bewirtschaftungssystemen
einschatzen und durchfihren kénnen

Ackerbau

- Saatgutwesen und Saat, Samenkunde, Gerate zur
Aussaat
- Fruchtfolge
Unkrauter und Unkrautbekdmpfung.
Anbau wichtiger Ackerkulturen: Getreide,
Hackfrlichte:
- Geschichte, Bedeutung, Botanik,
- Verwendung und Qualitat,
- Produktionstechnik, angewandte Dingung
- Erntegerate
Pflanzenschutz im Ackerbau
Lebensweise, vorbeugende Malnahmen und
Bekampfung (integriert, biologisch) folgender
Krankheitserreger und Schadlinge:
Viren (z.B. Blattrollvirus),
- Bakterien, Pilze (z.B. Kohlhernie, Kraut-und
Knollenfaule, Mehltau, Rostpilze),
- Nematoden, Insekten (z.B. Kartoffelkafer,
Maiszunsler, Maiswurzelbohrer)
Gemusebau
Grundlagen und Bedeutung einzelner, regional
relevanter GemUsearten.

e Lehrervortrag

o Internetrecherche

e Anlage einer Samensammlung

o Gruppenarbeiten

¢ Anbau einzelner Kulturen im kleinen Stil

¢ Bestimmen von Unkrautarten

e Versuche zum Herbizideinsatz

o Mikroskopieren und zeichnen wichtiger Pilze und
Insekten

e Einsatz von Demonstrationsmaterial

e Durchfilhrung diverser Schadlingskontrollen

e Studieren von Prognosemodellen

e Fachtag zum Pflanzenschutz

o Exkursionen

e Schauacker an der Schule

Die wichtigsten Wiesen- und Futterpflanzen
erkennen und deren Ertrag und Futterqualitat
beurteilen konnen.

Die wichtigsten MalRnahmen zur Wiesenlenkung
ergreifen kénnen

Futterbau

Feldfutterbau:

- kleeartige Pflanzen, Luzerne, Graser,
Kleegrasmischungen.

Wiesen und Weiden:

- Neueinsaat, Ubersaat, Nachsaat

e Lehrervortrag

e Pflanzenbestimmung

e Anlegen eines Herbariums
e Exkursion

e Film
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e Die Funktion der Geréate verstehen und deren
Einsatz planen konnen

¢ Die Bedeutung der Almen kennen und wichtige
Bewirtschaftungsmalnahmen planen kénnen

unter Bericksichtigung eines maglichst geringen
Nahrstoffverlustes unter Einhaltung aller
Umweltauflagen planen kdnnen

e Lagerung und Aufbereitung von Wirtschaftsdlingern

- Bestandszusammensetzung
- Bestandsflihrung und Pflegearbeiten
- Angewandte Dingung und Diingetechnik
e  Almwirtschaft
- Besonderheiten der Pflegemainahmen
e Schadlinge im Griinland (z.B. Engerlinge,
Wihlmause)
o Ablauf und Technik der Futterkonservierung:
- Heuwerbung und Silierung
- Gerate fir die Futterkonservierung

o Arbeitsblatter

e Maschinenvorfiihrung

e Durchflhrung von Pflegearbeiten
¢ Erntefachtag

Ansatze zum facheriibergreifenden Arbeiten:

Eine Zusammenarbeit mit verschiedenen Fachern nach einer Absprache im Klassenrat wird angestrebt. Inhaltlich und methodisch gibt es mit allen technischen Fachern

Verknupfungen. Auch wird — wo sinnvoll und angebracht — mit den literarischen Fachern eine Zusammenarbeit angestrebi.
- Grlnlandfachtag bzw. Bestimmungsfachtag mit dem Fach Angewandte Biologie und Biotechnologie

Abschlussklasse Schwerpunkt Landwirtschaft und Umwelt

Fertigkeiten

Kenntnisse

Methodische und didaktische Hinweise,
Umsetzungsmoglichkeiten

¢ Anatomie und Physiologie der Obstgehdlze und
der Rebe kennen lernen, sowie die
verschiedenen Vermehrungsmethoden
unterscheiden kdnnen

o Eine Neuanlage im Obst- und Weinbau planen
und erstellen kdnnen

o Einsatzmoglichkeiten und Merkmale
verschiedener Erziehungssysteme kennen
lernen

¢ Einen angepassten Baumschnitt und Rebschnitt
durchfiihren kdnnen

¢ Verschiedene Bodenpflege und
Dingemalinahmen planen kénnen

Obstbau

Allgemeiner

- Bau und Entwicklung der Obstgehdlze

- Entstehung und Ziichtung von Obstgehdlzen

- Vermehrung und Anzucht der Obstgewachse,
Planung und Anlage von Obstpflanzungen,
Anbausysteme, Stiitzgeriste und Hagelschutz

- Erziehungsformen und Baumschnitt

- Bodenpflege

- Ernahrung und Diingung

- Phytohormone und Wachstumsregulatoren

- Fruchtausdiinnung

- Bewasserung und Frostschutz

- Ernte und Lagerung

Teil

e Lehrervortrag

e Gruppenarbeit

e Exkursionen

e Schnittiibungen

e Expertenvortrag

e Tagungsbesuch

e Schiler Referate

e Flurbegehungen

e Einsatz von Anschauungsmaterial

e Maschinenvorfiihrung

o Praktische Ubungen

o Mikroskopieren und zeichnen wichtiger Pilze und Insekten
e Einsatz von Demonstrationsmaterial
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¢ Die verschiedenen Maflnahmen der
Fruchtausdlnnung einschatzen und deren
Wirkungsweise verstehen lernen

o Verschiedene Bewasserungssysteme kennen
lernen und konkrete Bewasserungsmafinahmen
planen konnen

¢ Den Einsatz von Frostschutz planen und
durchfiinren kénnen

o Erntezeitpunkt bei verschiedenen Obstkulturen
und im Weinbau bestimmen und
Erntemalnahmen durchflihren kdnnen

e Lagerungsverfahren verstehen lernen

o Ursachen der physiologischen Storungen
kennen und Gegenmafinahmen ergreifen
konnen

e Eigenschaften und Anbau verschiedener
Obstarten und der Weinrebe kennen lernen

e Schaderreger und Schadpotential erkennen und
die wichtigsten RegulierungsmaBnahmen bei
verschiedenen Bewirtschaftungssystemen
einschatzen und durchfiihren kénnen

o Korrektes Ausbringen von Pflanzenschutzmittel
planen lernen

e Funktion und Einsatz von Spezialgeraten fir
den Obstbau verstehen lernen

- Physiologische Stérungen des Obstes

Spezieller Teil
- Bedeutung, Verbreitung, Botanik, Sorten,
Befruchtungsverhaltnisse, Unterlagen,

Standortanspruche, besondere Erziehungsformen,
Pflegemalinahmen und Verwertung folgender
Obstkulturen:  Apfel, Birne, Kirsche, Marille,
Beerenobst und weitere fir die Berglandwirtschaft
interessante Kulturen

Weinbau
- Bedeutung und Verbreitung der Rebe.
Standortanspriche ~ und  Grundlagen  der

Produktionstechnik

Pflanzenschutz

- Applikationstechnik
- Krankheiten und Schadlinge des Obstbaus:
Lebensweise (Biologie), vorbeugende MaRnahmen
und Bekampfung (integriert, biologisch): Viren (z.B.

Sharka), Bakterien (z.B. Feuerbrand,
Bakterienbrand), Phytoplasmen (z.B.
Apfeltriebsucht, ESVY)
Pilze (zB. Schorf, Grauschimmel, Monilia,
Phytophtora, echter Mehltau)
Insekten  (z.B.  Blattlause, Kirschfruchtfliege,

Kirschessigfliege, Wickler)
Spezialgerate fiir den Obstbau
- Unkrautbekampfung, Pflanzenschutz,
Ausdinnung, Emtetechnik

e Durchflhrung diverser Schadlingskontrollen und bestimmen
von Schadschwellen
e Studieren von Prognosemodellen

Ansatze zum facheriibergreifenden Arbeiten:

Eine Zusammenarbeit mit verschiedenen Fachern nach einer Absprache im Klassenrat wird angestrebt. Inhaltlich und methodisch gibt es mit allen technischen Fachern

Verknlpfungen. Auch wird — wo sinnvoll und angebracht — mit den literarischen Fachern eine Zusammenarbeit angestrebt.
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- Planung einer Neuanlage mit den Fachern Vermessung und Landwirtschaftliches Bauwesen sowie Agrarwirtschaft, Schatzung und Agrarrecht
- Obstverarbeitung mit dem Fach Lebensmittelverarbeitung

Bewertungskriterien

Fachliche Kriterien und weitere
Kriterien

Bewertungselemente
und- verfahren

Gewichtung der
Bewertungselemente

Die Bewertung der Schiler*Innen bezieht sich auf die in den Rahmenrichtlinien und im Fachcurriculum festgelegten und zu
erreichenden Fertigkeiten und Kompetenzen. Dazu dienen Prifungsgesprache, schriftliche Arbeiten, verschiedenste
Arbeitsauftrage sowie praktische Ubungen.

Fur die Bewertung der erworbenen Kompetenzen gelten folgende Kriterien:

o Erfassen und Wiedergeben von Fachinhalten

Gebrauch der Fachsprache und angemessener sprachlicher Ausdruck, Verwendung geeigneter Darstellungsformen.
Selbststandiges Erarbeiten und Vertiefen von Themen

Erkennen von Zusammenhangen, Fahigkeit zum vernetzten Denken

Durchflihrung von Arbeitsauftragen: Arbeitsweise, Originalitat und Endprodukt

Qualitat von Prasentationen

o Einhalten von Vereinbarungen und Abgabeterminen

Grundsatzlich werden Uberpriifungstermine mit der Klasse vereinbart, um den Schiiler*Innen gentigend Zeit zur Vorbereitung
zu geben und um unniitze Stresssituationen zu vermeiden.

Sollte eine Schiiler*In am vereinbarten Termin abwesend sein, dann erfolgt die Uberpriifung, ohne weitere Vorankiindigung in
der darauffolgenden Stunde, in welcher der/die Schiller*In anwesend ist (Praktikumsstunden ausgenommen).

Bei den praktischen Ubungen im Fach Pflanzenbau werden die Klassen ein bis zwei Stunden pro Woche begleitet und die
Bewertungen der Ubungen erfolgen im Austausch zwischen den beiden Lehrpersonen.

Schriftliche Klassenarbeiten mit einer 100% Gewichtung werden jedes Semester durchgeflhrt. Die Punkteverteilung der
einzelnen Fragen ist fur die Schiler*Innen einsehbar und die erreichte Punkteanzahl wird in Prozent und schlieflich in eine
Note umgerechnet bzw. die Notenskala wird mitgeteilt.

Miindliche Prifungsgesprache werden, wenn zeitlich moglich, jedes Semester bzw. nach Bedarf mit einer Gewichtung von
100% durchgefhrt.

Weiters werden verschiedene Arbeitsauftrige, Ubungen, Referate und Hausarbeiten bewertet. Die Gewichtung betrégt je
nach Aufwand zwischen 30 und 100%.

Im Praktikum werden verschiedene Ubungen und deren Arbeitsprotokolle, Tests, Arbeitsauftrage und Gruppenarbeiten
bewertet. Auch hier betragt die Gewichtung je nach Aufwand 30-100%.

O O O O O

Die Gewichtung der verschiedenen Bewertungselemente wird den Schiler*Innen klar mitgeteilt. In Abhangigkeit der Komplexitat,
Lange usw. ist eine Gewichtung von 30% bis 100% mdglich.
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o Besonderer Einsatz und Mitarbeit wahrend des theoretischen und praktischen Unterrichts werden als Beobachtungen im
digitalen Register vermerkt und flieRen in die Endnote des 1. und 2. Semesters ein;
o Wird ein Arbeitsauftrag, Hausaufgabe, Bericht usw. nicht termingerecht abgegeben, so wird dafiir eine Mitarbeitsnote (vier — 4)

Bewertung individueller singefragen:
k‘:;r;fi?sr:]saﬁ:‘ur:;e Aite] @37 L Ue o Auf das Mitbringen der Arbeitsunterlagen (Schreibunterlage...) und einer angemessenen Arbeitskleidung wird im

Praktikumsunterricht besonders Wert gelegt, evtl. Versaumnisse werden im digitalen Register vermerkt;
¢ Die Schuler*lnnen missen sich im Unterricht gegenseitig und den Lehrpersonen gegenuber mit Respekt begegnen,
angemessene Umgangsformen und korrekte Wortwahl gelten als Voraussetzung;

Die Notenskala geht von 4 bis 10

Uberarbeitet von der Fachgruppe Agrarwissenschaften im Schuljahr 2023/24
fir die Fachgruppe Magdalena Walcher
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Schwerpunkt
Produktion und
Verarbeitung




Produktion und Verarbeitung - Fachcurriculum Lebensmittelverarbeitung

2. Biennium und Abschlussklasse
Kompetenzen am Ende des 2. Bienniums
Die Schulerin, der Schiiler kann
e Produktions- und Verarbeitungsablaufe unter Beachtung der Aspekte von Qualitdat und Nachverfolgbarkeit erstellen
e die europdische, nationale und regionale Gesetzgebung den Lebensmittelsektor betreffend interpretieren und anwenden
e technische Verfahren in Bezug auf ihre wirtschaftliche und kulturelle Relevanz bewerten und dabei insbesondere die Aspekte des Umwelt-
und Verbraucherschutzes sowie der Lebensmittelsicherheit beriicksichtigen

3. Klasse Produktion und Verarbeitung

Methodische und didaktische Hinweise,

Fertigkeiten Kenntnisse - 1 .
. Umsetzungsmoglichkeiten

Alkohole, Aldehyde und Ketone, Carbonsauren, Ester

physikalische und chemische Eigenschaften der Einteilung, Nomenklatur und IUPAC-Regeln,

sauerstoffhaltigen Verbindungen erkennen kénnen )
Siede- und Schmelzpunkte

Bedeutung wichtiger Alkohole, Aldehyde und | einfache Nachweisreaktionen

Carbonsduren erkennen kdnnen Verbindungen im Alltag

physikalische und chemische Eigenschaften der
sauerstoffhaltigen Verbindungen erkennen kénnen

Veresterung Alkohole, Aldehyde, Ketone
Bedeutung wichtiger Carbonsaduren erkennen kénnen ! yee,

Veresterun
Esterherstellung &

Einteilung Carbonsauren, wichtige Carbonsauren

Ester
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Fette

Fette von Olen, cis von trans- Fettsduren, gesattigte
von ungesattigten Fettsauren unterscheiden kénnen.

Fette und Ole: Struktur und Aufbau der Fette,
chemische und physikalische Eigenschaften.

Arbeiten mit Lernstationen
Quantitative und qualitative Bestimmungen

Kohlenhydrate

Analysen von Kohlenhydraten.

Einteilung der Kohlenhydrate und deren Strukturen
Vorkommen und Bedeutung.

Arbeiten auch mit Lernstationen

Proteine

Verschiedene Aminosduren und Proteine aus der
Struktur ableiten kénnen.

Eigenschaften und Strukturen der Aminosauren und
der Proteine.

Qualitative und quantitative Bestimmungen

Mineralsalze

Kenntnis der wichtigsten Mineralsalze haben und
deren Bedeutung fiir den Organismus mit eventuellen
Mangelerscheinungen erklaren kénnen.

Unterteilung in Makroelemente und Mikroelemente
und ihre Bedeutung fiir die menschliche Erndhrung
auflisten.

Nachweisreaktionen

4. Klasse Produktion und Verarbeitung

Fertigkeiten

Kenntnisse

Methodische und didaktische Hinweise,
Umsetzungsmoglichkeiten

Vitamine

Verschiedene Vitamine unterscheiden kdnnen.

Definition der Vitamine,
Einteilung der Vitamine,
Aufgaben und Funktion,
Vorkommen.

Nachweisreaktionen in Lebensmitteln
Quantitative Bestimmungen.

Enzyme

Enzymverhalten bei verschiedenen Bedingungen
beurteilen kénnen

Benennung, Aufbau und Eigenschaften der Enzyme.
Abhdngigkeit der Enzymaktivitdit von bestimmten
Faktoren.

Arbeiten auch mit Lernstationen
Nachweisreaktionen.
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Chemische Verdanderung der Lebensmittel

Analysenergebnisse einordnen und beurteilen.

Hydrolyse der Kohlenhydrate
Maillard-Reaktion und Karamellisierung,
Oxidationsvorgdnge und Autoxidationen

Quantitative und qualitative Analysen.

Mikrobiologische Lebensmittelverdnderungen

Biochemische Prozesse verstehen

Wachstumsbedingungen der Mikroorganismen,
Biochemische Prozesse der Atmung und Garung.

Nachweisreaktionen

Qualitatskontrolle und HACCP

Die Kontrolle der Verfahren und der Qualitdt der
Produkte organisieren.

HACCP-Konzept
Grundsatze, Gefahrenquellen,
Kontrollpunkte.

Kritische

Verfahren der Lebensmittelkonservierung

Methoden zur Haltbarmachung verschiedener
Lebensmittel

Chemische Verfahren
Lebensmittelkonservierung,

Physikalische Verfahren,

biologische Verfahren und Kombinationen

der

Qualitative Analysen,
facheribergreifendes Arbeiten.
Herstellung einzelner Produkte

Technologien der Lebensmittelproduktion

Warmetauscher,
Destillationstechniken,
Filtrationstechniken.
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Abschlussklasse Produktion und Verarbeitung

Methodische und didaktische Hinweise,

beurteilen.

Zusammensetzung und Eigenschaften der Milch,
Technologien der Milchverarbeitung,
Herstellung ausgewahlter Milchprodukte.

Fertigkeiten Kenntnisse o Y e
Onologie
Analysenergebnisse einordnen und | Reife und Entwicklung der Traube, Quantitative und qualitative Most- und Weinanalysen.
beurteilen. Mostinhaltsstoffe,
Schwefelung,
Die alkoholische Garung und Nebengarungen,
Mikroorganismen der Garung, Biochemie der Garung,
Unterschiedliche Verfahren der Weilwein- und
Rotweinbereitung,
Ausbau der Weine.
Milchwirtschaft
Analysenergebnisse einordnen und Quantitative und qualitative Analysen.

Milchverarbeitung, eines oder mehrerer

Milchprodukte

Herstellung

Olgewinnung

Produktion verschiedener Ole kennen

Produktionsschritte bei
Samenadl,
Qualitatsmerkmale.

der Herstellung von Oliven- und

Quantitative und qualitative Analysen.

Konservenherstellung

Verschiedene
kennen

Konservierungsmethoden

Konservendosen und Einmachglaser

Qualitatskontrollen

Ansdtze zum fiacheriibergreifenden Arbeiten
Ansdtze zum facherlibergreifenden Arbeiten ergeben sich in erster Linie mit Pflanzenbau im Bereich Bodenanalysen, Nutztierhaltung hinsichtlich
der Milch, Angewandte Biologie und Biotechnologie in den Bereichen Lebensmittel und Lebensmittelverdanderung sowie mit Mathematik beim
chemischen Rechnen und der Darstellung von Ergebnissen. Die Chemie ist umgekehrt fir alle naturwissenschaftlichen Facher Hilfswissenschaft.
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Bewertungskriterien

Bezugnehmend auf die Schiilercharta, auf die RRL fiir die Fachoberschulen, auf den Artikel 2 (Bewertung) des Oberstufengesetzes (Landesgesetz Nr.
11 vom 24.09.2010), auf den Beschluss der Landesregierung Nr. 1020 vom 04.07.2011, auf die Fachcurricula und auf den Bewertungsbeschluss des
Lehrerkollegiums vom 18.11.2020 legt die Fachgruppe folgende Bewertungskriterien fiir ihr Fach fest.

e Erkennen und Verstehen lebensmitteltechnologischer Zusammenhange

e Kenntnisse der Fachinhalte

e Zielorientierte, genaue und Ubersichtliche Arbeitsweise
Fachliche Kriterienund e Durchfiihrung und Auswertung von chemischen, mikrobiologischen und lebensmitteltechnologischen
weitere Kriterien Experimenten

e Interpretation und Uberpriifung von Ergebnissen

e Grad der erreichten Kompetenz in der Anwendung der theoretischen Grundlagen auf unterschiedliche

Problemstellungen

Bewertungselemente

und- verfahren Fir die Bewertung der Kompetenzen werden mindliche, schriftliche und praktische Elemente herangezogen, welche
Gewichtung der je nach Aufwand und Umfang unterschiedlich gewichtet werden kdénnen.
Bewertungselemente
Bewertung
individueller . . . . .
. Die Bewertung kann neben summativen Bewertungselementen auch formative Elemente beinhalten. Auch die
Lernfortschritte und . . o L .
der Lern und Arbeitshaltung, der Einsatz und die Mitarbeit konnen fiir die Bewertung herangezogen werden.

Arbeitshaltung

Notenskala Die Notenskala reicht von 4 bis 10.

Die Fachgruppe Chemie (Amplatz, Glaser, Peer) — Uberarbeitet 2024
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Produktion und Verarbeitung - Fachcurriculum Agrardkologie

Abschlussklasse (5. Klasse, Schwerpunkt Produktion und Verarbeitung)

Der Unterricht im Fach Agrardkologie ermdglicht es den Schilerinnen und Schilern, die 6kologische und landschaftliche Bedeutung von Natur- und
Kulturlandschaften zu erfassen, die 6kologischen Zusammenhange in den verschiedenen landwirtschaftlichen Produktionsbereichen zu verstehen und sich mit
den damit zusammenhangenden wirtschaftlichen, gesellschaftlichen und kulturellen Aspekten und deren geschichtlicher Entwicklung auseinanderzusetzen. Sie
kennen die umweltrelevanten rechtlichen Rahmenbedingungen und kdnnen Malnahmen im Sinne einer nachhaltigen Nutzung ergreifen.

Kompetenzen am Ende der 5. Klasse
Die Schiilerin, der Schiler kann
e typische Merkmale wichtiger Umweltbereiche erfassen und beschreiben

e Okologische Zusammenhange in den verschiedenen landwirtschaftlichen Produktionsbereichen erfassen und beschreiben
e umweltvertragliche Produktionsprozesse planen und organisieren
e die europdische, nationale und regionale Gesetzgebung den Agrarsektor und im Besonderen den Umweltbereich betreffend anwenden

Abschlussklasse Schwerpunkt Produktion und Verarbeitung

Methodische und didaktische Hinweise,

Fertigkeiten Kenntnisse Umsetzungsméglichkeiten

« Wichtige Grundbegriffe der Okologie und speziell der Agrarékologie.
e Nahrungsketten, Nahrungsnetze, Energieflisse
o Stoffkreislaufe
- Wasser, Kohlenstoff, Sauerstoff, Stickstoff
e Bestandsaufnahme und e Wandel Naturlandschaft zu Kulturlandschaft.
Klassifizierung von Landschaften |e Schutz der Aimflachen
und Okosystemen durchfiihren | e Sukzession
» Einteilung der Okosysteme in naturnahe und kiinstliche und deren
Eigenschaften und Funktionen
e Spezielle Eigenschaften der Agrardkosysteme
e Multifunktionalitat der Landwirtschaft

e Eigene Recherche

e Fachartikel

e Lehrervortrag

e Gruppenarbeiten und Kurzreferate
e Exkursionen

e Filme

o Praktische Ubungen

e Expertenvortrag

e Stationenarbeit
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- Okologischer, dkonomischer und sozialer Wert der Landwirtschaft

Mafnahmen zum Schutz der
Umwelt und der Biodiversitat
ermitteln

e Der 0kologische und 6konomische Wert der Artenvielfalt.

e Landschaftsschutz, Schutz der Artenvielfalt und Gewasserschutz:
- Biodiversitatskonvention
- Naturschutzkategorien in Sudtirol

e Gewasserschutz

e Problematik der Neobiota (Neophyten, Neozoen, Neomyceten)

e Schutz von Gewassern, Boden und anderen sensiblen Lebensraumen.

e Schaffung von Nischen und Sonderbiotopen (Hecken, Nisthilfen, Tlimpel,
Trockenmauern usw.)

e Einfluss der verschiedenen Produktionsformen auf die Natur.

e Eigene Recherche

e Fachartikel

e Lehrervortrag

e Gruppenarbeiten und Kurzreferate
e Exkursionen

e Filme

o Praktische Ubungen

e Expertenvortrag

e Stationenarbeit

Umwelt- und
Landschaftsschutzgesetze
interpretieren und anwenden

o Agrarumweltprogramme im Rahmen der EU- Agrarpolitik und ihre
Umsetzung.

e Landschaftsschutzgesetze und Umweltschutzgesetze in Stdtirol

e Landschaftspflegepramien flir die Erhaltung der Vielfalt von
Lebensraumen.

o UVP-pflichtige Projekte und Verfahrensablauf

e Fir eine UVP wichtige Gesetzesbestimmungen auf dem Gebiet des
Natur- und Landschaftsschutzes, der Abfallwirtschaft und des
Gewasserschutzes.

e Eigene Recherche

e Fachartikel

e Lehrervortrag

e Gruppenarbeiten und Kurzreferate
e Exkursionen

e Filme

e Praktische Ubungen

e Expertenvortrag

o Stationenarbeit

Formen der Zusammenarbeit mit
Organisationen, Amtern und
Gebietskorperschaften
entwickeln

e EU-, Staats- und Landesgesetzgebung in Bezug auf Agrarokologische
Aspekte

o Spezielle FérdermalRnahmen flr die Landwirtschaft in Stdtirol in Bezug
auf Agrarumweltauflagen

e Kompetenzverteilung der Lokalkorperschaften

e Eigene Recherche

e Fachartikel

e Lehrervortrag

e Gruppenarbeiten und Kurzreferate
e Exkursionen

e Filme

e Praktische Ubungen

e Expertenvortrag

o Stationenarbeit
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Ansatze zum facheriibergreifenden Arbeiten
Eine Zusammenarbeit mit verschiedenen Fachern nach einer Absprache im Klassenrat wird angestrebt. Inhaltlich und methodisch gibt es mit allen technischen Fachern
(Angewandte Biologie und Biotechnologie und Pflanzenbau) Verknlpfungen. Auch wird — wo sinnvoll und angebracht — mit den literarischen Fachern eine Zusammenarbeit

angestrebt.

Magliche Zusammenarbeit: Pflanzenbau: Nitzlinge und Schadlinge

Bewertungskriterien

Fachliche Kriterien
und weitere Kriterien

Bewertungselemente
und- verfahren o

Die Bewertung der Schiler*lnnen bezieht sich auf die in den Rahmenrichtlinien und im Fachcurriculum festgelegten und zu erreichenden
Fertigkeiten und Kompetenzen. Dazu dienen Prifungsgesprache, schriftliche Arbeiten, verschiedenste Arbeitsauftrage sowie praktische Ubungen.
Fir die Bewertung der erworbenen Kompetenzen gelten folgende Kriterien:
o Erfassen und Wiedergeben von Fachinhalten
Gebrauch der Fachsprache und angemessener sprachlicher Ausdruck, Verwendung geeigneter Darstellungsformen.
Selbststandiges Erarbeiten und Vertiefen von Themen
Erkennen von Zusammenhangen, Fahigkeit zum vernetzten Denken
Durchfiihrung von Arbeitsauftragen: Arbeitsweise, Originalitat und Endprodukt
Qualitat von Prasentationen
o Einhalten von Vereinbarungen und Abgabeterminen
Grundsatzlich werden Uberpriifungstermine mit der Klasse vereinbart, um den Schiiler*lnnen gentigend Zeit zur Vorbereitung zu geben und um
unn(tze Stresssituationen zu vermeiden.
Sollte eine Schiiler*In am vereinbarten Termin abwesend sein, dann erfolgt die Uberpriifung, ohne weitere Vorankiindigung in der
darauffolgenden Stunde, in welcher der/die Schiiler*In anwesend ist.
Folgende Arten von Bewertungen werden herangezogen: schriftliche Arbeiten, miindliche Priifungen, praktische Ubungen, Tests,
Stundenwiederholungen, Arbeitsberichte, Gruppenarbeiten, Heftfihrung, Hausaufgaben, Referate
Schriftliche Klassenarbeiten werden zu 100% gewichtet. Die Punkteverteilung der einzelnen Fragen ist firr die Schiiler*lnnen einsehbar und die
erreichte Punkteanzahl wird in Prozent und schlieflich in eine Note umgerechnet.
Weiters werden verschiedene Arbeitsauftrage, Ubungen, Referate und Hausarbeiten bewertet. Die Gewichtung wird auf jeden Fall mit den
Schiiler*Innen besprochen und ihnen mitgeteilt.
Im Praktikum werden verschiedene Ubungen und deren Arbeitsprotokolle, Tests, Arbeitsauftrage und Gruppenarbeiten bewertet, auch hier wird
die Gewichtung jeweils mitgeteilt.

0O O O O O

Gewichtung der Die Gewichtung der verschiedenen Bewertungselemente wird den Schiler*Innen klar mitgeteilt. In Abhangigkeit der Komplexitét, Lange usw. ist eine
Bewertungselemente  Gewichtung von 25% bis 100% mdglich.
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e Besonderer Einsatz und Mitarbeit wahrend des theoretischen und praktischen Unterrichts werden als Beobachtungen im digitalen Register
ST vermerkt und flieBen in die Endnote des 1. und 2. Semesters ein;
individueller o Wird"ein Arbeitsguﬁrgg, Hausgufgabe, Bericht usw. nich.t. termin.gerech’F abgegeben, so wird dafir e.i.ne _Mitarbgitsnote (vier — 4) eingetragen;
Lernfortschritte und Schiler*Innen die beim Schwindeln erwischt werden, missen die Arbeit abgeben und bekommen fir die Arbeit eine vier - 4.
. L und | ® Auf das Mitbringen der Arbeitsunterlagen (Schreibunterlage...) und einer angemessenen Arbeitskleidung wird im Praktikumsunterricht besonders
Arbeitshaltung Wert gelegt, evtl. Versaumnisse werden im digitalen Register vermerkt;

¢ Die Schiler*lnnen missen sich im Unterricht gegenseitig und den Lehrpersonen gegeniber mit Respekt begegnen, angemessene

Umgangsformen und korrekte Wortwahl gelten als Voraussetzung;

Die Notenskala geht von 4 bis 10
Uberarbeitet von der Fachgruppe Agrarwissenschaften im Schuljahr 2023/24 -fiir die Fachgruppe Magdalena Walcher
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Produktion und Verarbeitung - Fachcurriculum Agrarwirtschaft, Schatzung und Agrarrecht

Kompetenzen am Ende der 5. Klasse

Die Schiilerin, der Schiiler kann

2. Biennium und Abschlussklasse

e das Betriebskapital sowie die Kosten und Erlése erheben, die Ergebnisse fachgerecht darstellen und Wirtschaftlichkeitsliberlegungen

anstellen

e Schatzungen und Kosten-Nutzen-Analysen durchfiihren
e Auszlige der europdischen, nationalen und regionalen Gesetzgebung die den Agrarsektor betreffend interpretieren und anwenden
e Marketingstrategien zur Aufwertung von regionalen Produkten und Lebensmitteln aus bauerlicher Landwirtschaft sowie des landlichen

Raumes umsetzen

e die grundlegenden Fihrungs- und Kommunikationsinstrumente anwenden

2. Biennium Schwerpunkt Produktion und Verarbeitung

Fertigkeiten

Kenntnisse

Methodische Hinweise und
Umsetzungsmoglichkeiten

die Methoden des Rechnungswesens und

Grundlagen der Buchhaltung und Bilanzierung

Lehrervortrag mit praktischen Beispielen;

der Okonomik auf die verschiedenen Doppelte Buchhaltung | Einzel-, Partner- und Gruppenarbeiten;
Betriebsformen und -strukturen Buchung der Geschéftsfille, Abschreibung
anwenden Mehrwertsteuer und Steuerwesen
Bilanzerstellung
Die Kosten- und Leistungsrechnung als Kostenrechnungsarten Lehrervortrag mit praktischen Beispielen;

Bestandteil des betrieblichen
Rechnungswesens erfassen

Teil- und Vollkostenrechnungen

Einzel-, Partner- und Gruppenarbeiten;

Wirtschaftlichkeitstiberlegungen unter
Beriicksichtigung der verschiedenen
Unternehmensformen und Rechtsformen
anstellen

Betrieb und Unternehmen, Rechtsformen und Einkommen des
Unternehmers
Unternehmerarten: Landwirtschaftlicher Unternehmer, Selbstbebauer,
hauptberuflicher landwirtschaftlicher Unternehmer, Familienbetrieb,
Kooperationen
Genossenschaften, GmbH, KG, oHG, einfache Gesellschaft, Vereinigung,

Konsortium

Lehrervortrag mit praktischen Beispielen;

Recherchen und Arbeiten mit Grafiken und Tabellen;
Durch lebensnahe, problemorientierte Beispiele und
Fallstudien wird versucht, die Problemlosefdhigkeit
der Schiler/innen zu fordern. Hierbei sollen auch
aktuelle Ereignisse und persénliche Erlebnisse in den
Unterricht einflieRen, um das Interesse der
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Nettoprodukt (Wertschopfung), Nettoertrag (Einkommen)
Produktionsfaktoren

Boden: Eigentum, Pacht, geschlossener Hof, Grundbuch und Kataster
Arbeit: Grundlagen Arbeitsrecht in der Landwirtschaft

Kapital: Beschaffung, Investition, Finanzierung

Grundlagen der Betriebsanalyse, wirtschaftliche ErfolgsmaRstdbe und
Kennzahlen der Wirtschaftlichkeit sowie Marketingiiberlegungen
Wirtschaftlichkeit, Rentabilitdt, Produktivitat, Amortisierung, ROI

Schiiler/innen an fachspezifischen Geschehnissen zu
fordern.

Zeitungsausschnitte Uber aktuelle agrarwirtschaftliche
Themen besprechen.

Expertenvortrage und Lehrausgdnge

Ubungen mit Fachtexten und Fragestellungen;

Ansdtze zum facheriibergreifenden Arbeiten
Eine Zusammenarbeit mit verschiedenen Fachern nach einer Absprache im Klassenrat wird angestrebt. Inhaltlich und methodisch gibt es mit allen
technischen Fachern Verkniipfungen. Bewahrt haben sich die Bearbeitung des Grundbuchs und Katasters mit dem Fach Vermessungslehre sowie
die Planung eine Neuanlage in Zusammenarbeit mit Vermessungslehre und Pflanzenbau.

Abschlussklasse Schwerpunkt Produktion und Verarbeitung

Fertigkeiten

Kenntnisse

Methodische Hinweise

den wirtschaftlichen Aspekt bei der Schatzung
von Guitern, Diensten und Rechten auswahlen

Markt, Schatzwerte und Ertragsfahigkeit

praktische Schatzungen in verschiedenen
Situationen durchfiihren

Schéatzverfahren

Schatzmethoden fiir die Bewertung von Grundstiicken

Schatzung bei normativen Vorgaben, Schatzung von Diensten und
Rechten

internationale Standards im Schatzungswesen
Methoden der Kosten-Nutzen-Rechnung
Umweltgiitern

und Schétzung von

die geeigneten Vermarktungsformen fir
einzelne agrarische Produkte bzw.
Lebensmittel bestimmen

Merkmale der Agrarmarkte
Formen der (iberbetrieblichen Zusammenarbeit

die nationalen und gemeinschaftlichen
Normen im Bereich Landwirtschaft ausfindig
machen

Gemeinschaftliche Agrarpolitik

Lehrervortrag mit praktischen Beispielen;

Einzel-, Partner- und Gruppenarbeiten;

Recherchen und Arbeiten mit Grafiken und Tabellen;
Durch lebensnahe, problemorientierte Beispiele und
Fallstudien wird versucht, die Problemlosefdhigkeit
der Schiler/innen zu fordern. Hierbei sollen auch
aktuelle Ereignisse und personliche Erlebnisse in den
Unterricht einflieRen, um das Interesse der
Schiler/innen an fachspezifischen Geschehnissen zu
fordern.

Expertenvortrage und Lehrausgange

Ubungen mit Fachtexten und Fragestellungen;

Ansdtze zum fiacheriibergreifenden Arbeiten
Eine Zusammenarbeit mit verschiedenen Fachern nach einer Absprache im Klassenrat wird angestrebt. Inhaltlich und methodisch gibt es mit allen
technischen Fachern Verknipfungen. Bewahrt haben sich die Berechnung des Stallrohertrags zusammen mit dem Fach Nutztierhaltung.
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Bewertungskriterien fiir das Fach Agrarwirtschaft, Schatzung und Agrarrecht

Bezugnehmend auf die Schiilercharta, auf die RRL fiir die Fachoberschulen, auf den Artikel 2 (Bewertung) des Oberstufengesetzes (Landesgesetz Nr. 11 vom 24.09.2010), auf den Beschluss der
Landesregierung Nr. 1020 vom 04.07.2011, auf die Fachcurricula und auf den Bewertungsbeschluss des Lehrerkollegiums vom 18.11.2020 legt die Fachgruppe folgende Bewertungskriterien fiir ihr
Fach fest.

Die Bewertung der Schiilerinnen und Schiiler bezieht sich auf die in den Rahmenrichtlinien und im Fachcurriculum
festgelegten und zu erreichenden Fertigkeiten und Kompetenzen. Insbesondere wird auf folgende Punkte geachtet:

. Erfassen der Fragestellung und Wiedergabe des Fachwissens
. Selbststandiges Erarbeiten und Vertiefen der Themen
Fachliche Kriterien und . Saubere und lbersichtliche Arbeitsweise
weitere Kriterien . Kenntnis und Anwendung der grundlegenden Verfahren und Lésungsstrategien
. Kenntnis und Anwendung der richtigen Fachsprache
. Verwendung und Anwendung geeigneter Darstellungsformen
. Korrekte Wiedergabe und Vernetzung der Lerninhalte
. Einhalten von vereinbarten Terminen

Dazu dienen mindliche Prifungen, Klassenarbeiten mit offenen Fragen, Fragen mit Mehrfachantworten, Einzel-
und Gruppenarbeiten und praktische Fallbeispiele mit Arbeitsauftragen. Mitarbeit und Interesse am Fach flieRen
ebenfalls in die Bewertung mit ein.

Bewertungselemente
und- verfahren

Bewertung Gewichtung

Klassenarbeit 100 %
Gewichtung der Mindliche Prufung 100 %
Bewertungselemente Einzel- oder Gruppenarbeit 50-100 %

Praktische Ubung 50-100%

Arbeitsauftrage in der Distanzphase 50-100%
Bewertung individueller Simtliche theoretische und praktische Ubungen werden im Rahmen des Unterrichts besprochen und abschlieBend
Lernfortschritte und der Lern- evaluiert. Den Schiler/Schiilerinnen wird miindlich oder schriftlich Feedback gegeben.
und Arbeitshaltung Lernhaltung, Interesse und Mitarbeit werden mitbericksichtigt.

Die Notenskala geht von 4 bis 10
Die festgelegten Bewertungskriterien sind fiir alle Lehrpersonen der Fachgruppe verbindlich. Die einzelne Lehrperson kann zu Beginn des
Schuljahres jeweils noch individuelle Erlduterungen und Vorgangsweisen festlegen.
Uberarbeitet von der Fachgruppe Agrarwirtschaft 21.06.2024. Im Auftrag Martin Nock
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Produktion und Verarbeitung - Fachcurriculum Angewandte Biologie und Biotechnologie

2. Biennium und Abschlussklasse - PV
Kompetenzen am Ende der 5. Klasse
Die Schilerin, der Schiiler kann
e  Grundlagen und Sachverhalte der Angewandten Biologie und Biotechnologie in einer angemessenen Fachsprache erértern
e  Gesetzmaligkeiten, Zusammenhange und Wechselwirkungen von Vorgangen in der Natur erkennen und beschreiben und ihre Bedeutung
fir die Okologie und Landwirtschaft erfassen
e wichtige gentechnische und biotechnologische Verfahren und ihre Anwendung kennen und bewerten
e ineinem Labor angemessen arbeiten und Versuche selbstandig planen, durchfiihren und interpretieren

2. Biennium Schwerpunkt Produktion und Verarbeitung

Methodische und didaktische

AU Kenntnisse Hinweise, Umsetzungsmoglichkeiten
Botanik
e Die wichtigsten anatomischen Merkmale einer Pflanze und e Grundlagen der Pflanzenanatomie: e Mikroskopielibungen
deren Funktionen beschreiben Pflanzliche Zellen, Gewebe und Organe e Laborversuche zur Physiologie
o Mikroskopische Prdparate und Zeichnungen anfertigen e Grundlagen der Pflanzenphysiologie: e Fachtage
e Charakteristische, einheimische Pflanzenarten bestimmen, Fotosynthese e Pflanzenbestimmungsiibungen
beschreiben, dokumentieren und systematisch einordnen e Grundlagen der Pflanzensystematik e Herbarium
e Zusammenhdnge zwischen Anatomie und Physiologie e Exkursionen
erkennen e Filme

Allgemeine und Angewandte Mikrobiologie

e Erkennen und Bewerten von Faktoren, die das Wachstum e Wachstum der Mikroorganismen ® Fachtage
beeinflussen ¢ Okologie der Mikroorganismen e Laborversuche

e Die 6kologische Bedeutung von Mikroorganismen erkennen | e Viren, Viroide, Phytoplasmen, Bakterien und Pilze ® Lehrervortrag

e Wichtige Mikroorganismen beschreiben und einordnen e Entwicklungszyklen einiger Krankheitserreger und e Referate und Gruppenarbeiten
kénnen Auswirkungen auf die Kulturpflanzen e Stationenarbeit

e Ausgewahlte Krankheitserreger der Kulturpflanzen e Computerrecherche

erkennen, zuordnen und deren Morphologie und
Lebensweise beschreiben
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Genetik

e Die Erkenntnisse der klassischen Genetik mit jenen der
Molekulargenetik verknipfen

e Die Mendelschen Gesetze anwenden und interpretieren
kdnnen
Den Weg vom Gen zum Protein nachvollziehen konnen
Die verschiedenen Maoglichkeiten der Ziichtung
kennenlernen

Grundlagen der klassischen Genetik:

o Mendelgesetze, Stammbaumanalyse
Molekulargenetik:

e Zellkern: Chromosomen, Mitose, Meiose

e Aufbau des Erbmaterials

e Molekularbiologische Prozesse, Mutationen
e genetischer Code

Ziichtungsmethoden

Fachtage

Aktuelle Sachtexte bearbeiten
Lehrervortrag
Computerrecherche,
Selbstlernprogramme

Filme

Modelle

Ubungen zur klassischen Genetik

Abschlussklasse Schwerpunkt Produktion und Verarbeitung

Fertigkeiten

Kenntnisse

Methodische und didaktische Hinweise,
Umsetzungsmaoglichkeiten

Biologie ausgewahlter Organismengruppen

e Wirbellose Tiere unterscheiden, beschreiben und
einordnen kdénnen

e Ausgewadhlte Schadlinge und Krankheitserreger der
Kulturpflanzen erkennen, zuordnen und deren
Morphologie und Lebensweise beschreiben

Wirbellose:

Nematoden, Milben und Insekten
Entwicklungszyklen einiger Schadlinge und deren
Auswirkungen auf die Kulturpflanzen

e Mikroskop

e Lehrervortrag

e Referate und Gruppenarbeiten
e Stationenarbeit

e Computerrecherche

Biotechnologie

e Die Bedeutung der modernen Biotechnologien deren
Einsatz in der verarbeitenden Industrie, Landwirtschaft
und Umwelt erkennen und bewerten

e Verfahren zur gentechnischen Verdnderung von
Organismen kennen und bewerten

Biotechnologische Verfahren

Biotechnologie in der Lebensmittelherstellung
Biotechnologie in der Landwirtschaft

Biotechnologie im Umweltbereich

Gentechnische Verfahren und transgene Organismen

Fachtage
Referate
Recherchen
Exkursionen
Laborarbeit

Ansatze zum facheriibergreifenden Arbeiten

Anknilpfungspunkte findet man zu folgenden Fachern: Pflanzenbau, Lebensmittelverarbeitung, Nutztierhaltung, Agrarékologie und Sprachfacher.
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Bewertungskriterien

Bezugnehmend auf die Schiilercharta, auf die RRL fiir die Fachoberschulen, auf den Artikel 2 (Bewertung) des Oberstufengesetzes (Landesgesetz Nr. 11 vom 24.09.2010), auf den Beschluss der
Landesregierung Nr. 1020 vom 04.07.2011, auf die Fachcurricula und auf den Bewertungsbeschluss des Lehrerkollegiums vom 18.11.2020 legt die Fachgruppe folgende Bewertungskriterien fiir ihr

Fach fest.

Fachliche Kriterien und
weitere Kriterien

[ ]
Bewertungselemente

und- verfahren

Sind im Fachcurriculum gut beschrieben

Klassenarbeiten, Praktikumstest, Herbarien
Mindliche Prifungen

EVA-Note

Referate/Prasentationen
Fachtagsprotokolle

Berichte — Lehrausgiange
Versuchsprotokolle

Zeichnungen

Es wird immer unterschieden, ob es sich um eine Einzelarbeit oder Gruppenarbeit handelt. Weiters wird
unterschieden, ob die Note Uber eine einstlindige oder mehrstilindige Arbeit vergeben wird.
Wird eine Arbeit, Referat, Hausaufgabe.. nicht gemacht bzw. nicht abgegeben, erhalt der Schiiler folgende Bewertung:
,Der Schiller verweigert die Mitarbeit (gibt die Arbeit nicht ab....) und erhélt dafiir eine negative Mitarbeitsnote (4),
entsprechend der Gewichtung der abgegebenen Arbeiten”
Die negative Note kann mit dieser beschreibenden Bewertung mit den anderen Noten angefiihrt (gibt eine bessere
Ubersicht) oder als eigenen Mitarbeitsnote gegeben werden.
Klassenarbeiten, Praktikumstest, Herbarien => 100 %
Mindliche Prifungen => 100 %
EVA-Note => 50 %

Gewichtung der Referate/Prasentationen

Bewertungselemente

Fachtagsprotokolle — Einzelarbeit => 50 -100 %
Fachtagsprotokolle — Partnerarbeit => 33-66 %
Berichte — Lehrausgadnge — Einzelarbeit=> 50 -100 %
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Berichte - Lehrausgdnge - Partnerarbeit=> 33-66 %
Protokolle Gber mehrere Stunden — Einzelarbeit =>30-33 %
Protokolle Gber mehrere Stunden — Partnerarbeit => 20-25 %
Protokoll (iber eine Stunde — Einzelarbeit => 30-33 %
Protokoll iber eine Stunde — Partnerarbeit => 20-25 %
Zeichnungen liber mehrere Stunden => 50-100 %

Zeichnung Uber eine Stunde => 20-33 %

Die Notenskala geht von 4 bis 10

Die festgelegten Bewertungskriterien sind fiir alle Lehrpersonen der Fachgruppe verbindlich. Die einzelne Lehrperson kann zu Beginn des
Schuljahres jeweils noch individuelle Erlauterungen und Vorgangsweisen festlegen.
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Produktion und Verarbeitung - Fachcurriculum Vermessung und Landwirtschaftliches Bauwesen

Kompetenzen am Ende der 4. Klasse

Die Schiilerin, der Schiiler kann

2. Biennium und Abschlussklasse

e vermessungstechnische Erhebungen durchfiihren und mit den dafiir notwendigen Karten, Skizzen und Grafiken umgehen;

e vermessungstechnische Gerate einsetzen;

e landwirtschaftliche Infrastrukturen, Gebaude und Baulichkeiten, deren Eigenschaften und Funktionen beschreiben;

e Planungen fur landwirtschaftliche Infrastrukturen, Gebaude und Baulichkeiten durchfiihren und in Bezug auf ihre funktionale, 6kologische

und kulturelle Relevanz bewerten.

3. Klasse Schwerpunkt Produktion und Verarbeitung

Fertigkeiten

Kenntnisse

Methodische und didaktische Hinweise,
Umsetzungsmoglichkeiten

Vermessungen und Erhebungen zur Fiihrung des Katasters
durchfiihren:

- Organisation und Durchfiihrung einer Vermessung

- Benutzung einer Totalstation (Tachymeter)

- Vermarkungen herstellen kdnnen, wieder herstellen
kénnen

- zeichnerische Umsetzung einer Vermessung

- Abstecken von Punkten aus Planungsunterlagen

- mit Karten und Planen umgehen kénnen

- Fachgerechter Umgang mit den Messgeraten

- Anwendung von verschiedenen Aufnahmeverfahren unter
Einbindung der Landesfestpunkte

Lage- und Hohenmessungen und Messen von
Winkeln, Entfernungen, Hohenunterschieden
und Flachen:

- Fachbegriffe beherrschen und anwenden
- Winkel- und Streckenmessungen

- Vermarkungen unterscheiden kénnen

- Fluchten von Strecken

- Messgerate und Hilfsmittel

- Grundaufgaben der Vermessungskunde

- Vorwarts- und Riickwartseinschnitt

- Rahmenbedingungen des Gebaude-
Grund-Kataster

und

- Lehrervortrag

- praktische Ubungen

- Feldbuch fuihren

- Schillervortrag

- Gruppenarbeiten

- Bleistiftzeichnung und Auto-CAD-Zeichnung
- Arbeitsauftrage

- Ubungen am PC
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Vermessungen und Erhebungen zur Fiihrung des Katasters
durchfiihren:

Verschiedene Messverfahren anwenden und auswerten
kénnen

Vermessungsverfahren:
Dreiecksmessung,
Einbindeverfahren,
Polygonziige

Rechtwinkelverfahren,
Polarverfahren und

- Lehrervortrag

- praktische Ubungen vor Ort, Feldbuch fithren

- anhand einer Vermessung eine Zeichnung erstellen, in Bleistift
oder in AUTO-CAD

- Fachtag
Vermessungen und Erhebungen zur Fiihrung des Katasters | Flaichenermittlungen: - Lehrervortrag
durchfiihren: - verschiedene mathematische Methoden - Ubungen an Hand von Lageplane
- Messen von Flachen - Flachenteilungen - Arbeitsauftrage

- Berechnen von Flachen, Vergleichen und Interpretieren von
Ergebnissen

- Ubungen am PC (AUTO-CAD und Excel)

Mit modernen Messverfahren umgehen, thematische Grundlagen der Fotogrammmet.rle - Lehrervortrag
. . - Grundlagen der Fotogrammetrie - Expertenvortrag
Karten interpretieren: . )
- terrestrische Fotogrammetrie - Recherche
- Erkennen und Unterscheiden der Systeme - Aerofotogrammetrie
Mit modernen Messverfahren umgehen, thematische | Geografisch-territoriale Informationssysteme | - Lehrervortrag

Karten interpretieren:

- Lesen und Interpretieren von Karten (GIS)

(GIS):

- aktuelle Onlinekartographie

- Opensource-Programme von verschiedenen
Administrationen

- Ubungen am Computer

- Recherche beziiglich eines Standortes
- Gruppenarbeiten

- Prasentation

Mit modernen Messverfahren umgehen, thematische
Karten interpretieren:

- Unterscheiden von verschiedenen Messgerdten und
Systemen

- Interpretieren
Kartensystemen
- Abstecken von Koordinaten (GPS)

verschiedener Messungen und

Satellitengestiitzte Vermessungen und
Positionsbestimmung mit dem Globalen
Navigationssatelliten System (GPS):

- Hohenbestimmung bei GPS

- Theoretische Grundlagen der GPS-Messtechnik
- Verschiedene Koordinatensysteme

- Lehrervortrag

- Recherche

- Expertenvortrag
- Film

- Ubungen

- Lehrausgang
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4. Klasse Schwerpunkt Produktion und Verarbeitung

Fertigkeiten

Kenntnisse

Methodische und didaktische Hinweise,
Umsetzungsmoglichkeiten

Landwirtschaftliche Gebaude und Baulichkeiten
raumlich anordnen und dimensionieren:

- Nutzungsspezifische Auswahl von Baustoffen

- Erkennen der Anforderungen an bestimmte
Bauteile und Baukérper

Baustoffe:

- Baubiologie

- Baustoffeigenschaften

- fachgerechter Einsatz von ausgewahlten Baustoffen
- Bauphysik

- Lehrervortrag

- Film

- Recherche

- Prasentation

- Gruppenarbeiten

- Einsatz und Anordnung von Baustoffen in | - 6kologische Materialien - Ubungen
Bauteilen (Bauphysik) - zeichnerische Darstellung
Landwirtschaftliche Gebadude und Baulichkeiten | Grundlagen der Baustatik: - Lehrervortrag
raumlich anordnen und dimensionieren: - Lastannahmen - grundlegende Berechnungen
- Krafteparallelogramm - Lastabtragung vom Dach Ubers Fundament bis ins | - Film
- Unterscheiden der verschiedenen | Erdreich - Ubungen
Beanspruchungen an einem Bauwerk - Statisches System - Krafteparallelogramm
- Fachartikel
Eigenschaften verschiedener | Das landwirtschaftliche Wohngebaude, - Lehrervortrag

landwirtschaftlicher Infrastrukturen, Gebduden
und Baulichkeiten erkennen und beschreiben:

- Analyse, Dimensionierung und planerische
Umsetzung von  Baulichkeiten wie  z.B.
Wohngebaude, Wirtschaftsgebaude,
Weinkellerei, Kihlraum, Trocknungsraum,
verschiedene Verarbeitungsraume, Lagerraum,
Stitzwand, Wegebau, etc.

- Analyse und Interpretation von Karten und
Planen zur Umsetzung von Bauvorhaben vom
Vorprojekt bis zur Einreichplanung
(Planungsauftrag, Entwurf, Raumdaten, Tech.
Bericht, Katasterplanauszug, Bauleitplanauszug,
Lageplan, Grundrisse, Querschnitte, Ansichten,
Details und Fassadenabwicklung)

Verschiedene Typen von landwirtschaftlichen
Infrastrukturen, Gebdauden und Baulichkeiten:

- Anforderungen an verschiedene Baulichkeiten in der
Landwirtschaft und deren Anordnung

- Planerische Entwurfsgrundlagen

- Administrative Aspekte und Auflagen

- Ausfiihrung von konstruktiven Bauteilen in Gebauden,
Infrastrukturen und bei Baulichkeiten

- landwirtschaftliche Wohngebaude

- Vermittlung der landwirtschaftlichen Bautradition und
Baukultur des Landes sowie eine nachhaltige Anpassung an

heutige Bediirfnisse. Das Urteilsvermogen fir die
Bauaufgaben aus okologischer, 06konomischer und
dsthetischer  Perspektive  entwickeln  (Landschafts-,

Denkmal- und Ensembleschutz)

- Begehungen von verschiedenen Baulichkeiten an der Schule
- Erstellen eines Vorprojektes
- Technische Zeichnungen

- Technische Berichte

- Exkursion

- Recherche

- Prasentation

- Gruppenarbeit

- Wandzeitung in der Schule

- Fachartikel

- Expertenvortrag
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Okologische Risikofaktoren bewerten und | Gewissernutzung und Gewisserschutz: - Lehrervortrag

mogliche SchutzmaRnahmen planen: - Kleinkraftwerke - Expertenvortrag
- Analyse verschiedener Baulichkeiten - Tiefbrunnen mit Pumpstation, Quellfassungen und | - Exkursion

- Analyse und Interpretation von | Regenwassernutzung - Recherche
Gefahrenzonenpldanen und Umsetzen der nétigen | - Grundlagen zu Kldranlagen - Prasentation
MaRnahmen - Gewadsserschutzzonen - Wandzeitungen

- Technischer Bericht
- Erstellen eines Vorprojektes

Ansatze zum facheriibergreifenden Arbeiten

Eine Zusammenarbeit mit verschiedenen Fachern nach Absprache im Klassenrat wird angestrebt. Es bietet sich im Fach Vermessung aufgrund von
staatlichen Regelungen und ltalienischsprachigem Arbeitsumfeld eine Zusammenarbeit mit dem Fach Italienisch in Form einer Projektarbeit an.
Auch eine Zusammenarbeit mit Mathematik (z.B. Fehlerrechnung) kann angestrebt werden.

Weitere Ficher fiir eine Zusammenarbeit sind Nutztierhaltung, Onologie, Pflanzenbau und Lebensmittelverarbeitung.
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Bewertungskriterien fiir das Fach: Landwirtschaftliches Bauwesen und Vermessung
Bezugnehmend auf die Schiilercharta, auf die RRL fiir die Fachoberschulen, auf den Artikel 2 (Bewertung) des Oberstufengesetzes (Landesgesetz Nr. 11 vom 24.09.2010), auf den Beschluss der
Landesregierung Nr. 1020 vom 04.07.2011, auf die Fachcurricula und auf den Bewertungsbeschluss des Lehrerkollegiums vom 18.11.2020 legt die Fachgruppe folgende Bewertungskriterien fiir ihr

Fach fest.

Fachliche Kriterien und
weitere Kriterien

Bewertungselemente
und- verfahren

Gewichtung der
Bewertungselemente

e saubere und Ubersichtliche Arbeitsweise

e Erkennen und Verstehen von vermessungstechnischen und mathematischen Zusammenhangen

e Kenntnis und Anwendung der grundlegenden Verfahren und Losungsstrategien

e Kenntnis und Anwendung der richtigen Fachsprache

e Verwendung und Anwendung geeigneter Darstellungsformen

e Rechenfertigkeit und Rechengenauigkeit

e Korrekte Wiedergabe der Lehrinhalte
Fachwissen: Wird in Form von 2-3 Klassenarbeiten, welche angekiindigt werden, pro Semester gepriift. Es wird pro
Schiiler/in wenn moglich ca. 1-2 Prifungsgesprache geben, welche durch aktive Beitrage im Unterricht erganzt werden.
Schriftliche und graphische Tests erfolgen im praktischen wie im theoretischen Bereich.
Referate und Gruppenarbeiten: Berlicksichtigt werden Inhalt der Arbeit, die Ausdrucksweise, die Vollstandigkeit, der
Beitrag zur Gruppenarbeit und die Visualisierung und Prasentation.
Arbeitsauftrage: Werden im Laufe des Schuljahres aufgegeben und kénnen in den Schulstunden und evtl. von zuhause
aus fertiggestellt werden. Sie kénnen rechnerisch, graphisch und in Form von technischen Berichten erfolgen.
Berlicksichtigt werden Inhalt und Richtigkeit der Arbeit, die Ausdrucks- und Darstellungsweise, wenn in der Gruppe
erstellt, zahlt der Beitrag zur Gruppenarbeit. Arbeitsauftrage werden Uberpriift und mit Noten beurteilt. Bei kleineren
Arbeitsauftragen wird stichprobenartig gepriift und eine Fachnote oder auch Mitarbeitsnote gegeben.
Praktische Ubungen: Im Praktikum wird die eigenstindige Durchfiihrung eines Arbeitsauftrages, der sach- und
fachgerechte Umgang mit den Geriten, eine korrekte und effiziente Organisation der Ubung, Darstellungen (Skizzen und
technische Zeichnungen) und Protokolle mit Noten beurteilt. Handelt es sich um technische Zeichnungsauftrage werden
der Darstellungsinhalt, eine saubere und (ibersichtliche Form, technische Richtigkeit sowie die Einhaltung der zur
Verfligung stehenden Zeit bis zur Abgabe in der Notengebung beriicksichtigt. Bei keiner Abgabe erfolgt die Note 4. Ein
technischer Zeichnungsauftrag kann als Klassenarbeitsnote zdhlen bei vorheriger Ankiindigung.
Gleich gewichtet werden Klassenarbeiten, mindliche Priifungsnoten und umfangreiche Arbeitsauftrage (schriftlich
und/oder graphisch, auch in 2-er Gruppen). Fiir andere Arbeiten wie Tests, Referate, Ubungs-Protokolle, kleinere
Arbeitsauftrage, technische Zeichnungen etc. wird die Durchschnittsnote ermittelt und als eine einzige Note, dquivalent
einer Schularbeitsnote, zur Endnote gerechnet.
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Bewertung

individueller Bei Arbeitsauftragen wird stichprobenartig gepriift und eine Fachnote oder auch Mitarbeitsnote gegeben.
Lernfortschritte und Aktive Beitrage im Unterricht erganzen die Prifungsgesprache geben.
der Lern- und

Arbeitshaltung
Die Notenskala geht von 4 bis 10

Uberarbeitet 2024: Fachgruppe Technisches Zeichnen, Vermessung und Landwirtschaftliches Bauwesen — Maurus, Edler, Dalsass
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Produktion und Verarbeitung - Fachcurriculum Nutztierhaltung

2. Biennium und Abschlussklasse
Der Unterricht im Fach Nutztierhaltung ermoglicht es den Schiilerinnen und Schilern, sich mit den erndhrungsphysiologischen, zlichterischen und
tiermedizinischen Grundlagen der Nutztierhaltung zu befassen. Die Schiilerinnen und Schiiler lernen die Haltungsformen und Technologien, unter
Beachtung der Tiergerechtheit, der Umwelt und der Arbeitssicherheit, kennen und einzusetzen. Sie sind in der Lage Produktionszyklen in ihren
verschiedenen Phasen zu erfassen und fachgerecht zu steuern. Sie konnen die Qualitdt und die Effizienz von Arbeitsabldaufen erfassen und beurteilen
und kennen die wissenschaftlichen, wirtschaftlichen, ethischen, sozialen und o6kologischen Aspekte der modernen Tierhaltung und deren
Anwendungsmoglichkeiten.

Kompetenzen am Ende der 5. Klasse
Die Schulerin, der Schiler kann

e Produktionsablaufe in der Nutztierhaltung unter Beachtung der Aspekte von Qualitat, Sicherheit und Nachverfolgbarkeit gestalten

e die europaéische, nationale und regionale Gesetzgebung den spezifischen Agrarsektor betreffend anwenden

e die im Fachbereich verwendeten Technologien beherrschen, diese unter Beachtung der Tiergerechtheit, der Umwelt und der Arbeitssicherheit
einsetzen und in Bezug auf ihre soziale und kulturelle Relevanz sowie Nachhaltigkeit bewerten

e Methoden und Techniken der Projektplanung anwenden

e technische Berichte verfassen und Arbeitsablaufe dokumentieren

140



3. Klasse Schwerpunkt Produktion und Verarbeitung

Fertigkeiten

Kenntnisse

Methodische und didaktische Hinweise
Umsetzungsmaoglichkeiten

Bewertung der Nutztierhaltung im
wirtschaftlichen Kontext einer
Region

Kenntnis der Daten der Nutztierhaltung einer Region

Lehrervortrag, Literatur- u. Internetrecherche

Sicherer Umgang mit Tieren

Verhalten von Nutztieren

Verhaltensbeobachtung im Schulstall, Ubungen am Tier,
Bild- und Videomaterial

Bewertung von Haltungs- und
Aufstallungssystemen

Haltungs- und Aufstallungsformen kennen, Tiergerechtheitsindex

Verhaltensbeobachtung, Stallgrundriss beschreiben und
bemaRen, Erarbeiten des Tiergerechtheitsindex am
Beispiel des Schulstalles, Erhebungen an Praxisbetrieben

Tiere in Bezug auf ihre
Nutzungseignung bewerten

Durchfihrung der
Exterieurbeurteilung

Grundlagen der Anatomie und Tierbeurteilung
Nutzungsrichtung
Aufbau des Skelettsystems und Muskelsystems der Nutztiere kennen

Lehrervortrag, Ubung am Modell, Zeichnen des
Tierskeletts, Ubungen am Tier, Lehrausgang

Beschreiben der Anatomie der
Verdauungsorgane

Physiologische Abldufe der
Verdauung verschiedener
Nutztierarten beschreiben

Anatomie der Verdauungsorgane verschiedener Nutztierarten kennen
Physiologie der Verdauungsvorginge verschiedener Nutztierarten
kennen

Arbeiten an verschiedenen Modellen

Lehrervortrag, Arbeitsblatter,

Lehrervortrag, Beurteilung des Fressverhaltens und der
Ausscheidungen von Nutztieren

Beschreiben der Anatomie der
Geschlechtsorgane

Beurteilen des Sexualverhaltens
und Erkennen der
Brunstsymptome von Nutztieren

Anatomie der Geschlechtsorgane verschiedener Nutztierarten kennen
Physiologische Grundlagen der Fortpflanzung kennen

Arbeiten an verschiedenen Modellen

Lehrervortrag, Arbeitsblatter,

Lehrervortrag, Beobachten des Sexualverhaltens und der
Brunstsymptome von Nutztieren
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4. Klasse Schwerpunkt Produktion und Verarbeitung

Fertigkeiten

Kenntnisse

Methodische und didaktische Hinweise
Umsetzungsmoglichkeiten

Den Zuchtwert von Tieren
schatzen und geeignete

Grundlagen der Vererbung Mendelgesetze (Biologie)
Zuchtwert und Zuchtmethoden

Lehrervortrag
Arbeitsblatt Punktierschein verschiedener Nutztierrassen

Zuchtmethoden einsetzen Grundlagen der Zichtung: Leistungsprifungen Methoden der | Zuchtzielgewichtung, Koérordnung
Zuchtwertschatzung Nutzungseignung

Interpretation eines Herdebiicher und deren Fiihrung Auswahl der Paarungspartner anhand von

Abstammungsnachweises Heritabilitat Anpaarungskatalogen

Formulieren von Zuchtzielen Zuchtprogramme Ausgleichspaarung gezielte Paarung

Reproduktionsmethoden Durchfilhrung der verschiedenen Reproduktionsmethoden, | Lehrervortrag, Arbeitsblatter, Anatomie-modelle, Einsatz

beurteilen

natirliche Fortpflanzung und biotechnische Verfahren kennen

von Demonstrations-material, Bild- und Videomaterial

Wichtige Arten und Rassen von
Nutztieren erkennen und
beschreiben

Arten und Rassen in der Nutztierhaltung,
Einteilung der Rassen

Vortrag der Schiller, Ubungen am Tier, Literatur- u.
Internetrecherche, Bild- und Videomaterial

Fur den jeweiligen Betrieb
geeignete Haltungsformen
auswahlen

Entwerfen eines Stallgrundrisses
Anordnung der Funktionsbereiche
im Laufstall

Berechnung Lagerraumbedarf;
Futtermittel und
Wirtschaftsdiinger

Verschiedene Haltungs- und Aufzuchtsysteme kennen,
Verschiedene Stallsysteme

Technische MalRe, Einrichtungsmale, Platzanspriiche, Platzbedarf,
Planungsmale, bautechnische Daten

Tierschutzverordnungen

Gesetzliche Bestimmungen flr artgerechte Tierhaltung und
Richtlinien spezieller Produktionsprogramme

Erarbeiten eines Planungskonzeptes fiir eine artgerechte
Haltungs- und Aufstallungsform
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Abschlussklasse Schwerpunkt Produktion und Verarbeitung

Fertigkeiten

Kenntnisse

Methodische und didaktische Hinweise
Umsetzungsmoglichkeiten

e Eigenschaften der Futtermittel fir
die Erstellung einer
ausgeglichenen Ration bewerten

e  Futterkonservierungsmethoden
auswahlen

Grundlagen der Tiererndhrung

Physiologie der Erndhrung

Kriterien und Methoden der Futtermittelbewertung
Methoden der Futterkonservierung

Lehrervortrag, Sinnenbeurteilung von Futtermitteln,

Futterkonservierungsverfahren am Praxisbetrieb erheben

e  Futterration in Abhadngigkeit von
Produktionsrichtung, Rasse, Alter,
Leistungsniveau und
Korperkondition erstellen

Methoden der Rationserstellung und -liberprifung
Anwendung von biotechnischen Verfahren zur Futterkonservierung
Nahrstoffbedarf ermitteln

EDV-gestiitzte Rationsberechnung, Grundfutterbilanz
erstellen, Kérperkonditionsbeurteilung BCS

e  Fir das Wohlbefinden der Tiere
geeignete Umweltbedingungen
erkennen und gestalten

Mechanisierung in der Tierhaltung

Lehrervortrag, Mechanisierungsstandards
Praxisbetrieb erheben

am

e  Gesundheitszustand der Tiere
Uberprifen

Anzeichen der Vitalitdt / Krankheit und Kondition des Tieres kennen
Okologische Aspekte der Infektionskrankheiten der Tiere

Fiebermessen, Fellbeurteilung, Verhaltensbeobachtung,
Reaktivitat auf Umwelteinflisse, Vitalitatsbeurteilung,
Arbeitsauftrage, Recherche zu aktuellen Themen der
Tiergesundheit

e Hygienische Milchgewinnung

Anatomie und Physiologie des Euters, Melkhygiene, Melkvorgang,
Melktechnik,

Schautafeln, Ubungen im Melktechnikraum und

Melksysteme

Ansdtze zum facheriibergreifenden Arbeiten:

Eine allfallige Zusammenarbeit mit verschiedenen Fachern wird im Klassenrat besprochen. Moglichkeiten fiir facherlbergreifendes Arbeiten

ergeben sich zu folgenden Themen:

e Grundlagen der Anatomie, Vererbung und Tierbeurteilung (Fach Biologie u. Biotechnologie)

e Erarbeitung von Haltungs- und Aufstallungssystemen (Fach Landwirtschaftliches Bauwesen und Vermessung)

e Milchgewinnung und -verarbeitung (Fach Lebensmittelverarbeitung)

Uberarbeitet von der Fachgruppe Nutztierhaltung 2024.
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Bewertungskriterien fiir das Fach Nutztierhaltung
Bezugnehmend auf die Schiilercharta, auf die RRL fiir die Fachoberschulen, auf den Artikel 2 (Bewertung) des Oberstufengesetzes (Landesgesetz Nr. 11 vom 24.09.2010), auf den Beschluss der

Landesregierung Nr. 1020 vom 04.07.2011, auf die Fachcurricula und auf den Bewertungsbeschluss des Lehrerkollegiums vom 18.11.2020 legt die Fachgruppe folgende Bewertungskriterien fiir ihr
Fach fest.

e Grundlegende Fachkenntnisse

Erfassen der Fragestellung, gezieltes und verstandliches Antworten
e Angemessener Gebrauch der Fachsprache
e Selbststandiges Erarbeiten, Vertiefen von Themen und Qualitat von Prasentationen

Fachliche Kriterien und weitere o praktische Anwendung der Lerninhalte
Kriterien

e Erkennen von Zusammenhangen, Fahigkeit zum vernetzten Denken
e Verhalten bei den Ubungen am Tier
e Ausfiihrung grundlegender Tatigkeiten im Bereich der Tierhaltung

e Einhalten von Vereinbarungen und Abgabeterminen

Fir die Bewertung der Kompetenzen werden mindliche, schriftliche und praktische Elemente
Bewertungselemente und- verfahren herangezogen. Auch der Einsatz und die Mitarbeit kénnen Bewertungselemente sein.
Gewichtung der Bewertungselemente  Nach Art und Umfang der Leistungskontrolle kann unterschiedlich gewichtet werden. Dies liegt im
Ermessen der jeweiligen Fachlehrperson

Die Bewertung kann neben summativen Bewertungselementen auch formative Elemente
beinhalten.

Eine verweigerte Leistungskontrolle wird vermerkt und einer schwerwiegend negativen Bewertung
(4) gleichgestellt.

Bewertung individueller
Lernfortschritte und der Lern- und
Arbeitshaltung
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Produktion und Verarbeitung - Fachcurriculum Pflanzenbau

Der Unterricht im Fach Pflanzenbau ermoglicht es den Schulerinnen und Schilern, sich mit den verschiedenen Aspekten des Pflanzenbaus zu befassen und sich sowohl mit dem
allgemeinen Pflanzenbau und der Bodenkunde als auch mit den speziellen Bereichen des Ackerbaus, des Grinlands, des Obstbaus und des Weinbaus auseinanderzusetzen.
Die Schilerinnen und Schiler beherrschen die im Pflanzenbau verwendeten Technologien und setzen diese unter Beachtung des Schutzes von Landschaft, Umwelt und der
Arbeitssicherheit ein. Sie konnen pflanzenbauliche Produktionsprozesse in ihren verschiedenen Phasen und unter Nutzung verschiedener technischer Hilfsmittel erfassen und
fachgerecht steuern. Sie kennen die wissenschaftlichen, wirtschaftlichen, ethischen und 06kologischen Aspekte der modernen Technologien sowie deren

Anwendungsmaglichkeiten.

Kompetenzen am Ende der 5. Klasse
Die Schdlerin, der Schiiler kann

2. Biennium und Abschlussklasse

o typische Merkmale der Agrarokosysteme und Standorte erfassen und beschreiben

Landschaftsschutzes beriicksichtigen

3. Klasse Schwerpunkt Produktion und Verarbeitun

umweltvertragliche Produktionsprozesse planen und organisieren
pflanzenbauliche Malnahmen unter Beachtung der Aspekte von Qualitat, Sicherheit und Nachverfolgbarkeit gestalten

die europaische, nationale und regionale Gesetzgebung, den Pflanzenbau, Obst- und Weinbau betreffend, interpretieren und anwenden
technische Verfahren in Bezug auf ihre gesellschaftliche und kulturelle Relevanz bewerten und dabei insbesondere die Aspekte der Arbeitssicherheit, des Umwelt- und

Fertigkeiten

Kenntnisse

Methodische Hinweise und
Umsetzungsmoglichkeiten

e Verstehen was Pflanzenbau ist und warum er
weltweit

Einfuhrung zum Pflanze

nbau

Aufgaben des Pflanzenbaus

e Lehrervortrag
e |nternetrecherche

o Die wichtigsten geologischen Ereignisse
kennenlernen, die zur Bildung Stdtirols geflihrt
haben

Grundlagen der Geologi

e Sudtirols

Gesteinshildende Mineralien

¢ Geologische Exkursion
e Lehrervortrag

o Internetrecherche

e Llckentext

o Aufgaben eines gesunden Bodens nennen konnen

Bodenkunde
e Anorganisches Material:
- Verwitterung

e Lehrervortrag
e Internetrecherche
e Beobachtung der Streuschicht
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e Aufgrund der mineralischen Bestandteile
Ruckschliisse auf physikalische und chemische
Eigenschaften eines Bodens ziehen konnen

« Uberlegungen zur Verbesserung der
Bodenfruchtbarkeit anstellen konnen

o Umweltvertragliche und nachhaltige
Anbaumafinahmen planen kénnen

« Den Boden als komplexes Okosystem erfassen
und die Wirkung von pflanzenbaulichen
MaBnahmen ermessen konnen

e Einfache Untersuchungen zur Bodenbeurteilung
durchflhren kdnnen

- Aufbau der Silikate, Neubildung von Mineralen: Tonminerale,
Oxide und Hydroxide, Bodentextur

¢ Organisches Material

- Leben im Boden Zersetzungsprozesse, Organische Substanz,
Mineralisierung und Humifizierung, Huminstoffe. Bedeutung der
organischen Substanz, Humusarten, Humusformen, C- und N-
Kreislauf

e Chemische Bodeneigenschaften

- pH Wert, Pufferung, lonenaustausch

e Bodengeflige

e Bodenentwicklung und Klassifizierung

¢ Regenwurmterrarium

e Recherche zu den Aufgaben und Lebensweisen
der einzelnen Bodenorganismen

e Finger- und Rollprobe

¢ Wandzeitungen

e Besuch eines Bodenlabors

e Praktische Ubungen im Labor und im Freiland

e Filme und Kurzdokumentationen

o Arbeitsauftrage

e Beurteilen der Bodenfruchtbarkeit

e Spatenprobe

¢ Bodenfallen, Berleseapparat

e Einfache pH-Wert-Bestimmung

e Malinahmen zur Be- und Entwasserung planen
und ergreifen kénnen

o Wesentliche Merkmale der Bodenentstehung
anhand eines Profils beschreiben kdnnen

e Bodenwasser und Bodenluft

- Porengrolien, Wasserspeicherung, Wasserbewegung,
Bodenfeuchtemessgeréat

- Verfahren der Be- und Entwasserung

- Pumpen in der Landwirtschaft.

¢ Bodenfeuchtemessung

e Internetrecherche

e Fachartikel

e Bild- und Videomaterial

¢ Bodenprofile beurteilen

e Lehrervortrag

e Arbeitsauftrage und Recherchen

e Gefahren flr Boden erkennen und beurteilen
konnen

e Bodenschutz
- Verdichtung, Versiegelung, Staunasse, Schadstoffeintrag

e Lehrervortrag
e Internetrecherche
e Flurbegehung

e Funktion und Anwendung der
Bodenbearbeitungsgerate kennen

e Technik der Bodenbearbeitung

- Bau und Funktion wichtiger Bodenbearbeitungsgerate

- Anbringung von getragenen Geraten am Dreipunkt

- Hubwerk, Regelhydraulik des Dreipunkts, hydraulischer und
mechanischer Antrieb der Geréate

- Verfahren der Bodenbearbeitung

e Vorfiihrung der Bodenbearbeitungsgerate
e Internetrecherche

o Arbeitsblatter

e Lehrervortrag

¢ Den Traktor als zentrales landwirtschaftliches
Fahrzeug kennen und verstehen.

e Der Traktor

- Einteilung von landwirtschaftlichen Fahrzeugen und Traktoren

- Bauteile des Traktors und dessen Einsatz als Antriebs und
Zugmaschine

e Lehrervortrag

o Stationenarbeit

o Ubungen anhand der Traktoren am Ubungshof
e Internetrecherche
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- StralRenverkehrsordnung und Bestimmungen im Bereich
Arbeitssicherheit

» Notwendigkeit fur Dingung erkennen und den
Einfluss auf das Okosystem Boden beurteilen
konnen.

¢ Geeignete Dingemittel auswahlen und
Dlngemengen richtig bemessen konnen.

e Rolle der Pflanzennahrstoffe und ihre Herkunft
kennen

e Lagerung und Aufbereitung von
Wirtschaftsdlingern unter Bertcksichtigung eines
maglichst geringen Nahrstoffverlustes unter
Einhaltung aller Umweltauflagen planen kénnen

e Dingung

- Historische Entwicklung und Dungetheorien

- Pflanzennahrstoffe: Aufgaben in der Pflanze, Herkunft,
Verhalten im Boden, Aufnahme, Mangel und Uberschuss

- Nahrstoffkreislaufe

- Methoden der Bodenuntersuchung

- Mineralische und organische Dinger: Herstellung, Herkuntft,
Bewertung, Wirkung im Boden

- Dingung und Umwelt

- Gerate zur Diingerausbringung

e Lehrervortrag

e Internetrecherche

o Arbeitsauftrage

e Fachartikel

e Durchfiihrung einfacher Dingerversuche
e Durchfiihrung der Kompostierung

e Internetrecherche

e Bewirtschaftungsformen unterscheiden und
kritisch bewerten kdnnen

¢ Bewirtschaftungsformen der Landwirtschaft:
- konventionell, integriert, biologisch

o Gruppenarbeit und Lehrervortrag
o Betriebsbesuch
e Internetrecherche

e MaBnahmen zur Forderung der
Pflanzengesundheit ergreifen und
Pflanzenschutzmafnahmen durchfiihren

e Geschichte des Pflanzenschutzes

o Vorbeugende MalBnahmen sowie mechanische, biologische,

biotechnische und chemische Bekdmpfungsverfahren

e Lehrervortrag
e Internetrecherche

Ansatze zum facheriibergreifenden Arbeiten:

Eine Zusammenarbeit mit verschiedenen Fachern nach einer Absprache im Klassenrat wird angestrebt. Inhaltlich und methodisch gibt es mit allen technischen Fachern

Verknipfungen. Auch wird — wo sinnvoll und angebracht — mit den literarischen Fachern eine Zusammenarbeit angestrebt.

Magliche Zusammenarbeit:

4. Klasse Schwerpunkt Produktion und Verarbeitung

Bodenanalysen im Labor mit dem Fach Lebensmittelverarbeitung

Fertiakeiten Kenntnisse Methodische Hinweise und
g Umsetzungsmaglichkeiten
e Qualitatskontrolle von Saatgut und Saatgutkategorien, | e Ackerbau « Lehrervortrag
sowie Nutzen des Erhalts alter Sorten in Genbanken | - Saatgutwesen und Saat, « Internetrecherche
kennen lernen - Samenkunde .
e Funktion und Einsatz geeigneter Saat- und - Geréate zur Aussaat : grr‘lljzgpiﬁg‘;;ﬁ::ensamm|Un9
Erntegerate kennen - Fruchtfolge : . : ,
« Unkrauter und Unkrautbekimpfung e Anbau einzelner Kulturen im kleinen Stil
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e Geschichte und dkologische Bedeutung der
Fruchtfolge kennen lernen

e Schadpotential der Unkrauter und Ungréser in den
verschiedenen Kulturen einschatzen und geeignete
Bekampfungsmalinahmen vorschlagen konnen

e Bedeutung der wichtigsten Acker- und
Gemdusekulturen einschétzen konnen, ihre Geschichte
und Verwendungsmaoglichkeiten, deren Biologie,
sowie die wichtigsten Produktionsverfahren kennen
lernen

o Anbau wichtiger Ackerkulturen:

- Geschichte, Bedeutung, Botanik, Verwendung und
Qualitét, Produktionstechnik und Erntegerate:

e Getreide, Hackfriichte, Olfriichte, Leguminosen

e Gemisebau

¢ Grundlagen und Bedeutung einzelner, regional
relevanter GemUsearten

e Bestimmen von Unkrautarten
¢ Versuche zum Herbizideinsatz

e Schaderreger und Schadpotential erkennen und die
wichtigsten RegulierungsmalRnahmen bei
verschiedenen Bewirtschaftungssystemen
einschatzen und durchfiihren kénnen

Pflanzengesundheit und Pflanzenschutz
Applikationstechnik

Berechnung von Pflanzenschutzmitteldosen
Transport, Lagerung und Verwendung von
Pflanzenschutzmitteln

- Pflanzenschutz im Obst- und Weinbau

o Landbauformen (Integriert, biologisch, konventionell)

e Lehrervortrag

e Einsatz von Demonstrationsmaterial

o Mikroskopieren und zeichnen wichtiger Pilze und
Insekten

e Durchflihrung diverser Schadlingskontrollen

e Studieren von Prognosemodellen

¢ Fachtag zum Pflanzenschutz

e Exkursionen

o \Vorflhrung und Wartung von Pflanzenschutzgeraten
am Ubungshof.

¢ Berechnungen zur Ausbringung von
Pflanzenschutzmitteln

e Die wichtigsten Wiesen- und Futterpflanzen erkennen
und deren Ertrag und Futterqualitat beurteilen kénnen.

e Die wichtigsten Mafinahmen zur Wiesenlenkung
ergreifen konnen

e Die Funktion der Gerate verstehen und deren Einsatz
planen konnen

e Futterbau:

- Feldfutterbau: kleeartige Pflanzen, Luzerne, Graser,
Kleegrasmischungen.

e Wiesen und Weiden

e Almwirtschaft

e Technik der Heuwerbung

e Lehrervortrag

e Pflanzenbestimmung

e Anlegen eines Herbariums
e Exkursion

e Film

e Arbeitsblatter

e Maschinenvorfiihrung

Ansatze zum facheriibergreifenden Arbeiten:

Eine Zusammenarbeit mit verschiedenen Fachern nach einer Absprache im Klassenrat wird angestrebt. Inhaltlich und methodisch gibt es mit allen technischen Féachern

Verknlpfungen. Auch wird — wo sinnvoll und angebracht — mit den literarischen Féachern eine Zusammenarbeit angestrebt.

- Bestimmung von Grasern, Krautern und Leguminosen mit dem Fach Angewandte Biologie und Biotechnologie
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Abschlussklasse Schwerpunkt Produktion und Verarbeitung

Fertigkeiten

Kenntnisse

Methodische und didaktische Hinweise
und Umsetzungsmaglichkeiten

Anatomie und Physiologie der Obstgehdlze und der Rebe
kennen lernen, sowie die verschiedenen
Vermehrungsmethoden unterscheiden konnen

Eine Neuanlage im Obst- und Weinbau planen und
erstellen konnen

Einsatzmdglichkeiten und Merkmale verschiedener
Erziehungssysteme kennen lernen

Einen angepassten Baumschnitt und Rebschnitt
durchflinren kénnen

Verschiedene Bodenpflege und Diingemalinahmen
planen konnen

Die verschiedenen Mafinahmen der Fruchtausdiinnung
einschatzen und deren Wirkungsweise verstehen lernen
Verschiedene Bewasserungssysteme kennen lernen und
konkrete Bewasserungsmafnahmen planen kdnnen
Den Einsatz von Frostschutz planen und durchfiihren
konnen

Erntezeitpunkt bei verschiedenen Obstkulturen und im
Weinbau bestimmen und Erntemanahmen durchfihren
kénnen

Lagerungsverfahren verstehen lernen

Ursachen der physiologischen Stérungen kennen und
Gegenmalinahmen ergreifen konnen

Eigenschaften und Anbau verschiedener Obstarten und
der Weinrebe kennen lernen

Schaderreger und Schadpotential erkennen und die
wichtigsten RegulierungsmaBnahmen bei verschiedenen
Bewirtschaftungssystemen einschétzen und durchfiinren
kénnen

Korrektes Ausbringen von Pflanzenschutzmittel planen
lernen

Obstbau

Bau und Entwicklung der Obstgehdlze
Botanik, Verbreitung und Klimaanspriche
Qualitat

Befruchtungsverhaltnisse (Parthenokarpie...)
Entstehung und Zlchtung von Obstgehdlzen

Baumschulwesen (Unterlagen und Edelreiser)

e 6 o o o o o o [

StlitzgerUste und Hagelschutz

Erziehungsformen und Baumschnitt

Bodenpflege

Erndhrung und Diingung

Phytohormone und Wachstumsregulatoren
Fruchtausdiinnung

Bewasserung und Frostschutz

Ernte und Lagerung

- Physiologische Stérungen des Obstes

o Andere Kulturen: Birne, Pfirsich, Kirsche, Marille,
Beerenobst

Weinbau

Bedeutung und Verbreitung der Rebe
Standortanspriiche, Botanik und Anatomie der Rebe
Vegetationsverlauf

Vermehrung - Unterlagen und Rebsorten

Erstellung von Rebanlagen

Erziehungsformen

Pflegemalinahmen: Schnitt, Diingung, Bodenpflege,
Bewasserung, Ausdinnung, Ernte.

e 6 o o o o o [

Vermehrung und Anzucht der Obstgewachse - Veredelung

Planung und Anlage von Obstpflanzungen, Anbausysteme,

e Lehrervortrag

e Gruppenarbeit

e Exkursionen

e Schnittiibungen

e Expertenvortrag

e Tagungsbesuch

e Schiilerreferate

e Flurbegehungen

e Einsatz von Anschauungsmaterial

¢ Maschinenvorfiihrung

o Praktische Ubungen

o Mikroskopieren und Zeichnen wichtiger
Pilze und Insekten

e Einsatz von Demonstrationsmaterial

e Durchfiihrung diverser
Schadlingskontrollen und Bestimmen von
Schadschwellen

e Studieren von Prognosemodellen
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e Funktion und Einsatz von Spezialgeraten fur den Obst- ¢ Bereitung eines Klassenweines (Rosé- und Rotwein) im
und Weinbau verstehen lernen Praktikumsunterricht von Emte bis Abfiillung
Pflanzenschutz im Obst- und Weinbau
Krankheiten und Schadlinge des Apfels und der Rebe
Insektizide und Fungizide
Lebensweise (Biologie), vorbeugende Malnahmen und
Bekampfung (integriert, biologisch) von wichtigen
Krankheitserregern (z.B. Schorf, Mehltau, Botrytis,
Peronospora, Feuerbrand, Besenwuchs) und Schadlingen
(z.B. Reblaus, Marmorierte Baumwanze, Blattsauger,
Blattlause) im Obst- und Weinbau

e o o [

Ansatze zum facheriibergreifenden Arbeiten
Eine Zusammenarbeit mit verschiedenen Fachern nach einer Absprache im Klassenrat wird angestrebt. Inhaltlich und methodisch gibt es mit allen technischen Fachern
Verknupfungen. Auch wird — wo sinnvoll und angebracht — mit den literarischen Fachern eine Zusammenarbeit angestrebi.

- Bereitung eines Klassenweines in Zusammenarbeit mit dem Fach Lebensmittelverarbeitung

- Nitzlinge und Schadlinge Agrardkologie und Angewandte Biologie und Biotechnologie

Bewertungskriterien
o Die Bewertung der Schiiler*Innen bezieht sich auf die in den Rahmenrichtlinien und im Fachcurriculum festgelegten und zu erreichenden
Fertigkeiten und Kompetenzen. Dazu dienen Priifungsgesprache, schriftliche Arbeiten, verschiedenste Arbeitsauftrage sowie praktische
Ubungen.
o Fur die Bewertung der erworbenen Kompetenzen gelten folgende Kriterien:
o Erfassen und Wiedergeben von Fachinhalten
Gebrauch der Fachsprache und angemessener sprachlicher Ausdruck, Verwendung geeigneter Darstellungsformen.
Selbststandiges Erarbeiten und Vertiefen von Themen
Erkennen von Zusammenhangen, Fahigkeit zum vernetzten Denken
Durchfiihrung von Arbeitsauftragen: Arbeitsweise, Originalitat und Endprodukt
Qualitat von Prasentationen
o Einhalten von Vereinbarungen und Abgabeterminen
e Grundsétzlich werden Uberpriifungstermine mit der Klasse vereinbart, um den Schiiler*lnnen geniigend Zeit zur Vorbereitung zu geben und
um unnutze Stresssituationen zu vermeiden.
o Sollte eine Schiller*In am vereinbarten Termin abwesend sein, dann erfolgt die Uberpriifung, ohne weitere Vorankiindigung in der
darauffolgenden Stunde, in welcher der/die Schiler*In anwesend ist (Praktikumsstunden ausgenommen).

Fachliche Kriterien und
weitere Kriterien

O O O O O
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Bewertungselemente
und- verfahren

Gewichtung der
Bewertungselemente

Bewertung individueller
Lernfortschritte und der
Lern- und
Arbeitshaltung

Bei den praktischen Ubungen im Fach Pflanzenbau werden die Klassen zwei Stunden pro Woche begleitet und die Bewertungen der
Ubungen erfolgen im Austausch zwischen den beiden Lehrpersonen.

Schriftliche Klassenarbeiten mit einer 100% Gewichtung werden jedes Semester durchgefiihrt. Die Punkteverteilung der einzelnen Fragen
ist fr die Schuler*Innen einsehbar und die erreichte Punkteanzahl wird in Prozent und schlief3lich in eine Note umgerechnet bzw. die
Notenskala wird mitgeteilt.

¢ Mindliche Priifungsgesprache werden, wenn zeitlich moglich, jedes Semester bzw. nach Bedarf mit einer Gewichtung von 100%

durchgefihrt.

Weiters werden verschiedene Arbeitsauftrige, Ubungen, Referate und Hausarbeiten bewertet. Die Gewichtung betragt je nach Aufwand
zwischen 30 und 100%.

Im Praktikum werden verschiedene Ubungen und deren Arbeitsprotokolle, Tests, Arbeitsauftrdge und Gruppenarbeiten bewertet. Auch hier
betragt die Gewichtung je nach Aufwand 30-100%.

Die Gewichtung der verschiedenen Bewertungselemente wird den Schiiler*Innen klar mitgeteilt. In Abhangigkeit der Komplexitat, Lange usw. ist
eine Gewichtung von 33% bis 100% maglich.

Besonderer Einsatz und Mitarbeit wahrend des theoretischen und praktischen Unterrichts werden als Beobachtungen im digitalen Register
vermerkt und flielRen in die Endnote des 1. und 2. Semesters ein;

¢ Wird ein Arbeitsauftrag, Hausaufgabe, Bericht usw. nicht termingerecht abgegeben, so wird dafiir eine Mitarbeitsnote (vier — 4) eingetragen;
o Auf das Mitbringen der Arbeitsunterlagen (Schreibunterlage...) und einer angemessenen Arbeitskleidung wird im Praktikumsunterricht

besonders Wert gelegt, evtl. Versaumnisse werden im digitalen Register vermerkt;
Die Schiiler*lnnen miissen sich im Unterricht gegenseitig und den Lehrpersonen gegentiber mit Respekt begegnen, angemessene
Umgangsformen und korrekte Wortwahl gelten als Voraussetzung;

Die Notenskala geht von 4 bis 10

Uberarbeitet von der Fachgruppe Agrarwissenschaften im Schuljahr 2023/24
fir die Fachgruppe Magdalena Walcher
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Weinbau und Onologie - Fachcurriculum Agrarékologie

Abschlussklasse (5. Klasse, Schwerpunkt Weinbau und Onologie)

Der Unterricht im Fach Agrarokologie ermdglicht es den Schilerinnen und Schilern, die 6kologische und landschaftliche Bedeutung von Natur- und
Kulturlandschaften zu erfassen, die 6kologischen Zusammenhange in den verschiedenen landwirtschaftlichen Produktionsbereichen zu verstehen und sich mit
den damit zusammenhéangenden wirtschaftlichen, gesellschaftlichen und kulturellen Aspekten und deren geschichtlicher Entwicklung auseinanderzusetzen. Sie

kennen die umweltrelevanten rechtlichen Rahmenbedingungen und kénnen MaRnahmen im Sinne einer nachhaltigen Nutzung ergreifen.

Kompetenzen am Ende der 5. Klasse
Die Schilerin, der Schiiler kann

e typische Merkmale wichtiger Umweltbereiche erfassen und beschreiben

e Okologische Zusammenhange in den verschiedenen landwirtschaftlichen Produktionsbereichen erfassen und beschreiben

e umweltvertragliche Produktionsprozesse planen und organisieren

e die europdische, nationale und regionale Gesetzgebung den Agrarsektor und im Besonderen den Umweltbereich betreffend anwenden

Abschlussklasse Schwerpunkt Weinbau und Onologie

Fertigkeiten

Kenntnisse

Methodische und didaktische Hinweise,
Umsetzungsmoglichkeiten

e Bestandsaufnahme und
Klassifizierung von Landschaften
und Okosystemen durchfthren

« Wichtige Grundbegriffe der Okologie und speziell der Agrarékologie.

o Nahrungsketten, Nahrungsnetze, Energiefliisse

o Stoffkreislaufe
- Wasser, Kohlenstoff, Sauerstoff, Stickstoff

¢ Wandel Naturlandschaft zu Kulturlandschaft.

e Schutz der Almflachen

e Sukzession

« Einteilung der Okosysteme in naturnahe und kiinstliche und deren Eigenschaften
und Funktionen

e Spezielle Eigenschaften der Agrardkosysteme

o Multifunktionalitat der Landwirtschaft

e Eigene Recherche

e Fachartikel

e Lehrervortrag

e Gruppenarbeiten und Kurzreferate
e Exkursionen

e Filme

o Praktische Ubungen

e Expertenvortrag

o Stationenarbeit
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- Okologischer, 6konomischer und sozialer Wert der Landwirtschaft

MafRnahmen zum Schutz der
Umwelt und der Biodiversitat
ermitteln

o Der 0kologische und 6konomische Wert der Artenvielfalt.

¢ Landschaftsschutz, Schutz der Artenvielfalt und Gewasserschutz:
- Biodiversitatskonvention
- Naturschutzkategorien in Sudtirol

e Gewasserschutz

e Problematik der Neobiota (Neophyten, Neozoen, Neomyceten)

e Schutz von Gewassern, Boden und anderen sensiblen Lebensraumen.

e Schaffung von Nischen und Sonderbiotopen (Hecken, Nisthilfen, Ttmpel,
Trockenmauern usw.)

e Einfluss der verschiedenen Produktionsformen auf die Natur.

e Eigene Recherche

e Fachartikel

e Lehrervortrag

o Gruppenarbeiten und Kurzreferate
o Exkursionen

o Filme

« Praktische Ubungen

e Expertenvortrag

o Stationenarbeit

Umwelt- und
Landschaftsschutzgesetze
interpretieren und anwenden

o Agrarumweltprogramme im Rahmen der EU- Agrarpolitik und ihre Umsetzung.

e Landschaftsschutzgesetze und Umweltschutzgesetze in Siidtirol

e Landschaftspflegepramien flir die Erhaltung der Vielfalt von Lebensraumen.

o UVP-pflichtige Projekte und Verfahrensablauf

o Fir eine UVP wichtige Gesetzesbestimmungen auf dem Gebiet des Natur- und
Landschaftsschutzes, der Abfallwirtschaft und des Gewasserschutzes.

e Eigene Recherche

e Fachartikel

e Lehrervortrag

e Gruppenarbeiten und Kurzreferate
e Exkursionen

e Filme

e Praktische Ubungen

¢ Expertenvortrag

o Stationenarbeit

Formen der Zusammenarbeit mit
Organisationen, Amtern und
Gebietskorperschaften entwickeln

e EU-, Staats- und Landesgesetzgebung in Bezug auf Agrardkologische Aspekte

e Spezielle FordermaBnahmen fur die Landwirtschaft in Sudtirol in Bezug auf
Agrarumweltauflagen

e Kompetenzverteilung der Lokalkérperschaften

Eigene Recherche
Fachartikel
Lehrervortrag

Exkursionen

Filme

Praktische Ubungen
Expertenvortrag
Stationenarbeit
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Ansatze zum facheriibergreifenden Arbeiten
Eine Zusammenarbeit mit verschiedenen Fachern nach einer Absprache im Klassenrat wird angestrebt. Inhaltlich und methodisch gibt es mit allen technischen Fachern
(Angewandte Biologie und Biotechnologie und Pflanzenbau) Verknlpfungen. Auch wird — wo sinnvoll und angebracht — mit den literarischen Fachern eine Zusammenarbeit

angestrebt.

Mégliche Zusammenarbeit: Pflanzenbau: Nitzlinge und Schadlinge

Bewertungskriterien

Fachliche Kriterien und

weitere Kriterien

Bewertungselemente
und- verfahren

Gewichtung
Bewertungselemente

der

Die Bewertung der Schiler*Innen bezieht sich auf die in den Rahmenrichtlinien und im Fachcurriculum festgelegten und zu erreichenden
Fertigkeiten und Kompetenzen. Dazu dienen Priifungsgesprache, schriftiiche Arbeiten, verschiedenste Arbeitsauftrage sowie praktische
Ubungen.
Fur die Bewertung der erworbenen Kompetenzen gelten folgende Kriterien:
o Erfassen und Wiedergeben von Fachinhalten
Gebrauch der Fachsprache und angemessener sprachlicher Ausdruck, Verwendung geeigneter Darstellungsformen.
Selbststandiges Erarbeiten und Vertiefen von Themen
Erkennen von Zusammenhangen, Fahigkeit zum vernetzten Denken
Durchflihrung von Arbeitsauftragen: Arbeitsweise, Originalitat und Endprodukt
Qualitat von Prasentationen
o Einhalten von Vereinbarungen und Abgabeterminen
Grundsétzlich werden Uberpriifungstermine mit der Klasse vereinbart, um den Schiller*Innen geniigend Zeit zur Vorbereitung zu geben und um
unntze Stresssituationen zu vermeiden.
Sollte eine Schiller*In am vereinbarten Termin abwesend sein, dann erfolgt die Uberpriifung, ohne weitere Vorankiindigung in der
darauffolgenden Stunde, in welcher der/die Schiler*In anwesend ist.
Folgende Arten von Bewertungen werden herangezogen: schriftliche Arbeiten, miindliche Priifungen, praktische Ubungen, Tests,
Stundenwiederholungen, Arbeitsberichte, Gruppenarbeiten, Heftfilhrung, Hausaufgaben, Referate
Schriftliche Klassenarbeiten werden zu 100% gewichtet. Die Punkteverteilung der einzelnen Fragen ist flir die Schiler*Innen einsehbar und
die erreichte Punkteanzahl wird in Prozent und schlieflich in eine Note umgerechnet.
Weiters werden verschiedene Arbeitsauftrage, Ubungen, Referate und Hausarbeiten bewertet. Die Gewichtung wird auf jeden Fall mit den
Schuler*Innen besprochen und ihnen mitgeteilt.
Im Praktikum werden verschiedene Ubungen und deren Arbeitsprotokolle, Tests, Arbeitsauftrage und Gruppenarbeiten bewertet, auch hier
wird die Gewichtung jeweils mitgeteilt.

O O O O O

Die Gewichtung der verschiedenen Bewertungselemente wird den Schiler*Innen klar mitgeteilt. In Abhangigkeit der Komplexitat, Lange usw. ist
eine Gewichtung von 25% bis 100% maglich.
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Bewertung individueller
Lernfortschritte und der

Lern-
Arbeitshaltung

und

Besonderer Einsatz und Mitarbeit wahrend des theoretischen und praktischen Unterrichts werden als Beobachtungen im digitalen Register
vermerkt und flielen in die Endnote des 1. und 2. Semesters ein;

Wird ein Arbeitsauftrag, Hausaufgabe, Bericht usw. nicht termingerecht abgegeben, so wird dafiir eine Mitarbeitsnote (vier — 4) eingetragen;
Schiler*Innen die beim Schwindeln erwischt werden, missen die Arbeit abgeben und bekommen fiir die Arbeit eine vier - 4.

Auf das Mitbringen der Arbeitsunterlagen (Schreibunterlage...) und einer angemessenen Arbeitskleidung wird im Praktikumsunterricht
besonders Wert gelegt, evtl. Versaumnisse werden im digitalen Register vermerkt;

Die Schiiler*lnnen missen sich im Unterricht gegenseitig und den Lehrpersonen gegenuber mit Respekt begegnen, angemessene
Umgangsformen und korrekte Wortwahl gelten als Voraussetzung;

Die Notenskala geht von 4 bis 10
Uberarbeitet von der Fachgruppe Agrarwissenschaften im Schuljahr 2023/24
fir die Fachgruppe Magdalena Walcher
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Weinbau und Onologie - Fachcurriculum Agrarwirtschaft, Schatzung und Agrarrecht

Kompetenzen am Ende der 5. Klasse
Die Schilerin, der Schiiler kann

2. Biennium und Abschlussklasse

e das Betriebskapital sowie die Kosten und Erlése erheben, die Ergebnisse fachgerecht darstellen und Wirtschaftlichkeitsiiberlegungen

anstellen

e Schatzungen und Kosten-Nutzen-Analysen durchfiihren
e Ausziige der europaischen, nationalen und regionalen Gesetzgebung die den Agrarsektor betreffend interpretieren und anwenden

e Marketingstrategien zur Aufwertung von regionalen Produkten und Lebensmitteln aus bauerlicher Landwirtschaft sowie des landlichen

Raumes umsetzen

e die grundlegenden Fihrungs- und Kommunikationsinstrumente anwenden

2. Biennium Schwerpunkt Weinbau und Onologie

Fertigkeiten

Kenntnisse

Methodische Hinweise und
Umsetzungsmaoglichkeiten

die Methoden des Rechnungswesens und

Grundlagen der Buchhaltung und Bilanzierung

Lehrervortrag mit praktischen Beispielen;

der Okonomik auf die verschiedenen Doppelte Buchhaltung | Einzel-, Partner- und Gruppenarbeiten;
Betriebsformen und -strukturen Buchung der Geschéftsfille, Abschreibung
anwenden Mehrwertsteuer und Steuerwesen
Bilanzerstellung
Die Kosten- und Leistungsrechnung als Kostenrechnungsarten Lehrervortrag mit praktischen Beispielen;

Bestandteil des betrieblichen
Rechnungswesen erfassen

Teil- und Vollkostenrechnungen

Einzel-, Partner- und Gruppenarbeiten;
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Wirtschaftlichkeitstiberlegungen unter
Beriicksichtigung der verschiedenen
Unternehmensformen und Rechtsformen
anstellen

Betrieb und Unternehmen, Rechtsformen und Einkommen des
Unternehmers

Unternehmerarten: Landwirtschaftlicher Unternehmer, Selbstbebauer,
hauptberuflicher landwirtschaftlicher Unternehmer, Familienbetrieb,
Kooperationen

Genossenschaften, GmbH, KG, oHG, einfache Gesellschaft, Vereinigung,
Konsortium

Nettoprodukt (Wertschopfung), Nettoertrag (Einkommen)
Produktionsfaktoren

Boden: Eigentum, Pacht, geschlossener Hof, Grundbuch und Kataster
Arbeit: Grundlagen Arbeitsrecht in der Landwirtschaft

Kapital: Beschaffung, Investition, Finanzierung

Grundlagen der Betriebsanalyse, wirtschaftliche ErfolgsmaRstibe und
Kennzahlen der Wirtschaftlichkeit

Wirtschaftlichkeit, Rentabilitat, Produktivitat, Amortisierung, ROI

Lehrervortrag mit praktischen Beispielen;

Recherchen und Arbeiten mit Grafiken und Tabellen;
Durch lebensnahe, problemorientierte Beispiele und
Fallstudien wird versucht, die Problemlosefdhigkeit
der Schiler/innen zu fordern. Hierbei sollen auch
aktuelle Ereignisse und personliche Erlebnisse in den
Unterricht einflieRen, um das Interesse der
Schiiler/innen an fachspezifischen Geschehnissen zu
fordern.

Zeitungsausschnitte Uber aktuelle agrarwirtschaftliche
Themen besprechen.

Expertenvortrage und Lehrausgange

Ubungen mit Fachtexten und Fragestellungen;

Ansdtze zum facheriibergreifenden Arbeiten
Eine Zusammenarbeit mit verschiedenen Fachern nach einer Absprache im Klassenrat wird angestrebt. Inhaltlich und methodisch gibt es mit allen
technischen Fachern Verkniipfungen. Bewahrt haben sich die Bearbeitung des Grundbuchs und Katasters mit dem Fach Vermessungslehre sowie
die Planung eine Neuanlage in Zusammenarbeit mit Vermessungslehre und Pflanzenbau.
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Abschlussklasse Schwerpunkt Weinbau und Onologie

Fertigkeiten

Kenntnisse

Methodische Hinweise

den wirtschaftlichen Aspekt bei der Schatzung
von Gutern, Diensten und Rechten auswahlen

Markt, Schatzwerte und Ertragsfahigkeit

praktische Schatzungen in verschiedenen
Situationen durchfiihren

Schéatzverfahren

Schatzmethoden fiir die Bewertung von Grundstiicken

Schatzung bei normativen Vorgaben, Schatzung von Diensten und
Rechten

internationale Standards im Schatzungswesen
Methoden der Kosten-Nutzen-Rechnung
Umweltgiitern

und Schétzung von

die geeigneten Vermarktungsformen fir
einzelne agrarische Produkte bzw.
Lebensmittel bestimmen

Merkmale der Agrarmarkte
Formen der Uberbetrieblichen Zusammenarbeit

einfache Marktforschungen planen,
durchfiuihren und interpretieren

Methoden der Marktforschung

die nationalen und gemeinschaftlichen
Normen im Bereich Landwirtschaft ausfindig
machen

Gemeinschaftliche Agrarpolitik

Lehrervortrag mit praktischen Beispielen;

Einzel-, Partner- und Gruppenarbeiten;

Recherchen und Arbeiten mit Grafiken und Tabellen;
Durch lebensnahe, problemorientierte Beispiele und
Fallstudien wird versucht, die Problemlosefdhigkeit
der Schiler/innen zu fordern. Hierbei sollen auch
aktuelle Ereignisse und personliche Erlebnisse in den
Unterricht einflieRen, um das Interesse der
Schiiler/innen an fachspezifischen Geschehnissen zu
fordern.

Expertenvortrdge und Lehrausgédnge

Ubungen mit Fachtexten und Fragestellungen;

Ansatze zum facheriibergreifenden Arbeiten
Eine Zusammenarbeit mit verschiedenen Fachern nach einer Absprache im Klassenrat wird angestrebt. Inhaltlich und methodisch gibt es mit allen
technischen Fachern Verknipfungen. Bewahrt haben sich die Berechnung des Stallrohertrags zusammen mit dem Fach Nutztierhaltung.
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Bewertungskriterien fiir das Fach Agrarwirtschaft, Schatzung und Agrarrecht

Bezugnehmend auf die Schiilercharta, auf die RRL fiir die Fachoberschulen, auf den Artikel 2 (Bewertung) des Oberstufengesetzes (Landesgesetz Nr. 11 vom 24.09.2010), auf den Beschluss der
Landesregierung Nr. 1020 vom 04.07.2011, auf die Fachcurricula und auf den Bewertungsbeschluss des Lehrerkollegiums vom 18.11.2020 legt die Fachgruppe folgende Bewertungskriterien fiir ihr
Fach fest.

Die Bewertung der Schilerinnen und Schiiler bezieht sich auf die in den Rahmenrichtlinien und im
Fachcurriculum festgelegten und zu erreichenden Fertigkeiten und Kompetenzen. Insbesondere wird auf
folgende Punkte geachtet:

. Erfassen der Fragestellung und Wiedergabe des Fachwissens
. o . . . Selbststandiges Erarbeiten und Vertiefen der Themen

Fachliche Kriterien und weitere . s . .

Kriterien . Saubere und lbersichtliche Arbeitsweise
. Kenntnis und Anwendung der grundlegenden Verfahren und Lésungsstrategien
. Kenntnis und Anwendung der richtigen Fachsprache
. Verwendung und Anwendung geeigneter Darstellungsformen
. Korrekte Wiedergabe und Vernetzung der Lerninhalte
. Einhalten von vereinbarten Terminen

Dazu dienen miindliche Prifungen, Klassenarbeiten mit offenen Fragen, Fragen mit Mehrfachantworten,
Einzel- und Gruppenarbeiten und praktische Fallbeispiele mit Arbeitsauftragen. Mitarbeit und Interesse am
Fach flieBen ebenfalls in die Bewertung mit ein.

Bewertungselemente
und- verfahren

Bewertung Gewichtung

Klassenarbeit 100 %
Gewichtung der Mindliche Prifung 100 %
Bewertungselemente Einzel- oder Gruppenarbeit 50-100 %

Praktische Ubung 50-100%

Arbeitsauftrage in der Distanzphase 50-100%
Bewertung individueller Simtliche theoretische und praktische Ubungen werden im Rahmen des Unterrichts besprochen und
Lernfortschritte und der Lern- und abschlieRend evaluiert. Den Schuler/Schilerinnen wird mindlich oder schriftlich Feedback gegeben.
Arbeitshaltung Lernhaltung, Interesse und Mitarbeit werden mitberiicksichtigt.

Die Notenskala geht von 4 bis 10
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Die festgelegten Bewertungskriterien sind fiir alle Lehrpersonen der Fachgruppe verbindlich. Die einzelne Lehrperson kann zu Beginn des
Schuljahres jeweils noch individuelle Erlauterungen und Vorgangsweisen festlegen.
Uberarbeitet von der Fachgruppe Agrarwirtschaft 21.06.2024. Im Auftrag Martin Nock
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Weinbau und Onologie - Fachcurriculum Angewandte Biologie und Biotechnologie

Kompetenzen am Ende des 2. Bienniums
Die Schilerin, der Schiiler kann

2. Biennium - WO

e Grundlagen und Sachverhalte der Angewandten Biologie und Biotechnologie in einer angemessenen Fachsprache erortern

e  Gesetzmaligkeiten, Zusammenhange und Wechselwirkungen von Vorgangen in der Natur erkennen und beschreiben und ihre Bedeutung

fir die Okologie und Landwirtschaft erfassen

e  wichtige gentechnische und biotechnologische Verfahren und ihre Anwendung kennen und bewerten

e ineinem Labor angemessen arbeiten und Versuche selbstandig planen, durchfiihren und interpretieren.

2. Biennium Schwerpunkt Weinbau und Onologie

Fertigkeiten

Kenntnisse

Methodische und didaktische Hinweise,
Umsetzungsmoglichkeiten

Botanik

Die wichtigsten anatomischen Merkmale einer Pflanze
und deren Funktionen beschreiben

Mikroskopische Praparate und Zeichnungen anfertigen
Charakteristische, einheimische Pflanzenarten
bestimmen, beschreiben, dokumentieren und
systematisch einordnen

Grundlagen der Pflanzenanatomie:

Pflanzliche Zellen, Gewebe und Organe

Grundlagen der Pflanzenphysiologie:

Fotosynthese

Grundlagen der Pflanzensystematik mit Augenmerk auf
die Weinbergflora

e Mikroskopielibungen

e Laborversuche zur Physiologie
e Fachtage

e Pflanzenbestimmungsiibungen
e Herbarium

o Weinbergexkursion

Zusammenhdange zwischen Anatomie und Physiologie e Filme
erkennen

Allgemeine und Angewandte Mikrobiologie
Mikrobiologische Arbeitstechniken beherrschen e Wachstum der Mikroorganismen e  Fachtage
Erkennen und Bewerten von Faktoren, die das Wachstum | e Okologie der Mikroorganismen e Laborversuche
beeinflussen e Viren, Viroide, Phytoplasmen, Bakterien und Pilze e Lehrervortrag
Die 6kologische Bedeutung von Mikroorganismen e Entwicklungszyklen einiger Krankheitserreger und deren |e  Mikroskop

erkennen

Auswirkungen auf die Kulturpflanzen

Referate und Gruppenarbeiten
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e Wichtige Mikroorganismen beschreiben und einordnen

Stationenarbeit

e genetischer Code
Ziichtungsmethoden

kénnen e Computerrecherche
e Ausgewadhlte Krankheitserreger der Kulturpflanzen

erkennen, zuordnen und deren Morphologie und

Lebensweise beschreiben

Genetik

e Die Erkenntnisse der klassischen Genetik mit jenen der Grundlagen der klassischen Genetik: e Fachtage

Molekulargenetik verkniipfen e Mendelgesetze, Stammbaumanalyse o Aktuelle Sachtexte bearbeiten
e Die Mendelschen Gesetze anwenden und interpretieren Molekulargenetik: e Lehrervortrag

kénnen e Zellkern: Chromosomen, Mitose, Meiose e Computerrecherche
e Den Weg vom Gen zum Protein nachvollziehen kénnen e Aufbau des Erbmaterials e Selbstlernprogramme
e Die verschiedenen Méglichkeiten der Ziichtung e Molekularbiologische Prozesse e Filme

kennenlernen e Mutationen e Modelle

[ ]

Ubungen zur klassischen Genetik

Biologie ausgewahlter Organismengruppen

e Wirbellose Tiere unterscheiden, beschreiben und
einordnen kénnen

e Die wichtigsten Schadlinge und Krankheitserreger der
Kulturpflanzen erkennen, zuordnen und deren
Morphologie und Lebensweise beschreiben

Wirbellose:

e Nematoden, Milben und Insekten

e Entwicklungszyklen einiger Schadlinge und deren
Auswirkungen auf die Kulturpflanzen

Mikroskop

Lehrervortrag

Referate und Gruppenarbeiten
Stationenarbeit
Computerrecherche

Ansdtze zum facheriibergreifenden Arbeiten

Anknupfungspunkte findet man zu folgenden Fachern: Pflanzenbau, Lebensmittelverarbeitung, Nutztierhaltung und Sprachfacher.
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Bewertungskriterien

Bezugnehmend auf die Schiilercharta, auf die RRL fiir die Fachoberschulen, auf den Artikel 2 (Bewertung) des Oberstufengesetzes (Landesgesetz Nr. 11 vom 24.09.2010), auf den Beschluss der
Landesregierung Nr. 1020 vom 04.07.2011, auf die Fachcurricula und auf den Bewertungsbeschluss des Lehrerkollegiums vom 18.11.2020 legt die Fachgruppe folgende Bewertungskriterien fiir ihr

Fach fest.

Fachliche Kriterien und
weitere Kriterien

Bewertungselemente
und- verfahren

Gewichtung der
Bewertungselemente

Sind im Fachcurriculum gut beschrieben

Klassenarbeiten, Praktikumstest, Herbarien

Mindliche Prifungen

EVA-Note

Referate/Prasentationen

Fachtagsprotokolle

Berichte — Lehrausgange

Versuchsprotokolle

Zeichnungen

Es wird immer unterschieden, ob es sich um eine Einzelarbeit oder Gruppenarbeit handelt. Weiters wird unterschieden, ob
die Note Uber eine einstlindige oder mehrstiindige Arbeit vergeben wird.

Wird eine Arbeit, Referat, Hausaufgabe... nicht gemacht bzw. nicht abgegeben, erhalt der Schiiler folgende Bewertung:
,Der Schiiler verweigert die Mitarbeit (gibt die Arbeit nicht ab...) und erhélt dafiir eine negative Mitarbeitsnote (4),
entsprechend der Gewichtung der abgegebenen Arbeiten”

Die negative Note kann mit dieser beschreibenden Bewertung mit den anderen Noten angefiihrt (gibt eine bessere
Ubersicht) oder als eigenen Mitarbeitsnote gegeben werden.

Klassenarbeiten, Praktikumstest, Herbarien => 100 %

Mdndliche Prifungen => 100 %

EVA-Note => 50 %

Referate/Prasentationen

Fachtagsprotokolle — Einzelarbeit => 50 -100 %
Fachtagsprotokolle — Partnerarbeit => 33-66 %
Berichte — Lehrausgadnge — Einzelarbeit=> 50 -100 %
Berichte - Lehrausgdnge - Partnerarbeit=> 33-66 %
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Protokolle (iber mehrere Stunden — Einzelarbeit =>30-33 %
Protokolle Gber mehrere Stunden — Partnerarbeit => 20-25 %
Protokoll liber eine Stunde — Einzelarbeit => 30-33 %
Protokoll iber eine Stunde — Partnerarbeit => 20-25 %
Zeichnungen liber mehrere Stunden => 50-100 %

Zeichnung Uber eine Stunde =>20-33 %

Die Notenskala geht von 4 bis 10

Die festgelegten Bewertungskriterien sind fiir alle Lehrpersonen der Fachgruppe verbindlich. Die einzelne Lehrperson kann zu Beginn des
Schuljahres jeweils noch individuelle Erlauterungen und Vorgangsweisen festlegen.
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Weinbau und Onologie - Fachcurriculum aus Biotechnologie im Weinbau

Kompetenzen am Ende der 5. Klasse

Die Schilerin, der Schiiler kann

Abschlussklasse

e Produktions- und Verarbeitungsabldaufe unter Beachtung der Aspekte von Qualitat, Sicherheit und Nachverfolgbarkeit gestalten
e die europdische, nationale und regionale Gesetzgebung den Weinsektor betreffend interpretieren und anwenden
e technische Verfahren in Bezug auf die Qualitatsproduktion bewerten und dabei insbesondere die Aspekte der Arbeitssicherheit, des

Umwelt- und Verbraucherschutzes sowie der Lebensmittelsicherheit bericksichtigen

Abschlussklasse
Fertigkeiten Kenntnisse Methodische und didaktische
Hinweise, Umsetzungsmoglichkeiten
Uberblick erlangen, Unterschiede erkennen Systematik der Hefen, Systematik der Bakterien Lehrervortrag
Gruppenarbeit
Mikrobiologische Aspekte der Garung erfassen und steuern Mikrobiologie der Garung Lehrervortrag
Mikrovinifikation
Analysen
Mikrobiologische Aspekte des BSA erfassen und steuern Mikrobiologie des Biologischen Saureabbaus Lehrervortrag
Mikrovinifikation
Analysen
Den korrekte Einsatz von Hefen und Bakterien im Keller beherrschen verschiedene Bakterien- und Hefestamme Lehrervortrag

mikrobiologische Analysen
Praktische Ausfiihrungen im Keller

Objektives Beschreiben der Weine Grundlagen der Sensorik Lehrervortrag

Geschmack, Geruch der wichtigsten Weine Erkennen und beschreiben Verkostungen

Weinfehler friihzeitig erkennen, SchénungsmaBnahmen planen Weinfehler, Weinkrankheiten Lehrervortrag
Verkostungen
Schoénungsvorversuche
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Ansdtze zum facheriibergreifenden Arbeiten
Eine Zusammenarbeit mit verschiedenen Fachern nach einer Absprache im Klassenrat wird angestrebt. Inhaltlich und methodisch gibt es mit allen
technischen Fachern Verkniipfungen. Auch wird —wo sinnvoll und angebracht — mit den literarischen Fachern eine Zusammenarbeit angestrebt.

Bewertungskriterien

Fachliche Kriterien
und weitere Kriterien

Bewertungselemente
und- verfahren

Die Bewertung der Schiiler*Innen bezieht sich auf die in den Rahmenrichtlinien und im Fachcurriculum festgelegten und
zu erreichenden Fertigkeiten und Kompetenzen. Dazu dienen Prifungsgesprache, schriftliche Arbeiten, verschiedenste
Arbeitsauftrage sowie praktische Ubungen.

Fiir die Bewertung der erworbenen Kompetenzen gelten folgende Kriterien:

Erfassen und Wiedergeben von Fachinhalten

Gebrauch der Fachsprache und angemessener sprachlicher Ausdruck, Verwendung geeigneter Darstellungsformen.
Selbststandiges Erarbeiten und Vertiefen von Themen

Erkennen von Zusammenhangen, Fahigkeit zum vernetzten Denken

Durchflihrung von Arbeitsauftragen: Arbeitsweise, Originalitdt und Endprodukt

Qualitat von Prasentationen

Einhalten von Vereinbarungen und Abgabeterminen

Grundsitzlich werden Uberpriifungstermine mit der Klasse vereinbart, um den Schiiler*Innen geniigend Zeit zur
Vorbereitung zu geben und um unniitze Stresssituationen zu vermeiden.

Sollte eine Schiiler*In am vereinbarten Termin abwesend sein, dann erfolgt die Uberpriifung, ohne weitere
Vorankiindigung in der darauffolgenden Stunde, in welcher der/die Schiiler*In anwesend ist (Praktikumsstunden
ausgenommen).

Bei den praktischen Ubungen im Fach Pflanzenbau werden die Klassen zwei Stunden pro Woche begleitet und die
Bewertungen der Ubungen erfolgen im Austausch zwischen den beiden Lehrpersonen.

o O O O O O O

1-2 schriftliche Klassenarbeiten mit einer 100% Gewichtung werden pro Semester durchgefiihrt. Die Punkteverteilung der
einzelnen Fragen ist flr die Schiler*Innen einsehbar und die erreichte Punkteanzahl wird in Prozent und schlieflich in
eine Note umgerechnet.

e |Im Hinblick auf die Abschlussprifung wird im 2. Semester ein miindliches Priifungsgesprach als miindliches

Bewertungselement geplant. Die Gewichtung wird 100% betragen und auf den Schiler*Innen mitgeteilt.
Weiters werden verschiedene Arbeitsauftrige, Ubungen, Referate und Hausarbeiten bewertet. Die Gewichtung wird auf
jeden Fall mit den Schiiler*Innen besprochen und ihnen mitgeteilt.
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Gewichtung der
Bewertungselemente

Bewertung
individueller
Lernfortschritte und
der Lern- und

Arbeitshaltung

Geédndert am 27.6.24
Erschbaumer Ginther

Im Praktikum werden verschiedene Ubungen und deren Arbeitsprotokolle, Tests, Arbeitsauftrdge und Gruppenarbeiten
bewertet, auch hier wird die Gewichtung jeweils mitgeteilt.

Die Gewichtung der verschiedenen Bewertungselemente wird den Schiler*Innen klar mitgeteilt. In Abhangigkeit der
Komplexitat, Lange usw. ist eine Gewichtung von 33% bis 100% moglich.

Besonderer Einsatz und Mitarbeit wahrend des theoretischen und praktischen Unterrichts werden als Beobachtungen im
digitalen Register vermerkt und flieBen in die Endnote des 1. und 2. Semesters ein;
Wird ein Arbeitsauftrag, Hausaufgabe, Bericht usw. nicht termingerecht abgegeben, so wird dafiir eine Mitarbeitsnote
(vier — 4) eingetragen;
Auf das Mitbringen der Arbeitsunterlagen (Schreibunterlage...) und einer angemessenen Arbeitskleidung wird im
Praktikumsunterricht besonders Wert gelegt, evtl. Versaumnisse werden im digitalen Register vermerkt;
Die Schiiler*Innen missen sich im Unterricht gegenseitig und den Lehrpersonen gegeniiber mit Respekt begegnen,
angemessene Umgangsformen und korrekte Wortwahl gelten als Voraussetzung;

Die Notenskala geht von 4 bis 10
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Weinbau und Onologie - Fachcurriculum Landwirtschaftliches Bauwesen und Vermessung

Kompetenzen am Ende der 4. Klasse

Die Schilerin, der Schiiler kann

2. Biennium

e vermessungstechnische Erhebungen durchfiihren und mit den dafiir notwendigen Karten, Skizzen und Grafiken umgehen;

e vermessungstechnische Gerate einsetzen;

e landwirtschaftliche Infrastrukturen, Gebaude und Baulichkeiten, deren Eigenschaften und Funktionen beschreiben;

e Planungen fir landwirtschaftliche Infrastrukturen, Gebaude und Baulichkeiten durchfiihren und in Bezug auf ihre funktionale, 6kologische

und kulturelle Relevanz bewerten.

3. Klasse Schwerpunkt Weinbau und Onologie

Fertigkeiten

Kenntnisse

Methodische und didaktische Hinweise,
Umsetzungsmaoglichkeiten

- Organisation und Durchfiihrung einer Vermessung

- Benutzung einer Totalstation (Tachymeter)

- Vermarkungen herstellen kénnen, wieder herstellen
kénnen

- zeichnerische Umsetzung der Aufnahme aus dem
Feldbuch

- Abstecken von Punkten aus Planungsunterlagen

- Fihren eines Feldbuches

- mit Karten und Planen umgehen kénnen

- Fachgerechter Umgang mit den Messgeraten

- Anwendung von verschiedenen Aufnahmeverfahren
unter Einbindung der Landesfestpunkte

Lage- und Hohenmessungen:

- Fachbegriffe beherrschen und anwenden
- Winkel- und Streckenmessungen

- Vermarkungen unterscheiden kénnen

- Fluchten von Strecken

- Héhenschichtenplane lesen

- Messgerate und Hilfsmittel

- Grundaufgaben der Vermessungskunde
- Vorwdrts- und Ruckwartseinschnitt

- Rahmenbedingungen des Gebdude- und Grund-Kataster
- digitale Programme des Katasters

- Lehrervortrag

- praktische Ubungen

- Feldbuch fihren

- Schiilervortrag

- Gruppenarbeiten

- Bleistiftzeichnung und Auto-CAD-Zeichnung
- Arbeitsauftrage

- Ubungen am PC
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Verschiedene Messverfahren anwenden und auswerten
kénnen

Vermessungsverfahren:
Dreiecksmessung, Rechtwinkelverfahren, Einbindeverfahren,
Polarverfahren und Polygonziige

- Lehrervortrag

- praktische Ubungen vor Ort, Feldbuch fiihren

- aus der praktischen Ubung eine sachgemiRe
Zeichnung erstellen, entweder in Bleistift oder in
AUTO-CAD.

- Fachtag
- Messen von Flachen Flichenermittlungen: - Lehrervortrag
- Berechnen von Flachen, Vergleichen und Interpretieren | - verschiedene mathematische Methoden - Ubungen an Hand von Lageplane
von Ergebnissen. - Flachenteilungen - Arbeitsauftrage

- Ubungen am PC (AUTO-CAD und Excel)

. Grundlagen der Fotogrammmetrie - Leh t
- Erkennen und Unterscheiden der Systeme u g g : enrervortrag
- Expertenvortrag
- Recherche
- Lesen und Interpretieren von Karten (GIS) Geografisch-territoriale Informationssysteme (GIS): - Lehrervortrag

- aktuelle  Onlinekartographie im Bereich  von
Flachenwidmungsplanen, Landschaftsplanen, Bauleitplanen,
geologischen Karten, archdologischen Karten, Schutzzonen,
Gefahrenzonenpldne und Katasterpldanen etc.
- Opensource-Programme von
Administrationen

verschiedenen

- Ubungen am Computer

- Recherche beziiglich eines Standortes
- Gruppenarbeiten

- Prasentation

- Unterscheiden von verschiedenen Messgeraten und
Systemen

- Interpretieren
Kartensysteme

- Abstecken von Koordinaten (GPS)

verschiedener = Messungen  und

Satellitengestiitzte Vermessungen und Positionsbestimmung
mit dem Globalen Navigationssatelliten System (GPS):

- Hohenbestimmung bei GPS

- Theoretische Grundlagen der GPS-Messtechnik
- Positionsbestimmungen und deren Genauigkeit
- Verschiedene Koordinatensysteme:
geozentrisch, GaulR-Boaga, GauRR-Kriiger, UTM

geografisch,

- Lehrervortrag

- Recherche

- Expertenvortrag
- Film

- Ubungen

- Lehrausgang
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4. Klasse Schwerpunkt Weinbau und Onologie

Fertigkeiten

Kenntnisse

Methodische und didaktische Hinweise,
Umsetzungsmoglichkeiten

- Nutzungsspezifische Auswahl von Baustoffen

- Erkennen der Anforderungen an bestimmte
Bauteile und Baukérper

- Einsatz und Anordnung der Baustoffe im Bauteil
(Bauphysik)

Baustoffe:

- Baubiologie

- Baustoffeigenschaften

- fachgerechter Einsatz von ausgewahlten Baustoffen
- Bauphysik

- 6kologische Materialien

- Lehrervortrag

- Film

- Recherche

- Prasentation

- Gruppenarbeiten

- Ubungen

- zeichnerische Darstellung

- Kréfteparallelogramm Grundlagen der Baustatik: - Lehrervortrag
- Unterscheiden der verschiedenen | - Lastannahmen - grundlegende Berechnungen
Beanspruchungen an einem Bauwerk - Lastabtragung vom Dach Ubers Fundament bis ins | - Film

Erdreich - Ubungen

- Statisches System - Krafteparallelogramm

- Fachartikel

- Analyse, Dimensionierung und planerische | Verschiedene Typen von landwirtschaftlichen | - Lehrervortrag
Umsetzung von  Baulichkeiten wie z.B. | Infrastrukturen, Gebduden und Baulichkeiten: - Begehungen von verschiedenen Baulichkeiten an der Schule
Wohngebaude, Wirtschaftsgebadude, | - Anforderungen an verschiedenen Baulichkeiten in der | - Erstellen von einem Vorprojektes
Weinkellerei, Kdhlraum, Trocknungsraum, | Landwirtschaft und deren Anordnung - Technische Zeichnungen

verschiedene Verarbeitungsraume,
Stutzwand, Wegebau etc.

- Analyse und Interpretation von Karten und
Planen zur Umsetzung von Bauvorhaben vom
Vorprojekt bis zur Einreichplanung
(Planungsauftrag, Entwurf, Raumdaten, Tech.
Bericht, Katasterplanauszug, Bauleitplanauszug,
Lageplan, Grundrisse, Querschnitte, Ansichten,
Details und Fassadenabwicklung)

Lagerraum,

- Planerische Entwurfsgrundlagen

- Administrative Aspekte und Auflagen

- Ausfiihrung von konstruktiven Bauteilen in Gebauden,
Infrastrukturen und bei Baulichkeiten

- landwirtschaftliche Wohngebaude

- Vermittlung der landwirtschaftlichen Bautradition und
Baukultur des Landes sowie eine nachhaltige Anpassung an

heutige Bediirfnisse. Das Urteilsvermdgen fur die
Bauaufgaben aus ©kologischer, ©6konomischer und
asthetischer  Perspektive  entwickeln  (Landschafts-,

Denkmal- und Ensembleschutz etc.)

- Technische Berichte

- Exkursion

- Recherche

- Prasentation

- Gruppenarbeit

- Wandzeitung in der Schule
- Fachartikel

- Expertenvortrag
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- Okologische Risikofaktoren bewerten und
mogliche SchutzmaBnahmen planen kénnen

- Dimensionierung und planerische Umsetzung
einer Baulichkeit

- Analyse und Interpretation von
Gefahrenzonenpldanen und Umsetzen der notigen
MaRnahmen

Gewadssernutzung und Gewadsserschutz:

- Kleinkraftwerke

- Tiefobrunnen mit Pumpstation, Quellfassungen und
Regenwassernutzung

- Kennenlernen von Wasserschutzbauten wie Damme,
Wildbachverbauung, Hangstabilisierung, Geotechnik,
Entwdsserung, Stlitzwande etc.

- Grundlagen fur Klaranlagen, Fischleitern, Auen und
Ingenieurbiologie

- Gewadsserschutzzonen

- Lehrervortrag

- Expertenvortrag

- Exkursion

- Recherche

- Prasentation

- Wandzeitungen

- Technischer Bericht

- Erstellen eines Vorprojektes

Ansatze zum facheriibergreifenden Arbeiten
Eine Zusammenarbeit mit verschiedenen Fachern nach einer Absprache im Klassenrat wird angestrebt. Es bietet sich im Fach Vermessung eine
Zusammenarbeit sowohl mit den Sprachfachern als auch mit Mathematik (z.B.

Lebensmittelverarbeitung an.

Fehlerrechnung), Nutztierhaltung, Pflanzenbau,
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Bewertungskriterien fiir das Fach: Landwirtschaftliches Bauwesen und Vermessung

Bezugnehmend auf die Schiilercharta, auf die RRL fiir die Fachoberschulen, auf den Artikel 2 (Bewertung) des Oberstufengesetzes (Landesgesetz Nr. 11 vom 24.09.2010), auf den Beschluss der
Landesregierung Nr. 1020 vom 04.07.2011, auf die Fachcurricula und auf den Bewertungsbeschluss des Lehrerkollegiums vom 18.11.2020 legt die Fachgruppe folgende Bewertungskriterien fiir ihr

Fach fest.

Fachliche Kriterien und
weitere Kriterien

Bewertungselemente
und- verfahren

e saubere und Ubersichtliche Arbeitsweise

e Erkennen und Verstehen von vermessungstechnischen und mathematischen Zusammenhangen
e Kenntnis und Anwendung der grundlegenden Verfahren und Losungsstrategien

e Kenntnis und Anwendung der richtigen Fachsprache

e Verwendung und Anwendung geeigneter Darstellungsformen

e Rechenfertigkeit und Rechengenauigkeit

o Korrekte Wiedergabe der Lehrinhalte

Fachwissen: Wird in Form von 2-3 Klassenarbeiten, welche angekiindigt werden, pro Semester geprift. Es wird pro
Schiiler/in wenn moglich ca. 1-2 Priufungsgesprache geben, welche durch aktive Beitrage im Unterricht erganzt werden.
Schriftliche und graphische Tests erfolgen im praktischen wie im theoretischen Bereich.

Referate und Gruppenarbeiten: Berlicksichtigt werden Inhalt der Arbeit, die Ausdrucksweise, die Vollstandigkeit, der
Beitrag zur Gruppenarbeit und die Visualisierung und Prasentation.

Arbeitsauftrage: Werden im Laufe des Schuljahres aufgegeben und kénnen in den Schulstunden und evtl. von zuhause
aus fertiggestellt werden. Sie kdnnen rechnerisch, graphisch und in Form von technischen Berichten erfolgen.
Berlicksichtigt werden Inhalt und Richtigkeit der Arbeit, die Ausdrucks- und Darstellungsweise, wenn in der Gruppe
erstellt, zahlt der Beitrag zur Gruppenarbeit. Arbeitsauftrage werden lberprift und mit Noten beurteilt. Bei kleineren
Arbeitsauftragen wird stichprobenartig geprift und eine Fachnote oder auch Mitarbeitsnote gegeben.

Praktische Ubungen: Im Praktikum wird die eigenstidndige Durchfiihrung eines Arbeitsauftrages, der sach- und
fachgerechte Umgang mit den Geriten, eine korrekte und effiziente Organisation der Ubung, Darstellungen (Skizzen
und technische Zeichnungen) und Protokolle mit Noten beurteilt. Handelt es sich um technische Zeichnungsauftrage
werden der Darstellungsinhalt, eine saubere und lbersichtliche Form, technische Richtigkeit sowie die Einhaltung der
zur Verfligung stehenden Zeit bis zur Abgabe in der Notengebung berlicksichtigt. Bei keiner Abgabe erfolgt die Note 4.
Ein technischer Zeichnungsauftrag kann als Klassenarbeitsnote zahlen bei vorheriger Ankiindigung.
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Gewichtung der
Bewertungselemente

Bewertung
individueller
Lernfortschritte und
der Lern- und

Arbeitshaltung

Gleich gewichtet werden Klassenarbeiten, miindliche Prifungsnoten und umfangreiche Arbeitsauftrage (schriftlich
und/oder graphisch, auch in 2-er Gruppen). Fiir andere Arbeiten wie Tests, Referate, Ubungs-Protokolle, kleinere
Arbeitsauftrage, technische Zeichnungen etc. wird die Durchschnittsnote ermittelt und als eine einzige Note, aquivalent
einer Schularbeitsnote, zur Endnote gerechnet.

Bei Arbeitsauftragen wird stichprobenartig gepriift und eine Fachnote oder auch Mitarbeitsnote gegeben.
Aktive Beitrage im Unterricht erganzen die Prifungsgesprache.

Die Notenskala geht von 4 bis 10

Uberarbeitet 2024: Fachgruppe Technisches Zeichnen, Vermessung und Landwirtschaftliches Bauwesen — Maurus, Edler, Dalsass
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Weinbau und Onologie - Fachcurriculum Lebensmittelverarbeitung

2. Biennium und Abschlussklasse
Kompetenzen am Ende des 2. Bienniums
Die Schiilerin, der Schiiler kann
e Produktions- und Verarbeitungsabldaufe unter Beachtung der Aspekte von Qualitdt und Nachverfolgbarkeit erstellen
e die europdische, nationale und regionale Gesetzgebung den Lebensmittelsektor betreffend interpretieren und anwenden
e technische Verfahren in Bezug auf ihre wirtschaftliche und kulturelle Relevanz bewerten und dabei insbesondere die Aspekte des
Umwelt- und Verbraucherschutzes sowie der Lebensmittelsicherheit bericksichtigen

3. Klasse Weinbau und Onologie

Methodische und didaktische Hinweise,

Fertigkeiten Kenntnisse .y .
& Umsetzungsmoglichkeiten

Alkohole, Aldehyde und Ketone, Carbonsauren, Ester

physikalische und chemische Eigenschaften | Einfache Nachweisreaktionen Einteilung, Nomenklatur und IUPAC-Regeln,
der sauerstoffhaltigen Verbindungen

. physikalische und chemische Eigenschaften | Siede- und Schmelzpunkte
erkennen kénnen

der sauerstoffhaltigen Verbindungen

erkennen kénnen Verbindungen im Alltag

Alkohole, Aldehyde, Ketone

Bedeutung wichtiger Alkohole, Aldehyde und | Bedeutung wichtiger Carbonsauren
Carbonsduren erkennen kdnnen erkennen kdnnen Veresterung
Veresterung Esterherstellung Einteilung Carbonsduren, wichtige Carbonsduren

Ester
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Fette

Fette von Olen, cis von trans- Fettsduren,
gesattigte von ungesattigten Fettsdauren
unterscheiden kénnen.

Fette und Ole: Struktur und Aufbau der
Fette, chemische und physikalische
Eigenschaften.

Arbeiten mit Lernstationen
Quantitative und qualitative Bestimmungen

Kohlenhydrate

Analysen von Kohlenhydraten.

Einteilung der Kohlenhydrate und deren
Strukturen
Vorkommen und Bedeutung.

Arbeiten auch mit Lernstationen

Proteine
Verschiedene Aminosauren und Proteine aus | Eigenschaften und Strukturen der | Qualitative und quantitative Bestimmungen
der Struktur ableiten kdnnen. Aminosauren und der Proteine.
Mineralsalze
Kenntnis der wichtigsten Mineralsalze haben | Unterteilung in  Makroelemente und | Nachweisreaktionen

und deren Bedeutung flir den Organismus mit
eventuellen Mangelerscheinungen erklaren
kénnen.

Mikroelemente und ihre Bedeutung fir die
menschliche Ernahrung auflisten.
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4. Klasse Weinbau und Onologie

Fertigkeiten

Kenntnisse

Methodische und didaktische
Hinweise, Umsetzungsmaoglichkeiten

Verfahren in der Kellerwirtschaft

Uberblick iiber die wichtigsten Schritte und

Rebeln, Pressen, Entschleimen, Einsatz

Veranschaulichung im Keller

Weinausbau
Eingriffe bei der Produktion eines Weines als | von SO; im Keller, die Garung, Pumpen . o
. .. . . Praktisches Arbeiten im Keller
Vorbereitung fir das Praktikum im Keller
Lehrervortrag
Verfahren der Lebensmittelkonservierung
. Lehrausgan
Chemische Verfahren der gang
. . . Erfahrungsaustausch
Methode zur Haltbarmachung verschiedener | Lebensmittelkonservierung,
. . . I Berechnungen
Lebensmittel, Lebensmitteletiketten lesen Physikalische Verfahren,
. . Lehrervortrag
Biologische Verfahren
Verkostungen

Verschiedene relevante Vitamine unterscheiden
kénnen

Definition
Einteilung
Funktion
Herkunft

Quantitative Analysen
Versuche

Qualitatskontrolle und HACCP

Die Kontrolle der Verfahren und der Qualitat der
Produkte sichern.

HACCP-Konzept

Grundsatze, Gefahrenquellen, Kritische
Kontrollpunkte.

MaBnahmen

Quantitative und qualitative Analysen.
Fallbeispiele

Relevante Reaktionen in Lebensmittel

Analysenergebnisse einordnen und beurteilen.

Hydrolyse der Kohlenhydrate (Saure und
Temperatur)

Maillardreaktion und Karamellisierung,
Fettverderb Autoxidation

Quantitative und qualitative Analysen.
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Milchverarbeitung
Zusammensetzung und Eigenschaften

Quantitative und qualitative Analysen.

der Milch, . .
. . . Milchverarbeitung
. . . Technologien der Milchverarbeitung,

Analysenergebnisse einordnen und beurteilen. . Lehrervortrag

Herstellung ausgewahlter .
. Produktherstellung  (Joghurt, Kase,
Milchprodukte
Butter)

Vertraglichkeit
Olgewinnung
Produktionsschritte bei der Herstellung | Quantitative und qualitative Analysen.
Produktion verschiedener Ole kennen von Oliven- und Samendl, Lehrausgang
Qualitatsmerkmale. Arbeitsauftrage
Verarbeitung von Obst
Nektar und Direktsafte

Produktherstellung

Trockenobst
Friichte richtig Verarbeiten o Lehrervortrag
Konfitlren Verkostun
Destillate g
Verarbeitung von Getreide
Vv hi Bi i Bierh Il
ersc |ed§ne |ertyp§n ' vonemfamder Die Brautechnik ierherstellung
unterscheiden, Brautechniken interpretieren, Verkostung
Hopfengaben dosieren Berechnungen

Ansdtze zum fiacheriibergreifenden Arbeiten
Ansatze zum facherlibergreifenden Arbeiten ergeben sich in erster Linie mit Pflanzenbau im Bereich Bodenanalysen, Nutztierhaltung hinsichtlich
der Milch, Angewandte Biologie und Biotechnologie in den Bereichen Lebensmittel und Lebensmittelveranderung sowie mit Mathematik beim

chemischen Rechnen und der Darstellung von Ergebnissen. Die Chemie ist umgekehrt fiir alle naturwissenschaftlichen Facher Hilfswissenschaft.
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Bewertungskriterien

Bezugnehmend auf die Schiilercharta, auf die RRL fiir die Fachoberschulen, auf den Artikel 2 (Bewertung) des Oberstufengesetzes (Landesgesetz
Nr. 11 vom 24.09.2010), auf den Beschluss der Landesregierung Nr. 1020 vom 04.07.2011, auf die Fachcurricula und auf den
Bewertungsbeschluss des Lehrerkollegiums vom 18.11.2020 legt die Fachgruppe folgende Bewertungskriterien fir ihr Fach fest.

e Erkennen und Verstehen lebensmitteltechnologischer Zusammenhange

e Kenntnisse der Fachinhalte

e Zielorientierte, genaue und Ubersichtliche Arbeitsweise
Fachliche  Kriterien und e Durchfiihrung und Auswertung von chemischen, mikrobiologischen und lebensmitteltechnologischen
weitere Kriterien Experimenten

e Interpretation und Uberpriifung von Ergebnissen

e Grad der erreichten Kompetenz in der Anwendung der theoretischen Grundlagen auf unterschiedliche

Problemstellungen

Bewertungselemente

und- verfahren Fir die Bewertung der Kompetenzen werden miindliche, schriftliche und praktische Elemente herangezogen,
Gewichtung der welche je nach Aufwand und Umfang unterschiedlich gewichtet werden kénnen.

Bewertungselemente

Bewertung individueller

Die Bewertung kann neben summativen Bewertungselementen auch formative Elemente beinhalten. Auch

Lernfortschritte und der . . o - .
die Arbeitshaltung, der Einsatz und die Mitarbeit konnen fir die Bewertung herangezogen werden.

Lern- und Arbeitshaltung
Notenskala Die Notenskala reicht von 4 bis 10.

Uberarbeitet von Erschbaumer am 27/6/2024
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Weinbau und Onologie - Fachcurriculum Nutztierhaltung

2. Biennium und Abschlussklasse

Der Unterricht im Fach Nutztierhaltung ermoglicht es den Schiilerinnen und Schilern, sich mit den erndhrungsphysiologischen, zlichterischen und
tiermedizinischen Grundlagen der Nutztierhaltung zu befassen. Die Schiilerinnen und Schiiler lernen die Haltungsformen und Technologien, unter
Beachtung der Tiergerechtheit, der Umwelt und der Arbeitssicherheit, kennen und einzusetzen. Sie sind in der Lage Produktionszyklen in ihren
verschiedenen Phasen zu erfassen und fachgerecht zu steuern. Sie kdnnen die Qualitat und die Effizienz von Arbeitsabldaufen erfassen und beurteilen
und kennen die wissenschaftlichen, wirtschaftlichen, ethischen, sozialen und Okologischen Aspekte der modernen Tierhaltung und deren
Anwendungsmoglichkeiten.

Kompetenzen am Ende der 5. Klasse
Die Schilerin, der Schiiler kann
e Produktionsabldufe in der Nutztierhaltung unter Beachtung der Aspekte von Qualitat, Sicherheit und Nachverfolgbarkeit gestalten

e die europdische, nationale und regionale Gesetzgebung den spezifischen Agrarsektor betreffend anwenden

e die im Fachbereich verwendeten Technologien beherrschen, diese unter Beachtung der Tiergerechtheit, der Umwelt und der
Arbeitssicherheit einsetzen und im Bezug auf ihre soziale und kulturelle Relevanz sowie Nachhaltigkeit bewerten

e Methoden und Techniken des Projektplanung anwenden

e technische Berichte verfassen und Arbeitsablaufe dokumentieren
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3. Klasse Schwerpunkt Weinbau und Onologie

Fertigkeiten

Kenntnisse

Methodische und didaktische Hinweise,
Umsetzungsmoglichkeiten

Bewertung der Nutztierhaltung im
wirtschaftlichen Kontext einer Region

Kenntnis der Daten der Nutztierhaltung einer Region

Lehrervortrag, Literatur- und Internetrecherche

Sicherer Umgang mit Tieren

Verhalten von Nutztieren

Verhaltensbeobachtung im Schulstall, Ubungen am Tier,
Bild- und Videomaterial

Bewertung von Haltungs- und
Aufstallungssystemen

Haltungs- und Aufstallungsformen kennen,
Tiergerechtheitsindex

Verhaltensbeobachtung, Stallgrundriss beschreiben und
bemalien, Erarbeiten des Tiergerechtheitsindex am Beispiel
des Schulstalles, Erhebungen an Praxisbetrieben

Tiere in Bezug auf ihre
Nutzungseignung bewerten

Durchfiihrung der Exterieurbeurteilung

Grundlagen der Anatomie und Tierbeurteilung
Nutzungsrichtung

Aufbau des Skelettsystems und Muskelsystems der Nutztiere
kennen

Lehrervortrag, Ubung am Modell, Zeichnen des Tierskeletts,
Ubungen am Tier, Lehrausgang

Anatomische und physiologische
Grundlagen der Verdauung und
Fortpflanzung beschreiben
Anatomie und Physiologie der
Verdauungsorgane kennen

Anatomie und Physiologie der Verdauungsorgane kennen
Anatomie und Physiologie der Fortpflanzungsorgane kennen

Lehrervortrag, Arbeitsblatter,
Arbeiten an verschiedenen Modellen
Beobachten der Brunstsymptome von Rindern

181




4. Klasse Schwerpunkt Weinbau und Onologie

Fertigkeiten

Kenntnisse

Methodische und didaktische Hinweise,
Umsetzungsmoglichkeiten

Reproduktionsmethoden beurteilen

Durchfiihrung der verschiedenen Reproduktionsmethoden,
natirliche Fortpflanzung und biotechnische Verfahren kennen

Lehrervortrag, Arbeitsblatter, Anatomiemodelle, Einsatz
von Demonstrationsmaterial, Bild- und Videomaterial

Wichtige Arten und Rassen von
Nutztieren erkennen und beschreiben

Arten und Rassen in der Nutztierhaltung,
Einteilung der Rassen

Vortrag der Schiiler, Ubungen am Tier, Literatur- und
Internetrecherche, Bild- und Videomaterial

Fur den jeweiligen Betrieb geeignete
Haltungsformen auswahlen
Entwerfen eines Stallgrundrisses
Anordnung der Funktionsbereiche im
Laufstall

Berechnung Lagerraumbedarf
Futtermittel und Wirtschaftsdiinger

Verschiedene Haltungs- und Aufzuchtsysteme kennen,
Verschiedene Stallsysteme

Technische  MaRe, Einrichtungsmalle, Platzanspriiche,
Platzbedarf, Planungsmalle, bautechnische Daten
Tierschutzverordnungen

Gesetzliche Bestimmungen fiir artgerechte Tierhaltung und
Richtlinien spezieller Produktionsprogramme

Erarbeiten eines Planungskonzeptes fiir eine artgerechte
Haltungs- und Aufstallungsform, Lehrervortrag
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Abschlussklasse Schwerpunkt Weinbau und Onologie

Fertigkeiten

Kenntnisse

Methodische und didaktische Hinweise,
Umsetzungsmoglichkeiten

Eigenschaften der Futtermittel
bewerten und Futtermittelkunde
Futterkonservierungsmethoden
auswahlen

Grundlagen der Tierernahrung

Physiologie der Erndhrung

Kriterien und Methoden der Futtermittelbewertung
Methoden der Futterkonservierung

Lehrervortrag, Sinnenbeurteilung von Futtermitteln,
Futterkonservierungsverfahren am Praxisbetrieb erheben

Erstellen einer ausgeglichenen Ration
Uberpriifen einer Futterration

Methoden der Rationserstellung und -tberpriifung
Nahrstoffbedarf ermitteln

EDV-gestitzte Rationsberechnung, Grundfutterbilanz

erstellen, Kérperkonditionsbeurteilung

Fur das Wohlbefinden der Tiere
geeignete Umweltbedingungen
erkennen und gestalten

Mechanisierung in der Tierhaltung

Lehrervortrag, Mechanisierungsstandards am Praxisbetrieb
erheben

Gesundheitszustand der Tiere
Uberprifen

Anzeichen der Vitalitat/ Krankheit und Kondition des Tieres
kennen

Vitalitats- und Gesundheitsbeurteilung bei den Tieren im Stall

Hygienische Milchgewinnung

Anatomie und Physiologie des
Melkvorgang, Melktechnik

Euters, Melkhygiene,

Schautafeln, Ubungen im Melktechnikraum und Melksysteme

Ansdtze zum facheriibergreifenden Arbeiten:

Eine allfallige Zusammenarbeit mit verschiedenen Fachern wird im Klassenrat besprochen.

Moglichkeiten fur facheriibergreifendes Arbeiten ergeben sich zu folgenden Themen:

Grundlagen der Anatomie, Vererbung und Tierbeurteilung (Fach Biologie u. Biotechnologie)

Erarbeitung von Haltungs- und Aufstallungssystemen (Fach Landwirtschaftliches Bauwesen und Vermessung)
Milchgewinnung und -verarbeitung (Fach Lebensmittelverarbeitung)

Uberarbeitet von der Fachgruppe Nutztierhaltung 2024.
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Bewertungskriterien fiir das Fach Nutztierhaltung

Bezugnehmend auf die Schiilercharta, auf die RRL fiir die Fachoberschulen, auf den Artikel 2 (Bewertung) des Oberstufengesetzes (Landesgesetz Nr. 11 vom 24.09.2010), auf den Beschluss der
Landesregierung Nr. 1020 vom 04.07.2011, auf die Fachcurricula und auf den Bewertungsbeschluss des Lehrerkollegiums vom 18.11.2020 legt die Fachgruppe folgende Bewertungskriterien fiir ihr
Fach fest.

e Grundlegende Fachkenntnisse

Erfassen der Fragestellung, gezieltes und verstandliches Antworten

e Angemessener Gebrauch der Fachsprache

e Selbststiandiges Erarbeiten, Vertiefen von Themen und Qualitdt von Prasentationen
Fachliche Kriterien und weitere o praktische Anwendung der Lerninhalte
Kriterien

e Erkennen von Zusammenhadngen, Fahigkeit zum vernetzten Denken

e Verhalten bei den Ubungen am Tier

e Ausflihrung grundlegender Tatigkeiten im Bereich der Tierhaltung

Einhalten von Vereinbarungen und Abgabeterminen

Fir die Bewertung der Kompetenzen werden miindliche, schriftliche und praktische Elemente
Bewertungselemente und- verfahren herangezogen. Auch der Einsatz und die Mitarbeit kénnen Bewertungselemente sein.
Gewichtung der Bewertungselemente  Nach Art und Umfang der Leistungskontrolle kann unterschiedlich gewichtet werden. Dies liegt im
Ermessen der jeweiligen Fachlehrperson

Die Bewertung kann neben summativen Bewertungselementen auch formative Elemente
beinhalten.

Eine verweigerte Leistungskontrolle wird vermerkt und einer schwerwiegend negativen Bewertung
(4) gleichgestellt.

Bewertung individueller
Lernfortschritte und der Lern- und
Arbeitshaltung
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Weinbau und Onologie - Fachcurriculum Onologie

Kompetenzen am Ende der 5. Klasse

Die Schilerin, der Schiiler kann

Abschlussklasse

e Produktions- und Verarbeitungsabldaufe unter Beachtung der Aspekte von Qualitat, Sicherheit und Nachverfolgbarkeit gestalten

e Die europdische, nationale und regionale Gesetzgebung den Weinsektor betreffend interpretieren und anwenden

e Technische Verfahren in Bezug auf die Qualitatsproduktion bewerten und dabei insbesondere die Aspekte der Arbeitssicherheit, des
Umwelt- und Verbraucherschutzes sowie der Lebensmittelsicherheit berilcksichtigen

Abschlussklasse
Fertigkeiten Kenntnisse Methodische und didaktische Hinweise,
Umsetzungsmoglichkeiten
Verschiedene Reifegrade der Trauben einschatzen kénnen | Zusammensetzung der Traube, Entwicklung und Reifung Lehrervortrag
Reifetests
Mostinhaltsstoffe nennen und beschreiben kénnen Mostinhaltsstoffe: ~ Zucker,  Sauren, Polyphenole, | Lehrervortrag
Mineralstoffe Geflihrte Verkostungen
Analysen
Verstandnis fir den korrekten Einsatz der Kellergerdte | Technik der Weinbereitung: Rebeln, Pressen, Pumpen, | Lehrausgang
anhand des erwiinschten Endproduktes Filtern Praktische Vorfiihrungen
Lehrervortrag

Qualitat der  vorliegenden Moste einschéatzen,
Sinnhaftigkeit moglicher Mostbehandlungen tberlegen

Mostbehandlungen und -analytik

Wichtige Analysen (Saure, Zucker, Alkohol, Restextrakt
etc.)

Schoénungsvorversuche
Praktische Durchfiihrung von
Mostkorrekturen

Schénungen und
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Korrekte Vorgangsweise bei der Ausfihrung von

Weinbehandlungen und Stabilisierungseingriffen

Weinbehandlung und Stabilisierung

Lehrervortrag

Vorversuche

Chemische Analysen

Praktische Ausfiihrungen im Keller

Korrekter Einsatz der Weinbehélter und Erkennen des
Reifegrades der Weine

Weinreifung:
Lagerung im Stahl, Holz, Reifungsprozesse im Wein,
Arbeitsablaufe im Keller wihrend dieser Phase

Lehrausgang (Fassbinder)
Verkostungen
Praktische Ubungen im Keller (Filtern, Abstiche etc.)

Zeitpunkt der Abfiullung und Abfiilltechnik auf den

Abfiillung des Weines

Lehrervortrag

jeweiligen Betrieb abstimmen kénnen Vorbereitung des Weines fir die Abfillung, | Durchfihrung der Abfiillung im Keller
Abfillungstechnik
Verschiedene Weintypologien erkennen und unterscheiden | Herstellung verschiedener Weintypen: Lehrervortrag
kénnen, den Weintyp auf der jeweiligen Marktsituation | Rot, Weillwein, Sekt und SiiRwein Verkostungen
anpassen Schiilervortrage und Gruppenarbeiten
Ausbau der genannten Weine
Bedeutende Weine erkennen und beschreiben kénnen Weine und Weinbauzonen Europas, gesetzliche | Verkostungen
Vorschriften Expertenvortrag
Lehrausgang

Ansdtze zum fiacheriibergreifenden Arbeiten

Eine Zusammenarbeit mit verschiedenen Fachern nach einer Absprache im Klassenrat wird angestrebt. Inhaltlich und methodisch gibt es mit allen
technischen Fachern Verknipfungen. Auch wird — wo sinnvoll und angebracht — mit den literarischen Fachern eine Zusammenarbeit angestrebt.
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Bewertungskriterien

Fachliche Kriterien
und weitere Kriterien

Bewertungselemente
und- verfahren

Gewichtung der
Bewertungselemente

e Die Bewertung der Schiiler*Innen bezieht sich auf die in den Rahmenrichtlinien und im Fachcurriculum festgelegten und zu
erreichenden Fertigkeiten und Kompetenzen. Dazu dienen Prifungsgesprache, schriftliche Arbeiten, verschiedenste
Arbeitsauftrage sowie praktische Ubungen.

e Fir die Bewertung der erworbenen Kompetenzen gelten folgende Kriterien:

Erfassen und Wiedergeben von Fachinhalten

Gebrauch der Fachsprache und angemessener sprachlicher Ausdruck, Verwendung geeigneter Darstellungsformen.

Selbststandiges Erarbeiten und Vertiefen von Themen

Erkennen von Zusammenhangen, Fahigkeit zum vernetzten Denken

Durchfiihrung von Arbeitsauftragen: Arbeitsweise, Originalitdat und Endprodukt

Qualitat von Prasentationen

Einhalten von Vereinbarungen und Abgabeterminen

e Grundsitzlich werden Uberpriifungstermine mit der Klasse vereinbart, um den Schiiler*Innen geniigend Zeit zur Vorbereitung zu
geben und um unnitze Stresssituationen zu vermeiden.

e Sollte eine Schiiler*In am vereinbarten Termin abwesend sein, dann erfolgt die Uberpriifung, ohne weitere Vorankiindigung in
der darauffolgenden Stunde, in welcher der/die Schiller*In anwesend ist (Praktikumsstunden ausgenommen).

O 0O O O O O O

e Zwei schriftliche Klassenarbeiten mit einer 100% Gewichtung werden pro Semester durchgefiihrt. Die Punkteverteilung der
einzelnen Fragen ist flr die Schiler*Innen einsehbar und die erreichte Punkteanzahl wird in Prozent und schlief8lich in eine Note
umgerechnet.

e Im Hinblick auf die Abschlusspriifung wird im 2. Semester ein miindliches Prifungsgesprach als miindliches Bewertungselement
geplant. Die Gewichtung wird 100% betragen und auf den Schiiler*Innen mitgeteilt.

e Weiters werden verschiedene Arbeitsauftrige, Ubungen, Referate und Hausarbeiten bewertet. Die Gewichtung wird auf jeden
Fall mit den Schiiler*Innen besprochen und ihnen mitgeteilt.

e Im Praktikum werden verschiedene Ubungen und deren Arbeitsprotokolle, Tests, Arbeitsauftrdge und Gruppenarbeiten
bewertet, auch hier wird die Gewichtung jeweils mitgeteilt.

Die Gewichtung der verschiedenen Bewertungselemente wird den Schiler*Innen klar mitgeteilt. In Abhangigkeit der Komplexitat,

Lange usw. ist eine Gewichtung von 33% bis 100% moglich.
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e Besonderer Einsatz und Mitarbeit wahrend des theoretischen und praktischen Unterrichts werden als Beobachtungen im
digitalen Register vermerkt und flieRen in die Endnote des 1. und 2. Semesters ein;

B

in:vivvﬁcrjttr:llger e Wird ein Arbeitsauftrag, Hausaufgabe, Bericht usw. nicht termingerecht abgegeben, so wird dafiir eine Mitarbeitsnote (vier — 4)
Lernfortschritte und  C"8ciragen;

der & und ® Auf das Mitbringen der Arbeitsunterlagen (Schreibunterlage...) und einer angemessenen Arbeitskleidung wird im

Praktikumsunterricht besonders Wert gelegt, evtl. Versaumnisse werden im digitalen Register vermerkt;
e Die Schiler*Innen miissen sich im Unterricht gegenseitig und den Lehrpersonen gegeniiber mit Respekt begegnen, angemessene
Umgangsformen und korrekte Wortwahl gelten als Voraussetzung;
Die Notenskala geht von 4 bis 10

Arbeitshaltung

Gedndert am 27.6.24
Erschbaumer Gunther
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Weinbau und Onologie - Fachcurriculum Pflanzenbau

2. Biennium

Der Unterricht im Fach Pflanzenbau ermdoglicht es den Schiilerinnen und Schiilern, sich mit den verschiedenen Aspekten des Pflanzenbaus zu befassen und sich
sowohl mit dem allgemeinen Pflanzenbau und der Bodenkunde als auch mit den speziellen Bereichen des Ackerbaus, des Griinlands, des Obstbaus und des
Weinbaus auseinanderzusetzen. Die Schilerinnen und Schiiler beherrschen die im Pflanzenbau verwendeten Technologien und setzen diese unter Beachtung
des Schutzes von Landschaft, Umwelt und der Arbeitssicherheit ein. Sie kdnnen pflanzenbauliche Produktionsprozesse in ihren verschiedenen Phasen und unter
Nutzung verschiedener technischer Hilfsmittel erfassen und fachgerecht steuern. Sie kennen die wissenschaftlichen, wirtschaftlichen, ethischen und
okologischen Aspekte der modernen Technologien sowie deren Anwendungsmaéglichkeiten.

Kompetenzen am Ende des 2. Bienniums

Die Schilerin, der Schiiler kann
typische Merkmale der Agrarokosysteme und Standorte erfassen und beschreiben

3. Klasse Schwerpunkt Weinbau und Onologie

umweltvertragliche Produktionsprozesse planen und organisieren

pflanzenbauliche MaBnahmen unter Beachtung der Aspekte von Qualitat, Sicherheit und Nachverfolgbarkeit gestalten

die europadische, nationale und regionale Gesetzgebung, den Pflanzenbau, Obst- und Weinbau betreffend, interpretieren und anwenden

technische Verfahren in Bezug auf ihre gesellschaftliche und kulturelle Relevanz bewerten und dabei insbesondere die Aspekte der Arbeitssicherheit,
des Umwelt- und Landschaftsschutzes berlicksichtigen

Fertigkeiten

Kenntnisse

Methodische und didaktische Hinweise und
Umsetzungsmaglichkeiten

¢ Die wichtigsten geologischen Ereignisse

Aufgaben des Pflanzenbaus

Geologische Exkursion

kennenlernen, die zur Bildung Sudtirols geflihrt Grundlagen der Geologie Sudtirols. Lehrervortrag
haben Gesteinsbildende Minerale Luckentext
e Aufgaben eines gesunden Bodens nennen kénnen | Bodenkunde Lehrervortrag
e Aufgrund der mineralischen Bestandteile Anorganisches Material Beobachtung der Streuschicht
Riickschliisse auf physikalische und chemische Verwitterung. Regenwurmterrarium

Eigenschaften eines Bodens ziehen kdnnen

Aufbau der Silikate, Neubildung von Mineralen
Tonminerale, Oxide und Hydroxide, Bodentextur

Recherche zu den Aufgaben und Lebensweisen der
einzelnen Bodenorganismen
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Uberlegungen zur Verbesserung der
Bodenfruchtbarkeit anstellen konnen
Umweltvertragliche und nachhaltige
Anbaumalinahmen planen konnen
Den Boden als komplexes Okosystem erfassen und
die Wirkung von pflanzenbaulichen Malnahmen
ermessen konnen
Einfache Untersuchungen zur Bodenbeurteilung
durchfiinren kénnen
Wesentliche Merkmale der Bodenentstehung
anhand eines Profils beschreiben kénnen

Organisches Material

Leben im Boden

Zersetzungsprozesse, Organische Substanz,
Mineralisierung und  Humifizierung,  Huminstoffe.
Bedeutung der organischen Substanz, Humusarten,
Humusformen, C- und N-Kreislauf

Chemische Bodeneigenschaften

pH-Wert, Pufferung, lonenaustausch

Bodengefiige
Bodenentwicklung und Klassifizierung

Finger- und Rollprobe
Wandzeitungen
Besuch eines Bodenlabors

Praktische Ubungen im Labor und im Freiland

Filme und Kurzdokumentationen
Arbeitsauftrage

Beurteilen der Bodenfruchtbarkeit Spatenprobe

Bodenfallen, Berleseapparat
Einfache pH-Wert Bestimmung

MaRnahmen zur Be- und Entwasserung planen und
ergreifen konnen.

Bodenwasser und Bodenluft
Porengrolien, Wasserspeicherung, Wasserbewegung,
Bodenfeuchtemessgeréate

Verfahren der Be- und Entwasserung

Bodenfeuchtemessung,
Fachartikel

Bild- und Videomaterial
Bodenprofile beurteilen

Pumpen in der Landwirtschaft. Lehrervortrag
Arbeitsauftrdge und Recherchen
e Gefahren flir Boden erkennen und beurteilen Bodenschutz Lehrervortrag
kénnen Verdichtung, Versiegelung, Staunésse, | Flurbegehung
Schadstoffeintrag

Funktion und Anwendung der
Bodenbearbeitungsgerate kennen

Technik der Bodenbearbeitung

Bau und Funktion wichtiger Bodenbearbeitungsgerate
Anbringung von getragenen Geraten am Dreipunkt
Hubwerk, Regelhydraulik des Dreipunkts,
Hydraulischer und  mechanischer
Anbaugeréte

Verfahren der Bodenbearbeitung

Antrieb  der

Vorfiihrung der Bodenbearbeitungsgerate
Arbeitsblatter
Lehrervortrag
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e Den Traktor als zentrales landwirtschaftliches
Fahrzeug kennen und verstehen.

Der Traktor

Einteilung von landwirtschaftlichen Fahrzeugen und
Traktoren

Bauteile des Traktors und dessen Einsatz als Antriebs
und Zugmaschine

StraBenverkehrsordnung und Bestimmungen im Bereich
Arbeitssicherheit

Lehrervortrag
Stationenarbeit

Ubungen anhand der Traktoren am Ubungshof

Laubwandmanagement, Ausdinnung, Emte.

e Bewirtschaftungsformen unterscheiden und kritisch | Bewirtschaftungsformen  der  Landwirtschaft: | Gruppenarbeit und Lehrervortrag
bewerten konnen integriert, biologisch. Betriebsbesuch
e Planung und Durchflihrung eines Weinbau Gruppenarbeit
landwirtschaftlichen Versuches erlernen Landwirtschaftlicher Versuch Durchftihrung aller Pflegemalinahmen
Pflegemalinahmen: Schnitt, Rebenbinden, Ausbrechen, | Flurbegehungen

Einsatz von Anschauungsmaterial

Ansatze zum facheriibergreifenden Arbeiten:

Eine Zusammenarbeit mit verschiedenen Fachern nach einer Absprache im Klassenrat wird angestrebt. Inhaltlich und methodisch gibt es mit allen technischen
Fachern Verknipfungen. Auch wird — wo sinnvoll und angebracht — mit den literarischen Fachern eine Zusammenarbeit angestrebt.

Mogliche Zusammenarbeit:

e Bodenanalysen im Labor mit dem Fach Lebensmittelverarbeitung

e Bodenentwicklung und Bodenflora in Zusammenarbeit mit dem Fach Biologie

4. Klasse Weinbau und Onologie

Methodische und didaktische Hinweise und

Unkrauter und Unkrautbekéampfung

Fertigkeiten Kenntnisse U . .
msetzungsmoglichkeiten
Geschichte der Landwirtschaft Lehrervortrag
Bedeutung der einzelnen Ilandwirtschaftlichen | Internetrecherche
Kulturen in Siidtirol und der Welt Fachartikel
o Saatgutkategorien, sowie Nutzen des Erhalts alter | Grundlagen des Ackerbaus Lehrervortrag
Sorten in Genbanken kennen lernen Bedeutung und Verbreitung wichtiger Ackerfriichte | Internetrecherche
e Funktion und Einsatz geeigneter Saat- und Produktionstechnik  im  Ackerbau:  Fruchtfolge, | Anlage einer Samensammiung
Erntegerate kennen Saatgutwesen und Saat, Saatgerate und Ernteverfahren. | Gruppenarbeiten

Anbau einzelner Kulturen im kleinen Stil
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Geschichte und 6kologische Bedeutung der
Fruchtfolge kennen lernen

Schadpotential der Unkrauter und Ungraser in den
verschiedenen Kulturen einschatzen und geeignete
Bekédmpfungsmalnahmen vorschlagen kénnen
Bedeutung der wichtigsten Ackerkulturen, ihre
Geschichte und Verwendungsmaoglichkeiten, sowie

Pflanzenschutz im Ackerbau
Lebensweise, vorbeugende Malinahmen der wichtigsten
Krankheitserreger und Schadlinge

Bestimmen von Unkrautarten

Mikroskopieren und zeichnen wichtiger Pilze und
Insekten

Einsatz von Demonstrationsmaterial

Durchftihrung diverser Schadlingskontrollen

Studieren von Prognosemodellen

Fachtag zum Pflanzenschutz

deren Biologie kennen Exkursionen
Schaderreger und Schadpotential erkennen und die
wichtigsten RegulierungsmaBnahmen bei
verschiedenen Bewirtschaftungssystemen
einschatzen und durchfiihren konnen
Futterbau Lehrervortrag
Die wichtigsten Wiesen- und Futterpflanzen Pflanzenbestimmung
erkennen und deren Ertrag und Futterqualitat Feldfutterbau: kleeartige Pflanzen, Luzerne, Gréaser, | Film
beurteilen kdnnen. Kleegrasmischungen. Arbeitsblatter
Die wichtigsten Manahmen zur Wiesenlenkung Wiesen und Weiden
ergreifen konnen Almwirtschaft
Die Funktion der Gerate verstehen und deren Technik der Heuwerbung
Einsatz planen konnen
Anatomie und Physiologie der Obstgehdlze kennen | Obstbau Lehrervortrag
lernen, sowie die verschiedenen Obstbau: allgemeiner Teil
Vermehrungsmethoden unterscheiden konnen Bau und Entwicklung der  Obstgehdlze. | Einsatz von Demonstrationsmaterial
Eine Neuanlage im Obstbau planen und erstellen Entstehung und  Ziichtung von  Obstgehdlzen
konnen Vermehrung und  Anzucht der Obstgewachse | Mikroskopieren und zeichnen wichtiger Pilze und
Einsatzmdglichkeiten und Merkmale verschiedener | Planung  und ~ Anlage  von  Obstpflanzungen | Insekten
Erziehungssysteme kennen lernen Erziehungsformen und Baumschnitt
Einen angepassten Baumschnitt durchfiihren knnen | Bodenpflege ) Durchfiihrung diverser Schadlingskontrollen
Verschiedene Bodenpflege und DiingemaRnahmen | Emnahrung und Diingung | Studieren von Prognosemodellen
planen kénnen Phytohormone und Wachstumsregulatoren | Fachtag zum Pflanzenschutz
Fruchtausdinnung Exkursionen
Frostschutz
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Die verschiedenen Mafinahmen der Ernte und Lagerung | Vorflihrung und Wartung von Pflanzenschutzgeraten am
Fruchtausdlnnung einschatzen und deren Physiologische Storungen des Obstes Ubungshof.

Wirkungsweise verstehen lernen Obstbau: spezieller Teil

Verschiedene Bewasserungssysteme kennen lernen | Bedeutung, Verbreitung, Botanik, Sorten, | Berechnungen zur Ausbringung von
und konkrete Bew&sserungsmalnahmen planen Befruchtungsverhaltnisse, Unterlagen, | Pflanzenschutzmitteln

konnen Standortanspriche, besondere  Erziehungsformen,

Den Einsatz von Frostschutz planen und PflegemalRnahmen und Verwertung verschiedener

durchfiihren kdnnen Obstkulturen

Erntezeitpunkt bei verschiedenen Obstkulturen

bestimmen und ErtemaRnahmen durchfiihren Spezialgerate im Obstbau

kénnen Pflanzenschutz im Obstbau

Lagerungsverfahren verstehen lernen Lebensweise,  vorbeugende = MalBnahmen  und

Ursachen der physiologischen Stérungen kennen Bekampfung (integriert, biologisch) der wichtigsten

und GegenmaRnahmen ergreifen kdnnen Krankheitserreger und Schadlinge

Eigenschaften und Anbau verschiedener Obstarten Umglangl mit Pflan.zenschutzmltteln

kennen lermnen Applikationstechnik

Funktion und Einsatz von Spezialgeraten flr den

Obstbau verstehen lernen

Schaderreger und Schadpotential erkennen und die

wichtigsten RegulierungsmalRnahmen bei

verschiedenen Bewirtschaftungssystemen

einschatzen und durchfiihren kénnen

Angepasste Pflegemanahmen vom Rebschnitt bis | Weinbau Sommerfachtag

zur Ernte durchfiihren konnen Landwirtschaftlicher Versuch Lehrervortrag

Planung und Durchfiihrung eines Pflegemalnahmen: Schnitt, Rebenbinden, Ausbrechen, | Gruppenarbeit

landwirtschaftlichen Versuches erlernen Laubwandmanagement, Ausdinnung, Ernte. Durchflihrung aller Pflegemalinahmen
Schatzung des potentiellen Ertrages im Sommer Flurbegehungen

Berechnung und Planung der Ausdinnung
Erntezeitpunkt im Weinbau bestimmen und
Erntemalnahmen durchflihren kénnen

Einsatz von Anschauungsmaterial
Maschinenvorfiihrung
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Ansatze zum facheriibergreifenden Arbeiten:
Es gibt eine enge Zusammenarbeit zwischen den Fachern Pflanzenbau und Lebensmittelverarbeitung: es werden die PflegemaRBnahmen in den zugeteilten

Weinbauparzellen im Laufe der Vegetationsperiode in Absprache zwischen den beiden Fachern geplant und durchgefiihrt. Im Herbst erfolgen dann die
Auswertungen und die Vinifikation.

194



Bewertungskriterien

Fachliche Kriterien und
weitere Kriterien

Bewertungselemente
und- verfahren

Gewichtung der
Bewertungselemente

Die Bewertung der Schiiler*Innen bezieht sich auf die in den Rahmenrichtlinien und im Fachcurriculum festgelegten und zu
erreichenden Fertigkeiten und Kompetenzen. Dazu dienen Prifungsgesprache, schriftliche Arbeiten, verschiedenste
Arbeitsauftrage sowie praktische Ubungen.

Flr die Bewertung der erworbenen Kompetenzen gelten folgende Kriterien:

Erfassen und Wiedergeben von Fachinhalten

Gebrauch der Fachsprache und angemessener sprachlicher Ausdruck, Verwendung geeigneter Darstellungsformen.
Selbststandiges Erarbeiten und Vertiefen von Themen

Erkennen von Zusammenhangen, Fahigkeit zum vernetzten Denken

Durchfiihrung von Arbeitsauftragen: Arbeitsweise, Originalitat und Endprodukt

Qualitat von Prdsentationen

Einhalten von Vereinbarungen und Abgabeterminen

Grundsitzlich werden Uberpriifungstermine mit der Klasse vereinbart, um den Schiiler*Innen geniigend Zeit zur Vorbereitung
zu geben und um unnitze Stresssituationen zu vermeiden.

Sollte eine Schiiler*In am vereinbarten Termin abwesend sein, dann erfolgt die Uberpriifung, ohne weitere Vorankiindigung in
der darauffolgenden Stunde, in welcher der/die Schiiller*In anwesend ist (Praktikumsstunden ausgenommen).

Bei den praktischen Ubungen im Fach Pflanzenbau werden die Klassen zwei Stunden pro Woche begleitet und die
Bewertungen der Ubungen erfolgen im Austausch zwischen den beiden Lehrpersonen.

O 0O O O O O O

Zwei schriftliche Klassenarbeiten mit einer 100% Gewichtung werden pro Semester durchgefiihrt. Die Punkteverteilung der
einzelnen Fragen ist fiur die Schiler*Innen einsehbar und die erreichte Punkteanzahl wird in Prozent und schlieRlich in eine
Note umgerechnet.

e Im Hinblick auf die Abschlusspriifung wird im 2. Semester ein miindliches Prifungsgesprach als miindliches

Bewertungselement geplant. Die Gewichtung wird 100% betragen und auf den Schiiler*Innen mitgeteilt.

Weiters werden verschiedene Arbeitsauftrige, Ubungen, Referate und Hausarbeiten bewertet. Die Gewichtung wird auf
jeden Fall mit den Schiiler*Innen besprochen und ihnen mitgeteilt.

Im Praktikum werden verschiedene Ubungen und deren Arbeitsprotokolle, Tests, Arbeitsauftrige und Gruppenarbeiten
bewertet, auch hier wird die Gewichtung jeweils mitgeteilt.

Die Gewichtung der verschiedenen Bewertungselemente wird den Schiiler*Innen klar mitgeteilt. In Abhdngigkeit der Komplexitat,
Lange usw. ist eine Gewichtung von 33% bis 100% moglich.
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Bewertung
individueller
Lernfortschritte
der Lern-
Arbeitshaltung

und
und

Besonderer Einsatz und Mitarbeit wahrend des theoretischen und praktischen Unterrichts werden als Beobachtungen im
digitalen Register vermerkt und flieRen in die Endnote des 1. und 2. Semesters ein;

Wird ein Arbeitsauftrag, Hausaufgabe, Bericht usw. nicht termingerecht abgegeben, so wird dafiir eine Mitarbeitsnote (vier —
4) eingetragen;

Auf das Mitbringen der Arbeitsunterlagen (Schreibunterlage...) und einer angemessenen Arbeitskleidung wird im
Praktikumsunterricht besonders Wert gelegt, evtl. Versaumnisse werden im digitalen Register vermerkt;

Die Schiler*Innen missen sich im Unterricht gegenseitig und den Lehrpersonen gegeniiber mit Respekt begegnen,
angemessene Umgangsformen und korrekte Wortwahl gelten als Voraussetzung;

Die Notenskala geht von 4 bis 10

Uberarbeitet von der Fachgruppe Agrarwissenschaften im Schuljahr 2023/24
fiir die Fachgruppe Magdalena Walcher
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Weinbau und Onologie - Fachcurriculum Weinbau und Pflanzenschutz

Der Unterricht im Fach Weinbau und Pflanzenschutz ermdoglicht es den Schilerinnen und Schiilern sich mit den verschiedenen Aspekten des Weinbaus zu
befassen und auseinanderzusetzen. Die Schiilerinnen und Schiiler beherrschen die im Weinbau verwendeten Technologien und setzen diese unter Beachtung
des Schutzes von Landschaft, Umwelt und der Arbeitssicherheit ein. Sie kdnnen weinbauliche Produktionsprozesse in ihren verschiedenen Phasen und unter
Nutzung verschiedener technischer Hilfsmittel erfassen und fachgerecht steuern. Sie kennen die wissenschaftlichen, wirtschaftlichen, ethischen und

Abschlussklasse

okologischen Aspekte der modernen Technologien sowie deren Anwendungsmaglichkeiten.

Kompetenzen am Ende der 5.Klasse
Die Schulerin, der Schiler kann

e typische Merkmale des Agrarokosystems im Weinbau erfassen und beschreiben
e umweltvertragliche Produktionsprozesse planen und organisieren

e weinbauliche MaRnahmen unter Beachtung der Aspekte von Qualitat, Sicherheit und Nachverfolgbarkeit gestalten
e die europaische, nationale und regionale Gesetzgebung den Weinbau betreffend interpretieren und anwenden

e MalRnahmen zur Férderung der Pflanzengesundheit und PflanzenschutzmaBnahmen planen und durchfiihren

e technische Verfahren in Bezug auf ihre gesellschaftliche und kulturelle Relevanz bewerten und dabei insbesondere die Aspekte der Arbeitssicherheit, des

Umwelt- und Landschaftsschutzes berticksichtigen

begrinden konnen

5. Klasse (Abschlussklasse)
Fertigkeiten Kenntnisse L GO H.i.nweise Mz
Umsetzungsmaglichkeiten
e Bedeutung verschiedener Weinbaugebiete erkennen | Grundkenntnisse Rebenkultivierung und Leh o
konnen Traubenproduktion * Lenrervortrag
e Geeignete Standorte fiir den Weinbau erkennen und | Geschichte des Weinbaus ° Internetrecherche
e Standort; Klima und Boden * Gruppenarbeiten
[ ]

o Geeignete Sorten und Unterlagen flir den jeweiligen
Standort auswahlen und bestimmen konnen

¢ Verschiedene Rebarten- und Sorten unterscheiden
konnen

o FEigenschaften der wichtigsten Klone kennen

¢ Anbauflachen und Produktion in Stdtirol, EU und
weltweit, gesetzliche Bestimmungen

o Systematik der Rebe

o Entwicklungsgeschichte, Verbreitung und
Verwendung der Wild- und Kulturreben

Fachtag zum Bestimmen und Beschreiben von
europaischen und amerikanischen Rebsorten und
Hybriden

Vermehren von Reben, Umveredeln einer
bestehenden Rebanlage
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o Selbstandig Reben vermehren und umveredeln
konnen

o Virusbefallene Reben erkennen kdnnen, das Wissen
uber die Ursachen und maogliche Losungsansatze
dazu besitzen

o Neuanlagen planen und geeignete Materialien fir
das jeweilige Erziehungssystem, den Standort und
die Sorte auswéhlen kénnen

Anatomie des Rebstockes

Ampelographie

Wichtigste Sorten

Rebzuchtung

Klonenselektion

Veredelungsunterlagen und Vermehrung der Rebe
Problematik der Reblaus, der Nematoden und
Rebvirosen

o Erziehungssysteme

¢ Neuanlagen und StiitzgerUst

e Planung und Erstellung einer Neuanlage
e FEinsatz von Demonstrationsmaterial
e Exkursionen

o Alle BewirtschaftungsmaBnahmen im Laufe einer
Vegetationsperiode flir qualitatsorientierte
integrierte und biologische Anbauverfahren
selbstandig planen, durchfiihren, verstehen und
auch begrinden konnen

Physiologie der Rebe, Krankheiten und Schadlinge

und Einfluss der Pflegemafnahmen

o Phanologische Entwicklungsstadien und

physiologische Vorgange:

- Triebwachstum

- Ausbildung der Knospen, der Influoreszenzen und
Differenzierungsvorgange

- Blute

- Trauben-, Beerenwachstum und Reife

- Assimilathaushalt und —transport

- Blatt/Frucht-Verhéltnis

- Menge/Glte-Relation

Wasser- und Nahrstoffhaushalt

Physiologische Storungen

Krankheiten und Schadlinge

Auf physiologische Vorgange abgestimmte

Pflegemalinahmen

- Rebschnitt

- Ausbrechen

- Laubwandgestaltung (Entblatterung und Gipfeln)

- Ausdiinnung

- Bewasserung

- Diingung

Lehrervortrag

Internetrecherche

Gruppenarbeiten

Praktische Ubungen zu qualitatsfordernden

Pflegemalinahmen

Versuche mit Pflanzenschutz- und Diingemitteln

e Mikroskopieren und zeichnen wichtiger Schadpilze
und Insekten

e Zichten von Schadlingen, um den
Entwicklungszyklus verstehen zu kdnnen

o Durchflihrung diverser Schadlingskontrollen und

Bestimmen von Schadschwellen

Studieren von Prognosemodellen

Fachtag zum Pflanzenschutz

Einsatz von Demonstrationsmaterial

Exkursionen
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- Pflanzenschutz: Lebensweise (Biologie),
vorbeugende Malinahmen und Bekampfung
(integriert, biologisch) von wichtigen
Krankheitserregern und Schadlingen.

- Applikationstechnik: mégliche Strategien und
Wirkstoffe im integrierten und biologischen Anbau

- Ernte: Bestimmung des Lesezeitpunktes und
verschieden Ernteverfahren

o Spezialmaschinen im Weinbau

- Rebvorschneider

- Entblatterungsmaschine

- Spriihgerate und deren Bauteile

- Maschinen zur Pflege der Fahrgasse und der
Rebzeile

- Erntemaschinen

- Maschinen zum Traubentransport

Ansatze zum facheriibergreifenden Arbeiten in der 5. Klasse i

Es gibt eine enge Zusammenarbeit zwischen den Fachern Weinbau und Pflanzenschutz und Onologie: es werden die Trauben der verschiedenen Ausdiinnvarianten geerntet, die
Erntedaten erhoben, mit der Ertragsschatzung vom Sommer verglichen und die Trauben getrennt vinifiziert und verkostet. Auch werden Lehrausgange im Zusammenhang mit
dem Schiileraustausch mit Klosterneuburg gemeinsam organisiert und durchgefhrt.
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Bewertungskriterien

Fachliche Kriterien
und weitere Kriterien

Bewertungselemente
und- verfahren

Gewichtung der
Bewertungselemente

e Die Bewertung der Schiiler*Innen bezieht sich auf die in den Rahmenrichtlinien und im Fachcurriculum festgelegten und zu
erreichenden Fertigkeiten und Kompetenzen. Dazu dienen Priifungsgesprache, schriftliche Arbeiten, verschiedenste
Arbeitsauftrige sowie praktische Ubungen.

e Fir die Bewertung der erworbenen Kompetenzen gelten folgende Kriterien:

Erfassen und Wiedergeben von Fachinhalten

Gebrauch der Fachsprache und angemessener sprachlicher Ausdruck, Verwendung geeigneter Darstellungsformen.

Selbststandiges Erarbeiten und Vertiefen von Themen

Erkennen von Zusammenhangen, Fahigkeit zum vernetzten Denken

Durchfiihrung von Arbeitsauftragen: Arbeitsweise, Originalitat und Endprodukt

Qualitat von Prdsentationen

Einhalten von Vereinbarungen und Abgabeterminen

e Grundsitzlich werden Uberpriifungstermine mit der Klasse vereinbart, um den Schiiler*Innen geniigend Zeit zur Vorbereitung zu
geben und um unniitze Stresssituationen zu vermeiden.

e Sollte eine Schiiler*In am vereinbarten Termin abwesend sein, dann erfolgt die Uberpriifung, ohne weitere Vorankiindigung in
der darauffolgenden Stunde, in welcher der/die Schiller*In anwesend ist (Praktikumsstunden ausgenommen).

e Bei den praktischen Ubungen im Fach Pflanzenbau werden die Klassen zwei Stunden pro Woche begleitet und die Bewertungen
der Ubungen erfolgen im Austausch zwischen den beiden Lehrpersonen.

O 0O O O O 0O O

e Zwei schriftliche Klassenarbeiten mit einer 100% Gewichtung werden pro Semester durchgefiihrt. Die Punkteverteilung der
einzelnen Fragen ist fir die Schiller*Innen einsehbar und die erreichte Punkteanzahl wird in Prozent und schlieRlich in eine Note
umgerechnet.

e Im Hinblick auf die Abschlusspriifung wird im 2. Semester ein miindliches Prifungsgesprach als miindliches Bewertungselement
geplant. Die Gewichtung wird 100% betragen und auf den Schiler*Innen mitgeteilt.

e Weiters werden verschiedene Arbeitsauftrige, Ubungen, Referate und Hausarbeiten bewertet. Die Gewichtung wird auf jeden
Fall mit den Schiler*Innen besprochen und ihnen mitgeteilt.

e Im Praktikum werden verschiedene Ubungen und deren Arbeitsprotokolle, Tests, Arbeitsauftrige und Gruppenarbeiten
bewertet, auch hier wird die Gewichtung jeweils mitgeteilt.

Die Gewichtung der verschiedenen Bewertungselemente wird den Schiiler*Innen klar mitgeteilt. In Abhangigkeit der Komplexitat,

Lange usw. ist eine Gewichtung von 33% bis 100% moglich.
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Bewertung
individueller

Lernfortschritte und

der Lern-
Arbeitshaltung

und

Besonderer Einsatz und Mitarbeit wahrend des theoretischen und praktischen Unterrichts werden als Beobachtungen im
digitalen Register vermerkt und flieBen in die Endnote des 1. und 2. Semesters ein;
Wird ein Arbeitsauftrag, Hausaufgabe, Bericht usw. nicht termingerecht abgegeben, so wird dafiir eine Mitarbeitsnote (vier — 4)
eingetragen;
Auf das Mitbringen der Arbeitsunterlagen (Schreibunterlage...) und einer angemessenen Arbeitskleidung wird im
Praktikumsunterricht besonders Wert gelegt, evtl. Versaumnisse werden im digitalen Register vermerkt;
Die Schiler*Innen missen sich im Unterricht gegenseitig und den Lehrpersonen gegeniiber mit Respekt begegnen, angemessene
Umgangsformen und korrekte Wortwahl gelten als Voraussetzung;

Die Notenskala geht von 4 bis 10

Uberarbeitet von der Fachgruppe Agrarwissenschaften im Schuljahr 2023/24
fir die Fachgruppe Magdalena Walcher
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